14. HASAT, AMBALAJ ve MUHAFAZA

Yuksek solunum hizina sahip olduklariigin curumeye yol
acan organizmalar olmadan da kisa surede bozulabilirler.
Ince ve yumusak dokusu nedeniyle cabuk bozulmaya
yatkin bir meyvedir.
Bu nedenle hasat ve tasnif ayni anda yapilmaldir.
Hasarl cileklerin saglam olanlarla beraber ambalajlanmasi
onlenmelidir.
Cilekler sofralik olarak kullanilacak ise ki gunde Dir
toplanmalidr.
En uygun toplama zamani sabahin erken saatleridir.
Toplanan cilekler hemen golge bir yere taginmalidir.



%50-75 Renkli Tam Olum (%100 Renkli)

* Hasat sonrasi olgunluk: yc

« Tam olgunlukta toplanma

« Tamamen kirmizi renk alan cilek olgunlasmis demektir.
 Yakin pazarlar icin tam olgunlukta, uzak pazarlar

meyvenin %.’U olgunlastiginda hasat edilmelidir.



Taze olarak tuketilecek cilekler sap ve canak yapraklari ile birlikte
koparilmalidir. Koparirken basparmak ve isaret parmagi ile

meyve sap! tutulur ve meyve ganak yapraklarinin 1 cm kadar
ustunden koparilr.




Meyvenin toplanirken elle temas etmemesi, sapindan koparil

* Hasat ve siiflamanin arazide yapilmasi, kutulara tek ya da en f
iki sira meyve konulmasi

* Meyvelerin toplandiktan sonra hemen on sogutmaya alinmasi



Derin dondurma ve gida sanayi i¢in meyvelerin sapsiz
olarak toplanmasi tercih edilir. Canak yapraklarin da
meyvede bulunmasi 1stenmez. Bunun 1¢in meyve, bas,
1saret ve orta parmakla tutularak asagi, yukar1 burkulup
cekilmelidir.




Meyveler taze tiikketim 1¢in 250-500-1000 g’lik plastik,
karton kutularda pazara sunulur.
250-500-1000 g’lik kutular tahta veya karton kasalara

yerlestirilerek pazara ulastirilir.
Cilek kaplar1 delikli olmalidr.
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Hasattan sonra sicaklik yonetimi ¢ok hizli yapilmalidir.

Sogutmadaki 1 saatlik gecikme ¢ileklerin pazarlama ytizdesini azaltir.
Cilegin hasadi i1le soguk zincirine katilmasi arasindaki zaman
maksimum 2 saat olarak belirlenmistir.

Urliiniin 6mriinii uzatmak i¢in hasattan hemen sonra 0 °C’ye
sogutulmali ve 0 °C’de muhafaza edilmelidir.

Paletlenmis halde zorlanmis hava akimi ile 6n sogutulmasi tavsiye
edilmektedir.

Bu metotla ¢ilegin sicakligi 1 saatte 1 °C’ye diistirilebilmektedir,
Normal hava akimi ile yapilacak sogutmada 1 °C’ye 9 saatte
ulasilmaktadir.

On sogutma hizla yapilmali, depolama, nakliye ve pazarlama sirasinda

bu sicaklik (0-1°C) korunmalidir.

Depolama stires1 0 °C’de %90-95 bagil nemde 5-7 giin



