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1. GIRIS

Turunggiller, anavatan1 genel olarak Dogu Asya, Giiney Dogu Asya ve
Hindistan olarak kabul edilen meyve tiirleridir.

Turunggiller, 4000 y1ldan daha fazla bir siiredir yetistirilen ve tiiketilen tiirlerdir.
MO 2000 yillarma ait Cin kaynaklarinda adi gecen ve tarihi ¢ok eskilere dayanan
turunggiller, Cin’ den Hindistan’ a, oradan Orta Dogu’ ya ve oradan da Avrupa’ ya
gecis yapmistir. Daha sonra da diger kitalara cesitli vasitalarla gecis gergeklesmistir.

Turunggiller meyve olarak bilinmesinin yaninda gesitli toplumlarda kutsallik da
kazandirilmis tiirlerdir. Ornegin, aga¢ kavunu, Yahudiler tarafindan kutsal bir meyve
olarak kabul edilmis ve kutlamalarda kullanilmistir.

Tiirkiye’de ekonomik anlamda turunggil yetistiriciligi 1950 yilindan sonra
baglamistir. 1950 yilina kadar tiiketimini karsilayamayan iilkemiz, bugiin uygun
ekolojilerin degerlendirilmesiyle 4 milyon tonu asan iiretime ve 1 milyon tonu asan
dissatima ulasmustir.

Ulkemizde su anki mevcut durumla Ege Bolgesi’nde, turunggil iiretiminde
maksimum {iretim rakamlarma ulasilmistir. Akdeniz Bolgesi’ne baktigimizda ise
turunggil yetistirilebilecek bir¢ok alanin turizme agildig1 goriilmektedir.

Turunggiller, diinya taze meyve ticaretinde 6nemli agirlig1 olan, bu nedenle de
tilkketimi ve tiretimi siirekli artan tlirlerdir. Bu artis ve ilginin birgok nedeni olmakla
birlikte en 6nemli nedenleri asagida siralanmastir;

1. Turunggiller, koku, tat, goriiniis vb. 6zellikleriyle sevilen meyvelerdir.
2. Iyi bir planlamayla yilin yaklasik 9 ayinda turunggil iiretimi yapilabilmektedir.

3. Turunggil meyvelerinin ¢ok biiyilik bir kismi olgunluk sonrasinda agag lizerinde
uzun siire kalabilmektedir.

4. Turunggiller, 2-10 ay arasinda degisen siirelerde muhafaza edilebilmektedirler.
5. Besin igerikleriyle insan beslenmesinde 6nemli besin kaynaklaridirlar.
6. Farkli tiiketici isteklerine uygun ¢esitleri bulunmaktadir.

7. Farkli sanayi kollarinda hammadde olarak kullanilmaktadir.
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2. DUNYADA VE TURKIYE’ DE URETIiM DURUMU

Diinya turunggil iiretimi siirekli artislar gostermekte olup son verilere gore
toplam iiretim 146 599 168 tona ulasmistir. Diinya turunggil iiretimi yaklasik 140
iilkede yapilmakta olup bu iilkelerin tiretimleri 30 ton ile 38 milyon ton arasinda
degismektedir. Bu iiretim i¢inde 2 milyon tondan daha fazla {iretimi olan iilkeler
Cizelge 1’ de verilmistir. Cizelgeden goriilecegi gibi Cin yaklasik 39 milyon tonluk
iiretimle ilk sirada yer alirken bunu Brezilya, Hindistan, Meksika, ABD ve Ispanya
izlemektedir. Tiirkiye ise 7. sirada yeralmaktadir.

Cizelge 1. Diinya Turuncgil Uretiminde Onemli Uretici Ulkeler (2017)

Sira | Ulke Uretim Sira | Ulke Uretim

(ton) (ton)
1 | Cin 38 853 849 9 | Nijerya 4088 994
2 | Brezilya 19 798 912 10 | iran 3351058
3 | Hindistan 11 419 000 11 | Arjantin 3272000
4 | Meksika 8273673 12 | Italya 2586 507
5 | ABD 7002 308 13 | Giiney Afrika 2421515
6 | Ispanya 6 330 626 14 | Fas 2 375 004
7 | Tiirkiye 4769 726 15 | Endonezya 2295 325
8 | Misir 4 396 242 16 | Pakistan 2 267 447

Diinya Toplam 146 599 168

Diinya turunggil iiretiminin tiirlere gore dagilimi Cizelge 2’ de verilmistir.
Toplam turunggil {iretiminin %350’sini portakal, %22.8’ini mandarin ve %11.7’sin1
limonlar olusturmaktadir.

Cizelge 2. Diinya Turunggil Uretiminin Tiirlere Gére Dagilimi (2017)

Tiir Uretim (ton ) Toplamdaki Pay1 ( % )
Portakal 73 313 089 50.0
Mandarin 33414 126 22.8
Limon 17 218 173 11.7
Altintop 9063 143 6.2
Diger Turunggiller 13 590 637 9.3
Toplam 146 599 168 100
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tona yiikselmistir. Ulkemiz iiretimi son 20 yilda yaklasik 2.5 kat artmistir (Cizelge 3).

Tiirkiye ise 4.7 milyon tonu asan toplam turunggil tretimiyle diinya genelinde
7. sirada yeralmaktadir. Ulkemiz turunggil tiretimi, 2010 yilinda 3 572 376 tona, 2013
yilinda ise 3 681 158 tona ve 2014 yilinda 3 783 517 tona 2017 yilinda ise 4 769 726

Turunggil tiretimimizdeki artis 6zellikle 1990’11 yillardan sonra daha belirgin
olmustur. 1990 yilindan 6nce 1.5 milyon tonun altindaki tiretim 5 yillik donemlerde
200 000 - 750 000 ton dolaylarinda artarak yaklasik 4.8 milyon tona ulagmistir (Cizelge

3).
Cizelge 3. Tiirkiye Turunggil Uretiminin Yillara Gore Degisimi
Tiirler Yillar / Uretim ( ton )
1990 1995 2000 2005 2010 2015 2017

Portakal 735000 842000 1070000 1445000 1710500 1816798 1950000
Mandarin 345000 453000 560000 715000 858699 1156365 1550469
Limon 357000 418000 460000 600000 787063 750550 1007133
Altintop 33000 65000 130000 150000 213768 250025 260000
Turung 4000 3650 2200 3000 2346 2135 2124
Toplam 1474000 1781650 2222200 2913000 3572376 3975873 4769726

Ulkemiz turunggil uretiminde tirlerin tretim paylarina gore siralamasi diinya
genelinde oldugu gibidir. Uretimin %41’ini portakal, %33’{inli mandarin ve %21 ini
ise limonlar olusturmaktadir (Cizelge 4).

Cizelge 4. Tiirkiye Turunggil Uretiminin Tiirlere Gére Dagilimi (2017)

Tiir Uretim Toplamdaki Pay1
(ton) (%)
Portakal 1950 000 40.88
Mandarin 1550 469 3251
Limon 1007 133 21.12
Altintop 260 000 5.45
Turung 2124 0.04
Toplam 4769 726 100
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Yurdumuz, diinya turunggil iiretim alaninin en kuzey siirinda yer almaktadir.
Tiirkiye’de oldukca eski bir gegmise sahip olan turunggil yetistiriciligi, Cumhuriyetten
sonra hizla gelismeye baslamis ve 1930 yilindan itibaren iiretimde onemli artiglar
olmustur. Ulkemizin turunggil yetistiriciligine ekolojik kosullar agisindan son derece
uygun oldugu goriilmektedir.

135 bin hektar alanda, 32 bin ¢ift¢i tarafindan turunggil {iretimi yapilan
tilkemizde, toplam agag sayisi 43 543 000’ dir. Bu agaglarin 37 000 000’ ini meyve
veren yastayken, 6 543 000’ ini heniiz meyve vermeyen yastadir. Diger bir ifadeyle
mevcut turunggil aga¢ varligimizin yaklasik %15°1 heniiz meyve veren yasta degildir.
Tiirkiye’nin 2017 yili turunggil iiretim miktar1 4 769 726 tona ulasmistir. Tiirkiye’de
turuncgil lretim sezonu eyliill ayinda baslayip mayis ay1 ortalarina kadar devam
etmektedir. Yetistiricilik, Ege ve Akdeniz kiyilarinda, kismen de Dogu Karadeniz
Bolgesi’nde yapilmaktadir.

Turunggil iiretiminin % 95’inin saglandigi Ege ve Akdeniz kiyilar1 3 ana
boliime ayrilmaktadir.

Tiirkiye toplam turunggil lretiminin yaklasik %90°1 Akdeniz Boélgesinde
iiretilmektedir. Cukurova Bolgesi’nde, Tiirkiye’deki toplam turunggilin yaklasik %70’
iretilmektedir. Altintopun %951, limonun %85’1, portakalin %65°i ve mandarinin ise
%751 yine bu bolgede yetistirilmektedir. Mersin, limon iiretiminde ilk sirada iken
Adana ve Hatay illerinde portakal en fazla iiretilen iirlindiir. Adana, altintop ve
mandarin tiretiminde birinci sirada yer almaktadir.

Antalya 2. biiylik turunggil tiretim yoresidir. Turunggil liretimimizin %20’s1 bu
yoreden saglanmaktadir. Antalya’da en ¢ok portakal {iretilmekte olup, lilkemiz portakal
iiretimindeki pay1 %30°dur.

Ege bolgesinde turunggil iiretiminde Izmir 6ne ¢ikmakta olup, toplam turunggil
iiretiminin %9’u Ege bdlgesinden karsilanmaktadir. Izmir yoresinde en fazla
yetistirilen turunggil {irinii mandarindir. Toplam mandarin iiretiminin %20’sini Izmir
karsilamaktadir.

2017 yil1 verilerine gore Karadeniz bdlgesinde, Artvin (2 020 ton), Rize (2 780
ton), Trabzon (1 745 ton), Giresun (560 ton) ve Ordu (221 ton) illerinde toplam 7 326
ton turunggil tiretimi yapilmistir. Bu tiretimin 5 078 tonu mandarin, 1 883 tonu portakal
ve 352 tonu limon ve 13 tonu altintoptur. Bolgede en yaygin yetistirilen ¢esit, satsuma
mandarinidir (4 682 ton).

Tiim diinyada oldugu gibi iilkemizde de en fazla portakal iiretilmektedir. Diinya
turunggil tiretiminin yaklasik %3.25’ini karsilayan Tiirkiye’de turunggil iiretiminin
%41’ini portakal olusturmaktadir. Bunu mandarin, limon ve altintop izlemektedir.

Tiirkiye’de {iretilen turunggillerin %68’lik gibi 6nemli bir kismi yurt icinde
tilketilmektedir. Kisi basina yillik tiiketimimiz 30 kilogram dolayinda iken, gelismis
iilkelerde bu rakam 40 kilogram dolayindadir.
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Ulkemizde kisi basina yillik 30 kg olan turunggil tiiketimin alternatif kullanim
sekilleriyle birlikte gelismis iilkelerde oldugu gibi 40 kg’a ¢ikartilmasi miimkiindir.
Kisi basi tikketim 40 kg’a ¢iktiginda tlilkemizin tahmini yillik tiikketim kapasitesi de
yaklagik 2.8 milyon tona ulasmis olacaktir.

Turunggiller disg ticaretine bakildiginda, {ilkemizde {iretilen toplam
turunggillerin %32’si ihra¢ edilmektedir. Tiirkiye’nin yillik 2 milyon ton olan yas
meyve sebze ihracatinin yarisini turunggiller olusturmaktadir. Thracatta en yiiksek payi
%42 ile limon almaktadir. Toplam turunggil ihracatinda mandarin %27, portakal % 8,
altintop ise %13’liik paya sahiptir. Ulkemize turunggil ihracatindan 800 milyon dolarin
izerinde doviz girmistir.

Tiirkiye’nin portakal ve limonda en fazla ihracat yaptigi iilkeler; Rusya,
Ukrayna, Romanya ve Suudi Arabistan’dir. Bu iilkeleri Avrupa Birligi iilkeleri takip
etmektedir. Mandarinde, Ukrayna, Ingiltere, Rusya, Suudi Arabistan ve Dogu Avrupa
ile Avrupa Birligi iilkeleri, altintopta ise Rusya, ingiltere, Romanya, Polonya ve Avrupa
Birligi lilkeleri en fazla ihracat yapilan tilkelerdir.

Turunggil ithalatimiz yok denecek kadar azdir. Toplam turunggil ithalatimiz
deger bazinda 15 milyon dolar dolayinda olup, en fazla portakal ithal edilmektedir.
Ithalatin biiyiik bir kismi1 da Kuzey Kibris Tiirk Cumhuriyeti’nden yapilmaktadir.
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3. SISTEMATIGI

Tiim turunggiller birlikte ele alindiginda anavatani olarak, Giineydogu Asya,
Giliney Cin, Hindistan’ 1n Himalaya Daglar, Filipinler ve Endonezya adalari
gosterilmektedir. Mandarin ve portakallarin anavatani olarak gosterilen alanlar ise, Cin
ve Hindistan’ in Himalaya daglaridir.

Turunggillerin sistematigi konusunda iki énemli arastirict bulunmakta olup,
bunlardan Swingle toplayicit goriisiin, Tanaka ise yayici gorlisiin temsilcileri
olmuslardir.

Swingle turunggilleri 3 grup, 6 cins, 2 alt cins ve 16 tiirde toplarken, bu
sistematige daha sonra Hudson tarafindan 20 tiir daha ilave edilmistir. Tanaka ise,
turuncgilleri 1 cins, 2 alt cins, 8 grup, 30 alt grup ve 145 tiirde toplamistir. Tanaka
sistematigine daha sonra 18 tiir daha ilave edilmistir. Burada Amerikali taksonomist W.
T. Swingle sistematigiyle turunggiller tanitilacaktir.

Turuncgillerin Sistematigi (Swingle)
Boliim
Embryophytae

Alt Boliim Angiospermae

Sinif Dicotylodonea

Alt Simf Archyclamideae

Takim Geraniales

Alt Takim Geranineae

Familya Rutaceae

Alt Familya Aurantioideae

Soy 1 Clausenae (3 alt soy ve bunlar i¢inde 5 cins igerir)

Soy 2 Citreae (3 alt soy igerir ve bunlar i¢inde Citrineae alt Soyu

Oonemlidir)

Alt soy Citrineae* (3 gruba ayrilmaktadir)

1. Tlkel 5 cins igerir: Severinia, Pleispermium, Burkillanthus,
Turunggiller Limnocitrus, Hesperthusa

2. Yakin 2 cins igerir: Citropsis, Atalantia
Turuncgiller

3. Gergek 6 cins igerir: Eromocitrus, Clymenia, Microcitrus, Fortunella,
Turunggiller Poncirus, Citrus

*Citrineae altsoyundaki tiirlerde usare tulumcuklart bulunmaktadir.
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Gergek turunggiller igindeki 6 cinsten ilk 3 tanesinin ticari 6nemi yoktur. Diger
3 cins 6nem tasimaktadir. Bu cinslere ait tiirler asagida verilmistir;

Fortunella
1. F. japonica (Thumb) Swing....... Yuvarlak kamkat
2. F. margarita (Lour) Swing ........ Oval kamkat

3. F. polyandra (Ridl) Ton ............ Malezya kamkat1

4. F. hindsii (Champ) ......c.cccoeve.ee. Honkong yabani kamkati
Poncirus

Poncirus trifoliata (L) Raf ........... Uc yaprakli

Citrus cinsi, Eucitrus (10 tiir igerir) ve Papeda (6 tiir igerir) olmak tizere iki alt

cinse ayrilmaktadir.

1

Eucitrus Alt Cinsinin Tiirleri

1. C. medica (L) Agag¢ Kavunu

2. C. limon (L) Limon

3. C. aurantifolia (Chrism) Swing Meksika Laymi

4. C. aurantium (L) Turung

5. C. sinensis (Osb) Portakal

6. C. reticulata (Blanco) Mandarin

7. C. grandis (Osb) Sadok

8. C. paradisi (Macf) Altintop

9. C. indica (Tan) Hindistan yabani portakali
10. C. tachibana (Tan) Takibana
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Papeda Alt Cinsinin Tiirleri

1.C.

ichangensis Swing

2.C.

latipes (Swing) Tan

3.C.

micrantha Wester

4. C.

celebica Koord

5.C.

macroptera Montr

6. C.

hystrix D.C.

Eucitrus ile Papeda alt cinsleri arasinda iki énemli farklilik bulunmakta olup
bunlar;

1. Kanatgik eni, Eucitrus’ da yaprak aya eninin en fazla %’ i olurken, Papeda’ da
kanatgik eni yaprak aya eninin %’ linden daha fazla, hatta yaprak ayasindan daha
genis olabilmektedir (Sekil 1).

Eucitrus (C. Paradisi) Papeda (C. Ichangensis)

Sekil 1. Eucitrus ve Papeda Alt Cinslerine Ait Yaprak Ornekleri

2. Eterik yag keseleri, Eucitrus’ da yalniz kabukta bulunurken, Papeda’ da meyve etinde
de bulunmaktadir. Bu nedenle Eucitrus altcinsinin tiirlerine ait meyvelerde usare
tulumcuklar1 asidik, eksi ya da tath meyve suyu ile dolu iken, Papeda altcinsinin
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tiirlerinin meyvelerindeki usare tulumcuklari, eterik yag damlaciklari i¢erdiginden
tatlar1 ¢ok eksi ve acimsi olup bunlarin higbiri yenilebilir 6zelligi sahip degildir.

Bu Swingle sistematigine, Hudson tarafindan 20 tiir daha ilave edilmis olup
bunlar agagida verilmistir.

[EEN
©

. pennivesiculata Tan

)
©

. macrophylla Wester

1. C. limettoides Tan Palestin tatli laymi veya tatli limon
2. C. latifolia Tan Tahiti, iran veya Bears laym1
3. C. bergamia Risso Bergamot
4. C. limonia Osb Rangpur laym1
5. C. jambhiri Lush Kaba limon
6. C. limetta Risso Akdeniz tatli laym
7. C. myrtifolia Raf Cin turuncu
8. C. junos (Sieb)Tan Yuzu
9. C. nobilis Lous King mandarini
10. C. unshiu Marc Satsuma mandarini
11. C. deliciosa Yerli mandarin
12. C. tangerina Tan Tanjerinler
13. C. reshni Tan Kleopatra mandarini
14. C. madurensis Lour Kalamondin
15. C. sunki Tan Sunki mandarini
16. C. natsudaidai Hayata
17. C. madarespatana Tan
18. C. karna Raf
C
C
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4. BITKISEL OZELLIKLERI

Turunggiller, tek govdeli aga¢ veya agaccik formunda olup, serbest
birakildiginda 14 metreye kadar boylanabilen agaglardir. Orta veya c¢ok biiylik tag
yapmakta ve ta¢ sekilleri (tlirlere gore degismekle birlikte) genellikle kiiresel tag
olmaktadir.

Gengken koseli olan dallar daha sonra yuvarlaklasmaktadir. Diken 6zellikleri
tirlere gore degismekle birlikte, dikenleri bulunmaktadir. Genel olarak ince, sivri
dikenlere sahiptirler. Dallarin yas1 ilerledik¢e diken boylar1 da kisalmaktadir.

Turunggillerde genellikle kazik kok hakimiyeti bulunmaktadir. Halen en yaygin
kullanilan bir anag olan turungta kazik kok hakimiyeti bulunmasina karsin, ii¢ yaprakli
ve melezlerinde sagak kok hakimiyeti goriilmektedir. Genel olarak aktif kok derinligi
30-90cm arasinda degismektedir (Sekil 2).

) -
v‘JI 4 v

Emici koklerin ~ % 601

&0 cm

S0 cm

120 em

Sekil 2. Turunggillerin Kok Sistemi

Turunggiller herdemyesil agaglardir. Turunggiller icinde kigin yapragii doken
tek tiir tic yapraklhidir. Herdemyesil tiirlerde yapragin omrii yaklasik iki yildir.
Yapraklari, ti¢ yaprakli ve melezleri haricinde tek parcalidir. Yapraklar, yaprak ayasi
ve kanatciktan olugsmus ve bu iki kisim bir eklem ile birbirine baglanmiglardir. Citrus
cinsine ait tiirlerde kanatgik genigligi tiirlere gore farklilik gostermektedir.

Cigekler, o yilki siirglin periyodunda olusan siirglinler iizerinde meydana
gelmektedir. Ilkbahar siirgiin periyodunda 6nce siirgiinler gelismekte, daha sonra
stirgiinlerin iizerindeki geng¢ yapraklarin koltuklarindaki gozlerden ¢igek salkimlari
meydana gelmektedir. Zaman zaman, yaslh dallarda da cigekler olusabilmektedir.

crervelert cerverericle
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Cigekleri orta biiytikliikte, genellikle beyaz tag yaprakli ve ¢cok giizel kokuludur.
Hermafrodit yapidadir. Ancak zaman zaman eksik organli ¢igekler, 6zelliklede disi
organi olmayan cicekler goriilebilmektedir. Cigceklerinde 5 tag ve 5 ¢anak yaprak 20
kadar erkek organ ve 1 disi organ bulunmaktadir. Ta¢ yapraklar iizerinde ugucu yag
kesecikleri bulunmaktadir. Disi organda ortalama 10 karpel bulunmaktadir. Genellikle
kendine verimlilik goriilmekle birlikte yabanci tozlanmaya ihtiya¢ duyan cesitlerde
bulunmaktadir. Tozlanma yoniinden entomofildir.

Turunggiller pomolojik olarak iiziimsii meyveler grubuna girmektedir.
Meyveleri, ¢esitlere gore degisen biiyiikliklerde olup, bir meyvede 8-18 dilim
bulunmaktadir. Dilimlerin her biri bir karpel olup, meyve eti karpel {ist duvarina bagh
tulumcuklardan olusmustur. Karpel i¢cinde tohumlar bulunmaktadir. Meyve kabuk
(perikarp) ve meyve eti (endokarp) olarak iki kisimdan olusmaktadir. Kabuk kismu,
distaki renkli kisim (ekzokarp = flavedo) ve icteki beyaz kisim (mezokarp = albedo)
olmak tizere iki kisimdan olusmustur (Sekil 3). Meyve kabuklarinin meyve etine
baglanma durumlar tiir ve cesitlere gore farklilik gostermektedir.

[+

ALBEDO KARPELLER

USARE
TULUMCUKLARI

Sekil 3. Turunggil Meyvelerinin Yapist

Cekirdeklerin sayis1 ve irilikleri tiir ve gesitlere gore farklilik gostermektedir.
Cekirdekler iki g¢eneklidir. Cekirdek kabugu iki kisimdan olugmustur. Cekirdegin
disindaki sert tabaka (testa) genellikle krem renklidir. Ikinci tabaka igte yeralan rengi
tiir ve ¢esitlere gore degisen ince zar seklindeki i¢ kabuktur. Turuncgillerde tek
embriyo igeren tiirler oldugu gibi, birden fazla (50-60 adet) embriyo igeren tiirlerde
bulunmaktadir. Tek embriyo igeren (monoembriyonik) tiirlerde, embriyo genellikle
gametik kokenli olmasina karsin, poliemriyonik olan tiirlerde embriyolarin ¢cogunlugu
nuseller kokenlidir. Her karpel i¢inde cift sirali olarak yediser adet c¢ekirdek taslagi
bulunmaktadir. Déllenme ve gelisme durumuna bagli olarak farkli sayida ¢ekirdek
olmaktadir.

Nuseller embriyoni; yumurta hiicresi déllendikten ve zigot olustuktan 14-18
giin sonra nusellus dokusu igerisindeki embriyo kesesi ile mikropil ucu arasinda yer
alan bazi hiicrelerin hizli bir sekilde boliinmesiyle baslamaktadir. Sonugta bir tanesi
normal doéllenme sonucu olusan ve ¢cogunlukla besin rekabeti sonucu iyi gelismemis
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olan zigotik kdkenli ve digerleri nusellus hiicrelerinden meydana gelen birden fazla
sayida nuseller embriyonun ayni tohum igerisinde olustugu gozlenmektedir. Nuseller
embriyoniye egilimi yiiksek olan cesitlerde, zigotik embriyo, genellikle tohum
olusumunun ileri donemlerinde gelisememektedir. Nuseller embriyolarin bazilar1 da
beslenmedeki rekabet nedeniyle ¢cimlenme 6zelligine sahip olmayabilmektedirler.

Turunggillerde, agacin yasi arttikca, meyve tutumu arttikca ve bitki beslenme
diizeyi arttik¢a poliembriyoninin arttigi belirlenmistir (Sekil 4). Hatta bir tohumdaki
embriyo sayisinda, hem ayni yil icerisinde hem de degisik yillarda farkliliklarin
bulundugu da bildirilmektedir.

Kotiledon Ovaryum;q O |

(K0§ell) ‘./.f,_ ‘[ &

Kazik Kok—

Monoembriyoni

Poliembriyoni Kulakgik

Goz

(Yuvarlak)

Sekil 4. Turunggillerde Monoembriyoni ve Poliembriyoni

Nuseller bitkilerin zigotik bitkilere gore bazi iistiin 6zellikleri bulunmaktadir.
Bunlar;

1. Genetik olarak ana bitkinin ayn1 6zelligi tasimaktadirlar

2. Kuvvetli biiylime giiciine sahiptirler.
3. Nuseller bitkiler viriislerden ari olduklarindan temiz iiretim materyali verirler.
4. Nuseller bitkiler ana bitkiden daha fazla biiyilime giiciine sahiptirler.

5. Nuseller klonlar genglik kisirligin1 astiktan sonra ana bitkiye gore daha
verimlidirler.
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Bu olumlu 6zelliklerine karsin nuseller klonlarda hizli biiyiime, meyveye gec
yatma ve agir1 dikenlilik gibi istenmeyen genclik karakterleri goriilebilmektedir. Ayrica
nuseller embriyoni melezleme 1slahi ile gesit gelistirmeyi sinirlayan bir faktor olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. Nuseller embriyolar zigotik embriyoyu baski altinda tutmakta
ve gelismesini Onleyebilmektedir. Bu durumda ¢ogu kombinasyondan zigotik bitki
eldesi miimkiin olamayabilmektedir. Ancak, bu durum giintimiizde embriyo kurtarimi
ile ¢oziilebilmektedir. Fakat bu yontem de zaman, kalifiye eleman ve maliyet gibi
Oonemli sorunlar1 karsimiza ¢ikarmaktadir.

Bir bitkinin nuseller olup olmadigin1 anlamak i¢in yapilabilecek testler asagida
verilmistir;

1. Bir bitkinin nuseller olup olmadigini anlamak i¢in ii¢ yaprakli ile (Citrus spp X
Poncirus trifoliata) melezleme yapilir. Melezleme sonucu elde edilen tohumlar
ekildiginde ¢ikan bitki tek yaprakli ise o bitki %100 nusellerdir. Eger ¢ikan bitkinin
yapraklar ti¢ yapraklilik gosteriyorsa bu gametik bir bitkidir. Ciinkii ti¢ yapraklilik
karakteri, tek yaprakliliga dominant bir karakterdir.

2. Tohum ekimi yapildiginda, ¢ikan bitkilerin genel boy ortalamasma bakilir. Bir
parsele tohumlar ekildiginde ¢ikan bitkilerden bir 6rnek boyda olanlar nuseller olarak
kabul edilebilir.

3. Hiicre boyama yontemi kullanilmaktadir. Nuseller bitkiler ayn1 o6zellikleri
tagidiklarindan hiicrelerinin boyanma durumlari da ayn1 olmaktadir.

4. Biyokimyasal yontemler kullanilmaktadir. Bitkilerin biyokimyasal 6zelliklerinden
yararlanarak da nuseller veya gametik olduklar1 anlasilabilmektedir. Eger bitki nuseller
ise biinyelerinde igerecekleri maddeler de ayni olacaktir. Bu amag i¢in enzim yapilari,
protein yapilari, eterik yaglar, antosiyaninler ve uzun zincirli hidrokarbonlar dikkate
alinmaktadir.

Nuseller embriyoniye egilim, tiir ve cesitlere gore farklilik gostermektedir.
Nuseller embriyoniye egilim turuncta %85 iken, limonlarda %15 dolayindadir. Agag
kavununun biitiin ¢esitleri ise monoembriyoniktir.
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5. ONEMLI TUR VE CESITLERI

5.1. Portakallar

Diinyada en fazla yetistirilen ve tiiketilen turunggil tiirii olan portakallar
pomolojik olarak 4 gruba ayrilmaktadirlar. Bu gruplara ait ¢esitler asagida verilmis ve
onemli ¢esitlere ait baz1 6zellikler de agiklanmustir.

Grup Onemli Cesitleri

Valencia, Hamlin, Yafa, Alanya dilimli, Berna,
Cadenera, Trovita, Magnum Bonum, Trablus Yerli,
Kozan Yerli, Dortyol Yerli, Finike Yerli

Normal Portakallar

Gobekli Portakallar | Washington Navel, Robertson Navel, Thompson,
Skaggs Bonanza Navel, Gilette Navel, Atwood
Navel, Tulegold, Navelina, Navelate

Portakallar

Kan portakallar: Moro, Taracco, Washington Navel Sanguine,
Sanguinelli, Sanguinella,

Seker Portakallar: Lima, Meski, Succari, Sucrena

Yafa (Shamouti): Israil'de Beledy olarak adlandirilan bir yerli portakaldan
dogal mutasyon ile olusmus bir gesittir. Meyve kabugu sar1 portakal renginde ve
piiriizliidiir. Ekolojiye bagli olarak kabuk kalinligi1 degisebilir. Meyvenin sap
tarafindaki kabuk kism1 daha kalindir. Kabugun meyve etine bagliligi orta derecededir.
Uygun ekolojik kosullarda ¢ok iistiin tat ve aromali, sulu (usare miktar1 %37), gevrek
meyve etli, dilim zarlar1 ince meyveler verir. Sofralik standart bir ¢esittir. Ortalama
meyve agirligt 170-200 gramdir. Muhafaza ve tagimaya elverislidir. Meyve sekli hafif
oval ile oval arasinda degisir. Az c¢ekirdeklidir (2-3 adet). Cok verimli fakat
periyodisiteye egimlidir. Meyveler agag iizerinde birdrnek dagilim gosterir. Agaci iri
ve piramidal tag¢ olusturur. Budamaya kars1 oldukca duyarlilik gosterir. Orta mevsim
portakalidir. Ocak sonu - Subat ortalarinda olgunlasir. Ustiin kaliteli sofralik bir cesit
olmasina ragmen, periyodisite gostermesi, kaliteli meyve elde edilmesinde ekoloji
secici olusu gibi olumsuz 6zelliklerinden dolay1, gobekli portakallar karsisinda onemini
kaybetmektedir (Sekil 5).
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Yafa

W. Navel

Valencia Hamlin

Moro Taracco

Sekil 5. Portakal Cesitleri
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Valencia: Dogal mutasyon sonucu olusmus Ispanya kokenli bir portakal
cesididir. Tiirkiye'ye ilk defa 1936 yilinda Italya'dan getirilmistir. Turuncgil yetistiricisi
iilkelerde en bagsta gelen portakal cesidi olup, son yillarda iilkemizde de yetistiriciligi
hizla artmaktadir. Meyve kabugu sari-portakal renginde, hafif piirtizliidiir. Kabugun
ete baglilig1 orta derecededir. Genelde dilim zarlar1 kalincadir. Muhafaza ve tasimaya
elverislidir. Usare bakimindan zengin (%46), aromali ve kalitelidir. Bu nedenle hem
sofralik, hem de sanayiye elverisli bir ¢esittir. Meyveler 160-165g agirliginda hafif oval
yuvarlak sekillidir. Az ¢ekirdeklidir. Agaclari; dayanikli, genis, yuvarlak taclh ve
yiiksek verimlidir. Ancak, periyodisite egilimi vardir. Gegei olan bu ¢esit Mart-Nisan
aylarinda olgunlasir. Meyveler agag lizerinde uzun siire kalabilir. Degisik ekolojik
kosullara ¢ok iyi uyum saglayan bir gesittir. Sicaga en dayanikli portakal cesididir
(Sekil 5).

Hamlin: ABD’ de Florida’ da tesadiif ¢ogiirii olarak bulunan bir gesittir.
Agagclart kuvvetli bliylimektedir. Yapraklar: diger portakal ¢esitlerine goére daha koyu
yesil renktedir. Meyve kabugu acik portakal renginde, meyveleri orta biiyiikliikte, az
cekirdekli ve yuvarlak sekillidir. Verimli ve erkenci bir portakal g¢esididir. Aralik
ayinda hasada gelmektedir (Sekil 5).

Yerli Portakallar: Yerli portakallar daha g¢ok yetistirildikleri ekolojilerin
yakininda bulunan yerlesim birimlerine gore adlandirilirlar. Ulkemizin énemli yerli
portakal ¢esitleri; Alanya dilimli, Finike yerli, Dortyol yerli, Kozan yerli, Sultanhisar
yerli portakallaridir. Genellikle yuvarlak, ¢ekirdekli ve ¢ok sulu cesitlerdir. Uygun
ekolojilerde agaclar iyi gelismekte olup, ¢ok verimlidirler. Ancak, hemen hemen biitiin
yerli portakal ¢esitlerinde periyodisiteye fazla egilim goriilmektedir. Kendi ekolojileri
disinda genellikle kalitede biiyiik diisiisler olmaktadir. Bu ylizden de bu portakallarin
iiretim bolgeleri ¢cok sinirli olarak kalmistir. Cok ¢ekirdekli olmalar1 sebebi ile daha ¢ok
meyve suyu sanayide kullanilmalarina karsin, i¢ pazarda Washington Navel ve Yafa
portakallarindan sonra piyasadaki bosluktan dolayr sofralik olarak da alici
bulmaktadirlar.

Washington Navel: Gobekli portakallar grubunun temelini olusturan bu ¢esit,
Brezilya'da dogal mutasyon sonucu ortaya ¢ikmistir. 1945 yilinda Kaliforniya'dan
Antalya Narenciye istasyonuna getirilmis ve Tiirkiye'ye buradan yayilmistir. Agag tact
yuvarlak ve orta biiylikliiktedir. Meyveler agag iizerinde diizgiin bir daglima sahiptir.
Verimlidir ve genellikle periyodisite gostermez. Meyve kabugu koyu portakal renginde,
hafif piiriizlli, orta ince (75-80 mm) kalinliktadir. Kabuk meyve etine siki baglidir.
Muhafaza ve tasimaya elverisli bir cesittir. Meyveler yuvarlak ve yuvarlaga yakin
sekilde olup, stil ucunda degisen biiyiikliikkte bir gobek bulunur. Meyve eti portakal
renginde gevrek, aromal1 ve lezzetli bir ¢esittir. Usare miktar1 %33 ve ortalama meyve
agirligt 200-250 gramdir. Genelde cekirdeksizdir. Ancak nadiren 1-2 cekirdege
rastlanir. Orta erkenci bir g¢esittir. Kasim sonu-Ocak ay1 ortalarinda hasadi
yapilmaktadir. Partenokarp olmasi nedeniyle, siddetli soguk, sicak ve kuru riizgarlar
onemli meyve dokiimleri meydana getirebilirler. Ulkemizin ¢ok lezzetli standart
sofralik ¢esitlerinden birisidir (Sekil 5).
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Navelina: Kaliforniya orjinli gobekli portakallardan biridir. Agaglari giiglii bir
yap1 ve gelisme 6zelligine sahiptir. Verimli bir ¢esit olup, Washington Navelden iki
hafta daha erkencidir. Ispanya'da ekim ay1 ortalarindan itibaren olgunlasir. Gobekli
portakallar igerisinde en erkenci ¢esittir. Meyveleri Washington Navelden daha kiigiik
ve oval sekillidir. I¢ olgunluga, kabuk renginden once ulasir ve sarartma islemi
yapilmasinda bir problem yoktur. Erken yaslarda meyveye yatar. Cekirdeksizdir.
Ispanya da yaygin olarak tiretilmektedir. Avustralya ve Arjantin'de Giretimi artmaktadur.
Ulkemize Ispanya'dan getirilmis olan bu ¢esitte heniiz adaptasyon calismalari
tamamlanmamustir.

Navelate: Ispanya'da Washington Navelden mutasyon sonucu elde edilmis
bir Navel portakal cesididir. Gii¢li agac yapisina sahiptir. Agaclart Washington
Navelden daha biiyiikk ve genis fakat dikenlidir. Meyveler orta biiylikliikte olup,
Washington ¢esidinden daha kiigiiktiir (140-200 g). Meyve de kabugu daha ince,
diizgiin, fakat daha zor soyulabilir yapidadir. Meyve i¢ kalitesi ve suyu oldukea iyi, tatl
ve aromalidir. Meyve agag lizerinde kalitesini kaybetmeden 4 ay siireden daha fazla
kalmaktadir. Navel grubu igerisinde, geg¢i (hasadi Ocak basi-Nisan ortasinda) bir ¢esit
olmasi nedeniyle, hasat donemini zamana yaymak i¢in kullanilabilecek cesitlerden biri
olarak diisiiniilmesine karsin, ispanya, Fas ve Giiney Afrika'da verimin diisiik olmas,
kabugun zor soyulmasi ve agaclarin dikenli olmas1 gibi olumsuz yonlerinin olmasindan
dolay1 yetistiriciligi fazla yayginlagtirilmamistir. Cekirdeksizdir.

Moro: Sicilya kokenli bir Italyan kan portakalidir. Ulkemizde 1936 yilinda
getirilmistir. Meyve kabugu hafif piiriizlii, kabugun ete baglilig1 ve meyve et tekstiirii
orta, kendine 6zgii kokusu olan ¢ok lezzetli bir ¢esittir. En erkenci renkli portakaldir.
Verimli, az ¢ekirdekli ve kolay soyulabilen bir ¢esittir. Aralik ortalarindan itibaren
olgunlagsmaya baglar. Olgunlastiktan sonra agag lizerinde uzun siire kalabilme 6zelligi
yoktur (Sekil 5).

Taracco: Italya kokenli bir kan portakalidir. Meyveler yuvarlak oval sekilli,
orta iriliktedir. Meyve etinde renklenme orta koyulukta ve ¢izgiler halindedir. Usare
miktar yiiksek aromali bir gesittir. Cekirdeksiz verimli bir orta mevsim portakalidir.
Aralik-Ocak aylarinda olgunlasir. Olgunlastiktan sonra meyveler aga¢ iizerinde
birakilirsa siddetli dokiimler goriiliir. Muhafazaya elverislidir. Kan portakallari
icerisinde en kaliteli olanidir. Ekolojik yonden segici olmasi ve olgunlastigi zaman fazla
dokiim yapmasi sebebiyle Ulkemizde gok fazla yayginlik kazanmamistir (Sekil 5).

5.2. Limonlar

Limonlar pomolojik olarak 3 gruba ayrilmaktadir. Bu gruplar ve 6nemli ¢esitleri
asagida verilmistir.
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Grup Alt Grup Onemli Cesitleri
Eureka Eureka, Kitdiken
C—E Eksi Lisbon, Interdonato, Kibris, Lamas,
_Cé Limonlar | | ishon Santa Teresa, Italyan Memeli, Molla
-~ Mehmet
Tath Limonlar Dorshapo
Limon Benzerleri Kaba Limon, Ponderosa, Macrophylla

Interdonato: Tiirkiye diinya'da en fazla Interdonato limon cesidini iireten iilke
olup bu ¢esit, limon iiretiminin yaklasik 1/3'linii olusturmaktadir. Meyve kabugu hasat
doneminde acik yesil renklidir. Kabuk parlak, diizgilin ve incedir; kalinlig1 3.25mm'dir.
Meme kismu tipik olup bir tarafa dogru yatiktir. Agac lizerinde kalan meyveler kisa
stirede kabalasirlar. Meyveleri genis ve uzun-silindiriktir. Meyve genisligi 57.78mm,
uzunlugu 83.34mm, agirlig1 105-110g" dir. Meyve et rengi yesilimsi-saridir. Olgunluk
doneminde usare miktart % 31.39'dur. Bu donemde suda ¢Oziinebilir kuru madde
miktart %8.63, titre edilebilir asit miktar1 %7.02' dir. Meyve basina 6-7 adet ¢ekirdek
diismektedir. Orta verimli ve verimliligi diizensiz bir ¢esittir. Agaci orta kuvvette biiyiir.
Periyodisiteye egilimi vardir.

Tiirkiye'de yetistirilen limon ¢esitleri icinde en erkenci olanidir. Olgunlagma
eyliil-ekim aylar1 arasindadir. Muhafazaya elverisli bir ¢esit olmasina karsin,
erkenciligi nedeniyle depolama yapilmamaktadir. Hasada meyvelerde %30 usare
diizeyine ulasildigi donemde bagslanarak pazarlarda, 6zelliklede dis pazarlardaki taze
limon boslugu doldurulmaktadir. Bu nedenle Tiirkiye'nin limon ihracatinda énemli bir
pay1 vardir (Sekil 6).

Kiitdiken: Tiirkiye'de iiretilen en eski cesitlerinden biri olan "Kiitdiken",
iiretimi ve depolamasi en ¢ok yapilan bir limon c¢esididir. Meyveleri ¢ok kalitelidir.
Kabugu diizgiin, parlak, meyve etine sikica bagli, yesil sar1 veya limon sarisi
rengindedir. Meme kismi fazla gelismemistir. Meyve elips seklinde ve 120-125g
agirligindadir. Cekirdeklidir. Bol sulu (usare miktari: %33) ve yiiksek asitlidir (%7.16).
Yiiksek verimlidir ve diizenli meyve verir. Agaclar1 orta kuvvette biiyiir. Meyvelerin
agac lizerinde dagilimi diizglindiir. Erkenci degildir, orta mevsim ¢esididir.
Depolamaya uygun oldugu i¢in kasim ayindan subat ayina kadar hasat edilebilir. Uygun
kosullarda hasat edilen, paketlenen ve depolanan meyveleri 9 ay kadar muhafaza
edilebilirler. Ancak uckurutan hastaligina kars1 hassastir. Daha ¢ok Icel ve Hatay
illerinde yetistirilir. Nevsehir ilindeki kaya magaralarinda dogal olarak
depolandigindan "yatak limonu" olarak ta adlandirilmaktadir (Sekil 6).
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Kiitdiken

Lamas Italyan memeli

Sekil 6. Limon Cesitleri

Lamas: Bu ¢esit, ekoloji secici oldugunda Tiirkiye' nin Akdeniz Bolgesindeki
Mersin ilinin batisinda (Erdemli-Silifke) 6zel bir bdlgede yetistirilebilmektedir.
Meyvesi orta biiyiikliikte, silindirik, boyun halkali ve belirgin memelidir. Meyve
kabugu sar1 renkli istiin tat ve kokuya sahip sulu bir limon cinsidir, diizgiin ve parlaktir.
Lamas, uygun kosullarda dokuz ay siireyle depolanabilmektedir. Tiirkiye’de iiretilen
en kaliteli limon ¢esididir. Agaci pek yiiksek boylu, kuvvetli biiyiir, dal sistemi olduk¢a
sik, cok verimlidir. Orta mevsim ¢esididir. Hasada kasim ayinda baslanir. Ekoloji disina
cikarildiginda kalite Onemli Olgiide diiser. Uckurutan hastaligina duyarhdir.
Depolamaya elverislidir (Sekil 6).

Italyan Memeli Limon (Demre Dikensiz): Adindan da anlasilacagi gibi
Italyan kékenli oldugu sanilan, Tiirkiye’ ye giris tarihi bilinmeyen en eski yerli limon
cesitlerimizdendir. Dogu Akdeniz bdlgesinde “Italyan memeli”, Bati Akdeniz
bolgesinde “Demre Dikensiz” ve “Kara Limon” olarak adlandirilir. Tiirkiye’ de en ¢ok
iiretilen ¢esitlerden biridir. Cok verimli olan bu limon her y1l boyu diizenli olarak {iriin
verir. Tiim Akdeniz bdlgesinde yetistirilebilmektedir. Meyveleri 125-130g agirliginda
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ve topag sekillidir. kasim-ocak aylar1 arasinda hasad1 yapilan ¢ok verimli ve kaliteli bir
cesittir. Ugkurutan hastaligina dayaniklidir (Sekil 6).

5.3. Mandarinler

Mandarinler toplam turunggil {iretimimizin %23"'inlii olusturmaktadir.
Mandarinler pomolojik olarak 4 grupta toplanmaktadir. Ulkemizde iiretimi yapilan
baslica mandarin ¢esitleri ile pazara mal sunma periyodunu uzatmak agisindan énemli
bazi mandarin ¢esitleri ve 6zellikleri asagida verilmistir.

Akdeniz Grubu Mandarinler Yerli Mandarin

Klemantin, Fremont, Robinson, Lee,
Nova, Kara, Fairchild, Kinnow, Encore,
Sunburst, Page, Dancy, Ellendale

Grup Alt Grup Onemli Cesitleri
Satsuma Owari Grubu | Sugiyama, Silver Hill
Grubu Wase Grubu | Miyagawa Wase, Okitsu wase
& | Mandarinler —
= Zaizal
|-
8 Ikeda
c
©
=

Normal Mandarinler

Kiiciik Meyveli Mandarinler Cleopatra

Satsuma (Rize mandarini): Owari grubunda yeralan Japonya kokenli bir
cesittir. 1900° lii yillarin baslarinda Japonya’ dan Batum yoluyla Rize’ ye getirilmistir.
Rize’den iilkemizin degisik alanlarina yayildigindan Rize mandarini olarak da
tanmmaktadir. Ince kabuklu, meyve eti meyve kabuguna gevsek bagl ve puflasmaya
egilimi fazladir. Meyveleri ortalama 99.59g agirhiginda, basik sekilli, olgunluk
doneminde %10.46 SCKM, %1.33 asit, %43.90 usare igermektedir. Partenokarpiye
egilimi yiiksektir. Ekim ay1 baslarinda hasadina baslanilan, erkenci, depolama ve
tasimaya uygun kaliteli bir gesittir. Ug yapraklinin anag¢ olarak kullanilmasi meyve
kalitesini arttirmaktadir. Ulkemiz mandarin ihracatinin en 6nemli ¢esididir (Sekil 7).

Sekil 7. Satsuma Mandarini
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Klemantin: Dis pazarlarda aranan standart ¢esitlerden biri olup, 1936 yilinda
Antalya’ ya getirilmesiyle iilkemizde yetistiriciligine baglanmistir. Halen Akdeniz
Bolgesinde yaygin olarak yetistirilmektedir. Meyveleri hafif basik ile yuvarlak basik,
bazen boyunlu sekilli ve puflasmaya egilimi diisiiktiir. Meyveleri ortalama 67.37g
agirhiginda, olgunluk doneminde %12.23 SCKM, %1.29 asit, %44.75 usare
icermektedir. Periyodisiteye egilimi diisiik, verimli ve kalitelidir. Yiiksek verim i¢in
tozlayici ¢esit karisimi gerekmekte ve bu amagla Fremont mandarini kullanilmaktadir.
Ekim ay1 ortalarindan itibaren hasadina baslanilan erkenci bir ¢esittir (Sekil 8).

Sekil 8. Klemantin Mandarini

Fremont: Ortadogu {ilkelerine yonelik ihracat i¢in aranan standart ¢esitlerden
biri olup, 1967 yilinda iilkemize getirilmesinden sonra yetistiriciligine baslanmistir.
Halen Akdeniz Bolgesinde, o6zellikle de Dogu Akdeniz Bolgesinde yaygin olarak
yetistirilmektedir. Meyve kabugu koyu kirmizi—portakal renkli, kabugu meyve etine
sik1 bagli, ¢ekirdeklidir (11.38 adet/meyve). Meyveleri ortalama 75.91g agirliginda,
olgunluk doneminde %13.01 SCKM, %1.39 asit, %43.87 usare igermektedir.
Periyodisiteye egilimli, verimli ve kalitelidir. Cok erken yasta meyveye yatmakta ve
asirt meyve tutumu nedeniyle seyreltme yapilmadiginda meyveler kiigiik kalmaktadir.
Aralik- Ocak ay1 ortalarindan itibaren hasadina baslanilan orta - erkenci bir gesittir
(Sekil 9).

Sekil 9. Fremont Mandarini
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Nova: 1967 yilinda {lkemize getirilmesinden sonra yetistiriciligine
baslanmistir. Halen Akdeniz Boélgesinde, 6zellikle de Dogu Akdeniz Bolgesinde
yetistirilmektedir. Meyve kabugu parlak portakal renkli, hafif piiriizlii, kabugu meyve
etine siki bagh, ¢ekirdeklidir (20.92 adet/meyve). Meyveleri ortalama 172.42¢g
agirhiginda, olgunluk doneminde %11.20 SCKM, %1.03 asit, %39.34 usare
icermektedir. Kasim-Aralik aylarinda hasadi yapilan orta—erkenci, periyodisiteye
egilimi disiik, verimli ve kaliteli bir gesittir (Sekil 10).

Sekil 10. Nova Mandarini

Fairchild: 1967 yilinda iilkemize getirilmesinden sonra yetistiriciligine
baglanmistir. Akdeniz Bolgesinde yetistirilmektedir. Meyve kabugu koyu portakal
renkli, parlak ve diizglin, kabugu meyve etine siki bagl, c¢ekirdeklidir (14.74
adet/meyve). Meyveleri ortalama 158.80g agirliginda, olgunluk déneminde %12.37
SCKM, %1.29 asit, %39.85 usare igermektedir. Periyodisiteye egilimli, verimli ve
kalitelidir. Aralik - Ocak ay1 ortalarindan itibaren hasadina baslanilan orta-erkenci bir
cesittir (Sekil 11).

Sekil 11. Fairchild Mandarini

Minneola: Duncan (altintop)xDancy (mandarin) melezlenmesi sonucunda elde
edilen ve iilkemizde, 6zellikle Dogu Akdeniz bdlgesinde yetistiriciligi yayginlagan bir
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cesittir. Meyve kabugu portakal renkli, parlak ve diizgiin, kabugu meyve etine orta
derecede bagli ve ¢ekirdeklidir (12.32 adet/meyve). Meyveleri ortalama 105.6g
agirliginda, olgunluk doneminde %11.35 SCKM, %1.06 asit, %45.77 usare
icermektedir. Ocak-Subat aylarinda hasadi yapilan, periyodisiteye egilimli, ¢ok verimli
ve kaliteli bir gesittir. Yeterli verim i¢in tozlayici ¢eside ihtiyag duyulmaktadir (Sekil
12).

Sekil 12. Minneola Tanjelo

Robinson: 1967 yilinda iilkemize getirilmesinden sonra yetistiriciligine
baslanmustir. Ulkemizde yetistiriciligi yayginlasan bir gesittir. Meyve kabugu portakal
renkli, hafif piiriizlii, kabugu meyve etine siki baghh ve cekirdeklidir (19.35
adet/meyve). Meyveleri ortalama 145.22g agirliginda, olgunluk doneminde %12.32
SCKM, %0.95 asit, %46.32 usare icermektedir. Ekim - Aralik aylarinda hasadi yapilan,
periyodisiteye egilimi diisiik, verimli ve kaliteli bir gesittir (Sekil 13).
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Sekil 13. Robinson Mandarini

Yerli mandarin: Tiirkiye'ye 20. yiizyilin baslarinda Dogu Ege Adalar ile
Filistin'den geldigi sanilmaktadir. Meyve kabugu sari-portakal renginde ve hafif
plriizlidiir. Kabuk tizerinde sap kisminda hafif oluklar bulunur. Kabuk meyve etine
hafif baglidir. Meyveler cabuk puflasir, depolama ve tasimaya elverisli degildir.
Meyveleri yuvarlak basik sekildedir. Meyve eti sari-portakal renginde, sulu, kendine
has gilizel aromali, lezzetli ve yliksek kalitelidir. Meyvede ¢ok cekirdek bulunmasi
sofralik degerini diisiirmektedir. Cok verimli olmasina karsilik, mutlak periyodisite
gosterir. Oldukea sik dalli ve sogiit yapraklidir. Diisiik sicakliklara ve giines yanigina
duyarlidir. Orta mevsim ¢esidi olup, genelde aralik sonu-ocak aymnda olgunlasir.
Olgunlasma sonrast dokiimlere son derece duyarlidir.

5.4. Altintoplar

Altintoplarin pomolojik olarak beyaz ve pembe-kirmizi renkli olan cesitleri
bulunmaktadir. Bu ¢esitlerden en fazla yetistirilenleri asagida agiklanmistir.

Marsh Seedless: Diinyada en fazla yetistirilen altintop ¢esididir. Tiirkiye' nin
iiretimini yaptig1 en eski beyaz etli altintop ¢esididir. Ozellikle Bat1 Akdeniz Bolgesi'
nde yetistirilmektedir. Meyvenin kabugu sari, piriizsiiz, parlak ve incedir. Az
cekirdekli, lezzetli, aromali, sulu (usare miktar1 %39) ve kaliteli bir gesittir. Agac
iizerinde uzun siire kalabilen, ayn1 zamanda depolamaya ve tasimaya uygun bir ¢esittir.
Orta geggi bir ¢esit olup ocak ayindan itibaren hasada gelmektedir. Meyveleri ortalama
322g agirhigindadir (Sekil 14).

Redblush (Ruby Red): Diinyada iiretimi en ¢ok yapilan renkli altintoptur.
ABD'de Teksas' ta 1929 yilinda Thompson altintop ¢esidinden tomurcuk mutasyonu
sonucunda elde edilmistir. Tiirkiye'ye 1967 ve 1973 yillarinda girmistir. Yiiksek ve
diizenli verimiyle Tiirkiye' nin 6zellikle Bati Akdeniz Bolgesi' nde yetistirilmektedir.
Meyvenin kabugu pembemsi sar1 renkli, hafif piiriizlidiir. Az ¢ekirdekli, sulu, aromal,
kaliteli ve orta mevsim bir altintop ¢esidi olan Ruby Red, aga¢ iizerinde uzun siire
kalabilen ve uygun kosullarda dort aya kadar depolanabilen 6zelliklere sahiptir. Orta
mevsim ¢esidi olup aralik-ocak ayindan hasada gelmektedir. Meyveleri 300-350g
agirligindadir (Sekil 14).
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Star Ruby: ABD'de, Hudson ¢esidinin tohumundan yapay mutasyonla elde
edilmistir. 1981 yilinda Adana'dan Tiirkiye'ye girmistir. Bu altintop ¢esidi Tiirkiye' nin
Bat1 Akdeniz Bolgesi' nde yetistirilmektedir. Son yillarda tiretimi hizla artan Star Ruby,
taze tiiketim i¢in en fazla ihrag¢ edilen altintop ¢esitlerindendir. Star Ruby, diger altintop
cesitleri icinde en koyu renge sahip olanidir. Meyvenin i¢i ve dist kirmizidir. Meyve
etindeki renklilik dilim zarlarindan kaynaklanmaktadir. Usare tulumcuklarinda
renklilik yoktur. Parlak, piiriizsiiz ve ince bir kabugu olan Star Ruby, diger altintop
cesitleri icinde en az asit icerenidir. Pazara orta mevsim ¢esidi olup kasim-aralik
aylarindan itibaren hasada gelmektedir. Meyveleri 450-500g agirligindadir (Sekil 14).

Henderson: ABD'de, 1951 yilinda meydana gelen donlardan olusan goz
mutasyonlar1 sonucu ortaya ¢ikmistir. 1984 yilinda Adana'dan Tiirkiye'ye girmistir. Bu
cesidin 6zellikleri genel olarak Star Ruby ¢esidine benzemektedir. Star Ruby' den farkl
olarak daha verimli, ekoloji segiciligi olmayan ve birdrnek meyve veren bir gesittir.
Meyve eti koyu kirmizi renklidir. Marsh Seedless ve Redblush' dan daha erken hasada
gelmektedir (Sekil 14).

Oroblanco: ABD'de, yapay melezleme ve mutasyon ¢alismalari sonucu ortaya
cikmistir. 1984 yilinda Adana'dan Tirkiye'ye girmistir. Meyve kabugu sari, meyve eti
acik saman sarisi renginde, yumusak ve gevrektir. Meyveleri basik yuvarlak, sap
tarafina dogru konik sekilli ve altintoplar i¢inde en erkenci olan gesittir. Ekim ayindan
itibaren hasada gelmektedir. Meyveleri iridir (ortalama 472g agirliginda). Asitligi ve
acilig1 diger cesitlere gore daha diisiik diizeydedir (Sekil 14).

Rio Red: ABD'de Ruby Red tohumundan tomurcuk mutasyonlari sonucu
ortaya cikmistir. Meyve eti koyu kirmizi renkli, usare miktart yiiksek (%37) ve meyve
eti gevrek bir ¢esittir. Meyveleri 400-450g agirhigindadir. Ocak-Subat aylarinda hasada
gelmektedir. Geggi ve renkli altintop yetistiriciligi i¢in uygun bir gesittir (Sekil 14).

Diger altintop ¢esitleri Flame, Thompson, Duncan, Melogold ¢esitleridir.
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Marsh Seedless Redblush ( Ruby Red )

OROBLANCO

Oroblanco

.

R10 RED

Henderson Rio Red

Sekil 14. Altintop Cesitleri
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5.5. Aga¢ Kavunu

Turunggiller i¢inde soguklara en duyarh tiirdiir. Meyveleri taze tiiketimden
daha ¢ok regel ve pasta sanayinde kullanilmaktadir. Meyve kabugu cok kalin, piiriizlii
ve tatlimsidir. Siirgiinleri mor renklidir. Turunggiller i¢inde en agir meyvelere sahip
tirdir. Meyveleri  9-12 dilimli ve kabuk ftzeri tiylidir. Cekirdekleri
monoembriyoniktir. Cesitleri 3 farkli grupta toplanmakta olup bunlar;

1. Meyve eti tath olanlar: Bu grubun en 6énemli ¢esidi Korsika aga¢ kavunudur.
Orta biiyiiklikteki meyvelerinin pliriizsiize yakin ve orta kalinlikta kabuklar
bulunmaktadir. Olgunluk doneminde kabuk agik portakal rengini almaktadir (Sekil 15).

Korsika Diamente

Etrog Budanin parmaklari

Sekil 15. Aga¢ Kavunu

2. Meyve eti eksi olanlar: Bu grubun en 6nemli ¢esidi Diamente’dir. Meyveleri
iri, meyve kabugu cok piiriizlii ve ¢cok kalindir. Olgunluk déneminde kabuk sar1 renk
almaktadir. Regel yapiminda aranan bir gesittir (Sekil 15).
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3. Farkh grup: Bu grubun en 6nemli ¢esidi Etrog’dur. Meyveleri kiiciik ve ince
uzun sekillidir (Sekil 15).

5.6. Bergamot

Sahip oldugu 6zel kokusuyla dikkati ceken bir tiir olup esans sanayinde
hammadde olarak kullanilmaktadir. Ancak, bergamot esansinin sentetik olarak da
iiretilebilmesi bu amagla kullanimini kismen azaltmistir. Meyveleri ayn1 zamanda regel
yapiminda da kullanilmaktadir. Meyveleri kirli sar1 renkte olup, meyve iizerinde stil
kalabilmektedir (Sekil 16).

Sekil 16. Bergamot

5.7. Laym

Laymlar i¢inde en yaygin olan1 Meksika laymidir (Citrus aurantifolia). Cali
goriinlimlii cok dikenli, kiigiik yaprakli ve daginik tagh agacciklar olusturmaktadirlar.
Turunggiller i¢inde en fazla asit i¢eren (%9) tiirdiir. Meyveleri 10 dilimli ve meyve eti
yesil renklidir. tiyliidiir. Cekirdekleri monoembriyoniktir (Sekil 17). Diger laymlar,
Bearss ve Rangpur laymidir.
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Sekil 17. Meksika Laymi

5.8. Sadok

Sadoklar, 5-10m boylanabilmekte ve genellikle yuvarlak tag¢ yapmaktadirlar.
Eucitrus’lar i¢inde en bliylik kanatgiga sahip tiirdiir. Turunggiller ig¢inde en iri
meyvelere sahip tiirdiir. Meyveleri 11-14 dilimli ve kabuk iizeri tiiyliidiir. Cekirdekleri
monoembriyoniktir (Sekil 18).

Sekil 18. Sadok
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5.9. Turung

Turung, kendine 6zgii aromasi ve kokusu olan bir tiirdiir. Bitki olarak portakala
benzemekle birlikte meyvelerinin portakal kadar iri olmamasi, ¢ok ¢ekirdekli olmasi
(ortalama 29 cekirdek/meyve) ve daha fazla dikenli olmastyla farklilik géstermektedir.
Meyve kabuklar1 ve ¢icekleri 6zel kokuludur. Meyve eti tatlidan aciya kadar degisim
gostermektedir. Bu nedenle de esans sanayinin en 6nemli hammaddelerindendir.

Turunglar, anag ve siis bitkisi olarak kullanmanin disinda, parfiimeri ve gida
sanayine hammadde olarak kullanilmaktadir. Pomolojik olarak 4 gruba
ayrilmaktadirlar;

1. Normal turunclar: Bitk.i'leri kuvvetli gelisen, kalin kabuklu ve ¢ok ¢ekirdekli
meyveleri olan turunglardir. Ornek ¢esitleri, Standart turung ve Brezilya turuncu’ dur
(Sekil 19).

Sekil 19. Turung (iistte Normal turung, altta Cin turuncu)

2. Farkh turunclar: Morfolojik oOzellikleri (aga¢ taci, yaprak biiyiikligli, ¢anak
yapraklariin bliyilikligli) ile meyvelerinin normal turunglara gore daha kiigiik
olmasiyla farklilik gosteren turunglardir. Bu grubun en onemli temsilcisi Dai Dai
turuncudur.
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3. Mirtifolia grubu (Cin turuncu): Bitki boyu, yapraklari ve meyveleri diger
turunclara gore ¢ok kiictliktiir. Kii¢iik agaclar meydana getirdiklerinden daha ¢ok siis
bitkisi olarak kullanilmaktadir (Sekil 19).

4. Tath turunclar: Meyveleri piiriizsiiz kabuga sahip olup, asit ve SCKM igerikleri
diger turunglara gore daha diisiiktiir. Meyveleri daha soluk renklidir. Bu gruba en giizel
ornek Citrus taiwanica’ dir.

5.10. U¢ Yaprakh

Bitkileri ¢ali formunda gelisen, keskin dikenli, yapraklari {i¢ parcali olan ve
Aurantioideae alt familyasi i¢inde kisin yapragini doken tek tiirdiir. Cigek gozii
olusumu bir 6nceki yaz periyodunda meydana gelmektedir. Cigek sap1 kisadir ve ¢ok
fazla cicek agmaktadir. Meyveleri kiigiik, meyve kabugu piiriizli ve tizerleri tily
tabakasiyla kaplidir. Meyve suyunun ¢ok act olmasi ve zamk birikintilerinin olmasi
nedeniyle meyve olarak tiiketilmemektedir. Ana¢ olarak kullanilmanin yaninda git
bitkisi olarak da kullanimi1 s6zkonusudur (Sekil 20).

Sekil 20. Ug yaprakli

5.11. Kamkatlar

Kiiciik agacciklar veya calimsi agageiklar olusturan herdemyesil bitkilerdir.
Yapraklar1 kalin olup alt yiizii iist yliziine gore daha koyu renklidir. Dallar1 koselidir.
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Cigekleri kiiciik ve hos kokuludur. Fortunella cinsine ait tiirler agagida verilmistir (Sekil
21).

1. Fortunella margarita (Oval kamkat): Meyveleri 4-5 dilimli, yumurta seklinde,
meyve eti eksi, ancak kabugu tathidir. En fazla yetistirilen kamkattir.

2. Fortunella japonica (Yuvarlak kamkat): Meyvesi kiiciik, 5-6 dilimli ve yuvarlak
sekillidir.

3. Fortunella hindsii (Honkong yabani kamkati): Kamkatlar i¢inde en kii¢iik boylu
bitkilere sahip olup daha ¢ok siis bitkisi olarak kullanilmaktadir.

4. Fortunella polyandra (Malezya kamkati): Meyveleri armut sekilli ve diger tiirlere
gore daha biiyiiktiir.

5. Fortunella crassifolia: Kamkatlar iginde en kalin yaprakli olan bu tiiriin, meyveleri
5-7 dilimli ve kalin kabukludur.

6. Fortunella obovata: Meyveleri oval kamkat meyvelerinin iki kat1 kadardir. Daha
cok saksi bitkisi olarak yetistirilmektedir.
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6. EKOLOJIK iSTEKLERI

Turunggil yetistiriciligini sinirlandiran en 6nemli faktor diisiik sicakliklar
olmasi nedeniyle diinyada yetistiriciligi 20-40 kuzey—giiney enlem dereceleri arasinda
kalan alanlarla sinirlanmigtir. Ancak yetistiricilik sinirlar1 44-45 enlem derecelerine
kadar ¢ikabilmektedir. Turunggiller, tropik, semitropik ve subtropik iklim kosullarinda
yetistirilmektedir. Diinya turuncgil pazarinda sz sahibi iilkeler genelde subtropik iklim
kosullarinda yetistiricilik yapan iilkelerdir.

Turunggillerin dayanabildikleri diistik sicaklik dereceleri tiirlere hatta ¢esitlere
gore degismektedir. Duyarlidan dayanikliya dogru tiirleri siralayacak olursak, agag
kavunu (-1 °C), laym (-3 °C), limon (-3.5°C), sadok (-4 °C), altintop (-4 °C), portakal (-
5°C), turung (-6 °C), mandarin (-7 °C), Satsuma mandarini (-8 °C), {i¢ yaprakli (-15 °C)
seklinde bir siralama olmaktadir. Anag olarak kullanilan turung -6°C’ ye, ii¢ yaprakli -
15°C ile -20°C’ye dayanabilmekte olup, diger anaglar ve ii¢ yaprakli melezlerinin
dayanimi bu iki deger arasinda yeralmaktadir.

Turunggillerin biiyiime sicakligi 12.8°C’ dir. Ancak bu deger, aga¢ kavunu,
laym ve limon i¢in 6-7°C’ ye inerken, ii¢ yaprakli ve Satsuma’ da 14-16°C’ye
cikmaktadir. Koklerde biiyliime sicakligi ise 4°C’ dir.

Gelisme sicakligi ise 18-20°C kabul edilmekle birlikte bu deger, 26-28°C’ye
kadar ¢ikmaktadir. Gelisme 40°C’ den sonra durmaktadir.

Turunggiller, gegici olmak kaydiyla 50°C” ye kadar olan yiiksek sicakliklara
dayanabilmektedirler. Bu yonden en dayanikli tiir altintop olup, bunu mandarin, laym
ve portakal izlemektedir. Yiiksek sicakliklara en duyarl tiir limondur.

Toplam sicaklik istekleri c¢esitlere gore degismekle birlikte genel olarak
mandarinler 1560-2800°C, Satsuma mandarini 1480-1700°C, portakallar 1260-2670°C,
altintoplar 2400-3770°C sicaklik toplamina ihtiya¢ duymaktadirlar. Sicaklik toplami
ihtiyaclar erkenci c¢esitlerde diisiik, gecci cesitlerde ise yiiksektir. Tiirkiye turunggil
yetistiriciligi bolgelerinde sicaklik toplami 2200-2500°C arasinda degismektedir.

Anag {iiretiminde kullanilacak tohumlarin ¢imlenme sicakliklart 20-35°C
arasinda degismektedir. En iyi ¢imlenme sicakligi 27-32°C’ lerdir.

Yillik su ihtiyaglar1 1800mm dolayinda olup yagisin yeterli olmadigi veya
diizensiz oldugu yerlerde sulama suyu olarak kullanilabilecek nitelikte su kaynaginin
bulunmasi gerekmektedir.

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



36

Hava oransal neminin %60-70 dolayinda olmas1 verim ve kaliteyi olumlu yonde
etkilemektedir. Bu degerin diisiik olmasi meyve kabuklarinda kabalagsmaya neden
olurken, yiiksek olmasi ise Ozellikle mantarsal hastaliklarin gelisimini tesvik
etmektedir.

Turunggil yetistiriciligi i¢in en iyi topraklar, havalanabilen, derin, drenaj ve
tuzluluk sorunu olmayan, geg¢irimsiz tabakasi bulunmayan, nétr veya nétre yakin pH’
ya sahip, kumlu-tinli yapidaki topraklardir. Kullanilan anacin 6zelliklerine bagl olarak
toprak istekleri degisebilmektedir.

crervelert cerverericle
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7. COGALTMA TEKNIiKLERi

Basarili ve ekonomik tiretim yapabilmenin temel dncelikleri uygun ekoloji ve
kaliteli fidanlarin secilmesidir. Fidanlarda kalite denildiginde ana¢ ve iizerine asili
kalemin birlikte degerlendirilmesi gerekmektedir.

Turunggil fidani liretiminde halen en yaygin kullanilan anaglar turung ve ti¢
yapraklidir. Bunlarin yaninda {i¢ yaprakli melezleri olan Troyer ve Carrizo sitranjlar
da ana¢ olarak kullanilmaktadir. Diger turunggil anaglari, Yuzu, Taiwanica,
Volkameriana, Macrophylla, Rangpur laymi, Cleopatra mandarini, Swingle sitrumelo,
Portakal ve Kaba limon’ dur. Halen en yaygin kullanilan anaglarin 6zellikleri agagida
verilmistir.

Turung: Turunggil fidan liretiminde halen en fazla kullanilan anactir. Kiregli,
tuzlu, nemli - agir ve kurak topraklar olmak iizere farkli toprak tiplerine uyum
saglayabilmektedir. K6k bogazi ciiriikliigii hastaliklarina ve soguklara dayaniklidir.
Kazik kok sistemine sahiptir. Bu ana¢ %85 oraninda nuseller embriyoni gdstermesi
nedeniyle homojen ¢ogiir vermekte, tohumla kolaylikla ¢ogaltilmakta ve ¢ok kolay
asilanabilmektedir. En onemli riski Gogiliren (Tristeza) virus hastaligina duyarl
olmasidir. 1 kg turun¢ tohumunda yaklasik 2000-2800 dolayinda tohum bulunur.

Uc yaprakli: Kis soguklarina dayanikli bir anagtir. Asitli topraklara iyi uyum
saglamasina karsin kirecli, tuzlu ve kumlu topraklarda zayif gelismektedir. Bu anag
%75 oraninda nuseller embriyoni gostermesi nedeniyle homojen ¢ogiir vermekte,
tohumla kolaylikla ¢ogaltilmakta ve cok kolay asilanabilmektedir. En onemli riski
Ciicelesme (Exocortis) hastaligmma duyarli olmasidir. 1 kg ti¢ yaprakli tohumunda
yaklagik 2000-3000 dolayinda tohum bulunur.

Troyer sitranji: U¢ yaprakli x portakal melezlemesi sonucunda elde edilen kis
soguklarma dayanikli bir anagtir. Genel olarak {i¢ yapraklinin 6zelliklerini gosterir.
Kiregli ve kuru topraklara dayanikli, nemli ve tuzlu topraklara duyarlidir. Tohumla
kolaylikla ¢ogaltilmakta ve ¢ok kolay asilanabilmektedir. En 6nemli riski Ciicelesme
(Exocortis) hastaligina duyarli olmasidir. 1 kg Troyer sitranj1 tohumunda yaklagik
2400-2600 dolayinda tohum bulunur.

Carrizo sitranji: Ug yaprakli x portakal melezlemesi sonucunda elde edilen kis
soguklarina dayanikli bir anactir. Genel olarak {li¢ yapraklinin 6zelliklerini gosterir.
Asirt kirecli, tuzlu ve kuru topraklara duyarli, nemli topraklara dayaniklidir. Tohumla
kolaylikla ¢ogaltilmakta ve ¢ok kolay asilanabilmektedir. En 6nemli riski Ciicelesme
(Exocortis) hastaligina duyarli olmasidir. 1 kg Carrizo sitranji tohumunda yaklagik
2400-2600 dolayinda tohum bulunur.
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7.1. Cogiir iiretimi

Cogiir tiretimi i¢in anaglardan olgun meyveler alinir. Ortadan kesilen meyveler
bir elek tizerine sikilarak tohumlar ¢ikarilir. Tohumlar iizerlerindeki yapigkan maddeler
gidinceye kadar bol su altinda yikanir. Daha sonra dogrudan giines 15181 almayan bir
ortamda kurutulan tohumlar, tohum ilaglariyla ilaglandiktan sonra ekim zamanina
kadar +4°C* de muhafaza edilmelidir.

Tohum ekimi i¢in tavalarin hazirlanmasinda siizek ve gegirgen kumlu-tinl
toprak yapisini olusturacak sekilde dere kumu, yanmas ¢iftlik giibresi ve toprak karigimi
yapilmalidir.

Tohum ekimleri ilkbahar baslangicinda cevre sicakligi 18°C’nin {izerine
cikmaya basladigi donemde sira arasi Scm ve sira ilizeri 10cm olacak sekilde
yapilmalidir. Siraya diizglin ekim yapabilmek amaciyla belirtilen dikim araliklarina
gore delikleri agilan sablonlar kullanilabilir.

Tohum ekiminden hemen sonra sulamaya baslanilmali ve tavalarda kuruma
olmayacak sekilde belirli araliklarla sulamaya devam edilmelidir. Tohumlar ortalama
15-30 giin icinde ¢imlenerek toprak toprak yilizeyinde goriilmeye baslarlar. Ekimden
sonra 45 giin gectigi halde ¢ikiglar goriilemiyorsa o tohumlardan umut kesilmelidir.

Cikan ¢ogiirlere, gelismenin ilk asamalarinda goélgelemenin yaninda kiiltiirel
uygulamalarin (sulama, giibreleme, yabanci ot kontrolii, miicadele gibi) sokiimiin
yapilacagi kis donemi sonuna kadar diizenli olarak yapilmasi gerekmektedir.

7. 2. Fidanlik Parselinde Yapilacak islemler

Kis sonu-ilkbahar 6ncesinde ¢ogiir parsellerinden sokiilen ¢ogiirler fidanliktaki
as1 parsellerine dikilmeden once gelisme durumlarina gore gruplandirilmali ve deve
boynu olusumu goriilen ¢ogiirler imha edilmelidir. Deve boynu olusumu, gegirimsiz
katman veya tas vb. materyallerin oldugu tohum tavalarinda sik olarak goriilmektedir
(Sekil 22). Bu tip ¢ogiirlerden elde edilen fidanlarda ileriki yillarda kurumalar
goriilebilmektedir. Turunggil fidanlar1 toprakli olarak nakledildiginden bu asamada
eleme yapilmadigi takdirde daha sonra eleme yapabilmek miimkiin olamamaktadir.

Turunggil fidan tiretiminde en yaygin kullanilan as1 “ T’ g6z asisidir. Asir
yagis alan yerlerde ise “ ters T’ asisi tercih edilmektedir. T goz asis1 sonbaharda durgun
ve ilkbaharda siirglin as1 olarak yapilabilmektedir. Durgun goz asilari, a1 goziiniin
giinliik olarak alinabilmesi, as1 gézii temininde zorluk yaganmamasi, tutmayan asilarin
ilkbaharda yenilenebilmesi gibi avantajlara sahiptir.
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Durgun g6z asilarinda asilama, asimin tutabilecegi ancak slirmenin meydana
gelmeyecegi bir zamanda yapilmalidir. Siirglin goz asilarinda asilama, ilkbaharda
anaglarda kabuk kalkmaya basladig1 donemden itibaren yapilabilmektedir. Bu dénende
as1 gozii bulmak zor oldugundan, as1 gozlerini igeren kalemlerin tomurcuklar
patlamadan 6nce alinip nemli kagitlara sarildiktan sonra, agi zamanina kadar +4°C
sicaklikta muhafaza edilmeleri gerekmektedir.

T gbz asisinin yapilisi Sekil 23’ de detayli olarak gosterilmistir. Fidancilik
isletmelerinde (as1 yerini hazirlayan, as1 yapan ve baglayan olmak tizere) 3 kisilik bir
ekiple giinde ortalama 1500 as1 rahatlikla yapilabilmektedir.

Yongali goz asis1 basta olmak lizere diger g6z asilar1 da uygulanabilmekle
birlikte T g6z asis1 yapilisindaki kolaylik ve as1 tutma oraninin yiiksek olmasi nedeniyle
halen en yaygin kullanilan asidir. Diger yandan yongali goz asis1 anaglarda kabugun
kakmadig1 donemlerde de yapilabilmesi nedeniyle ayr1 bir 6neme sahiptir.

Sekil 22. Turunggil Anaclarinda Deve Boynu Olusumu

Asilamay1 izleyen siirgiin periyodunun sonunda fidanlar satis asamasina
gelmektedir. Bu yolla asili fidan {iretimi i¢in gecen siire yaklasik 2.5 yil olmaktadir.
Tiiplii fidan iiretiminde bu stire kisalmaktadir.
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Tohum ekimi (ilkbahar)
l

As1 parsellerine dikim( bir sonraki ki sonu)

!

Asilama (yaz sonu veya gelecek ilkbahar)

}
Satis (sonbahar)

Yash ¢ogiirlere kalem asilar1 uygulanmakta olup bunlar, dilcikli, yarma ve
kakma asilardir. Diger 6nemli ¢ogaltma teknigi ise doku kiiltiiriiyle ¢ogaltmadir. Bu
yontem, Ozellikle virlisten temiz fidanlarin iretilmesi agisindan biiylik 6nem
tasimaktadir.
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1. ANACIN HAZIRLANMASI

Anag iizerinde yaklagik
2.5¢m vzwnlugunda
dikey bir kesim yapilir,

Dikey kesimin Ust
veunda govde gevresinin
1/3'G kadar vzunlukia
kabuk yatay olarak
kesilir. Bigafsn vew ile
Kabugun ki ditimi
hafifge kaldinlir.

Gz yvkandan agas
dogru usl yatay gizgisi
anag zerindeki yatay
kesimle qakigincaya
kadar itilerck anaca
takilir.

At yeri uygun bir materyalic
sikica sanlarak baplanir,

2.GOZUN HAZIRLANMASI

Gézun lem altindan
baglayip 2.5cm
Uzenne gikan alitan
bir kesim yapilir.

Gl kalemden ayirmak
iKin 2cm uzerinden yatay
bir kesim yapilir,

Sekil 23. T Goz Asisinin Yapilisi

7
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8. BAHCE TESISI

Meyvecilikte basarili bir yetistiricilik yapabilmek icin, ekoloji ile pazar
isteklerine uygun tiir ve g¢esit se¢imlerinin yapilmasi ve kaliteli fidanlarla bahgelerin
kurulmas1 gerekmektedir. Turunggillerde, Ozellikle virus hastaliklarinin arttig
giinlimiizde, bahge tesisinde viriisten ari sertifikali fidanlarin kullanilmas1 énemli bir
zorunluluktur. Bu amaca hizmet etmesi i¢in kurulan Antalya’da Bati Akdeniz Tarimsal
Arastirma Enstitiisii ve Cukurova Universitesi Subtropik Meyveler Arastirma ve
Uygulama Merkezi gibi ¢esitli kurumlarda ve bazi 6zel sektorde viriisten ari sertifikali
fidanlar tiretilerek yetistiricilere sunulmaktadir.

Fidanlar dikilmeden 6nce bahgenin dncelikle etkili riizgarlarin estigi yoneyler
olmak iizere kenarlarina riizgarkiranlar dikilmelidir. Bunun i¢in, 6zellikle yayvan ve
dikine gelisen serviler tercih edilmekte olup, serviler fidanlar dikilmeden birkac yil
once 1-1.5m araliklarla dikilmelidir.

Dikim araliklar1 genel olarak portakallarda 7x7m, limon ve altintoplarda 8x8m,
mandarinlerde ise 6x6m olarak alinmakla birlikte bu mesafeler ¢esitlere gore de
degisim gosterebilmektedir. Ornegin Satsuma mandarini i¢in 5x5m; Yafa ve Valencia
portakallari i¢in ise 8x8m dikim araliklar1 kullanilmaktadir.

Turunggillerde yukarida verilen araliklarla normal dikim sistemi uygulanmakla
birlikte yar1 sik ve sik dikim sistemleri de uygulanabilmektedir (Cizelge 6). Yar1 sik ve
sik dikim sistemleri uygulandiginda agaclarin taglar1 birbirlerine golgeleme yaptiklari
donemde gerekli seyreltmelerin yapilmasi gerekmektedir (yar1 sik dikim sisteminde
sira tizerlerinden birer siranin; sik dikim sistemlerinde sira lizeri ve siralar arasindan
birer siranin ¢ikarilmasi gerekmektedir).

Cizelge 6. Farkl1 Dikim Sistemlerine Gore Dikim Araliklar

crervelert cerverericle

Tiir / Cesit Normal Dikim | Yari Sik Dikim Sik Dikim
Limonlar 8 x 8m 4 x 8m 4 X 4m
Altintoplar 8 x 8m 4 x8m 4 X 4m
Portakallar 7XxX7Tm 3.5x7m 3.5x3.5m
Yafa ve Valencia Portakallari 8 x 8m 4 x8m 4 xX4m
Mandarinler 6 x 6m 3x6m 3x3m
Satsuma Mandarini 5x5m 2.5x5m 2.5x2.5m
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Dikim Oncesinde arazinin tesviyesi yayildiktan sonra, dikim araliklarina gore,
dikim yerleri isaretlenir. Dikim yerlerinin isaretlenmesinde Sekil 24’ de goriilen dikim
tahtas1 kullanildiginda dikimlerin belirlenen yerlere ve diizgiin bir sekilde yapilmasi
saglanir. Bu amagla yapilacak islemler sirasiyla asagida verilmistir;

1. Dikim yerleri belirlenerek bu noktalara isaret kaziklar1 ¢akilir.

2. Dikim tahtasinin orta kertigi isaret kazigina denk gelecek sekilde dikim tahtasi
yere konulur.

3. Dikim tahtasmin iki kenarinda bulunan kertiklere denk gelecek sekilde birer
kazik cakilir.

4. Dikim tahtas1 kaldirilarak tiim dikim yerlerinde ayn1 islem uygulanir.

5. Ortadaki isaret kaziklarinin oldugu yerlerde elle veya burguyla dikim ¢ukurlari
acilir.

6. Dikim oncesinde dikim tahtas1 iki kenar kertige gore dikilen isaret kaziklarina
denk gelecek sekilde yerlestirilir.

7. Dikim c¢ukurlarinin yaninda fidanlarin govdesi, dikim tahtasinin orta
kismindaki kertige tutularak dikilir.

150 cm

v

Sekil 24. Dikim Tahtas1

crervelert cerverericle
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Dikim sonbahar sonundan ilkbahar baslangicina kadar olan donemde yapilmakla
birlikte daha ¢ok, kis sonu- ilkbahar baslangici arasindaki donemde yapilmaktadir.

60cm veya 80cm derinlikte ve genislikte acilan dikim c¢ukurlarinin diplerine
toprak + ciftlik giibresi karigimi konulduktan sonra dikim yapilmalidir. Kismen agir
biinyeli topraklarda bu karisima dere kumu da ilave edilmelidir.

Turunggil fidanlar1 toprakli olarak nakledilmekte ve dikim sirasinda ta¢ ve
acikta bulunan kokler kisaltildiktan sonra dikilmektedir. Ana¢ olarak turuncun
kullanildig1 fidanlarda kazik kokiin kisaltilmasi da gerekmektedir.

Dikim sonrasinda her fidanin yanina destek alabilece8i bir kazik cakilarak
fidanlar bu kaziklara gevsek olarak baglanmalidir.

Dikimden sonra toprak bastirilarak sikistirildiktan sonra fidan basina, en az 35-
40 litre can suyu verilmelidir. Dikimin derin olmamasina diger bir ifadeyle de can suyu
verildikten sonra as1 noktasinin toprak seviyesinin {iistiinde kalmasina c¢ok dikkat
edilmelidir.
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9. KULTUREL UYGULAMALAR

9.1. Budama

Meyve agac¢larinda budama uygulamalarinin genel amaglarini asagida siralanan
konular olusturmaktadir,

Agaglarin dengeli ve kuvvetli tag olusturmasi,

Verimlilik siiresinin uzatilmasi,

Verimli ve kaliteli tiriin elde edilmesi,

Uygun olmayan iklim kosullarinin olumsuz etkilerinin ortadan kaldirilmasi,
Hastalik ve zararlilarla miicadelede kolaylik saglanmasi,

Hasatta kolaylik saglanmast,

Verimden diigmiis agaglarin verim ¢aginin uzatilmasi.

Turunggillerde, yukarida siralanan amaglar dogrultusunda ve benzer sekillerde
yapilan budamalar sekil budamasi, verim budamasi ve genclestirme budamasi olmak
iizere li¢ farkli sekilde yapilmaktadir.

Sekil Budamasi: Sekil budamasi, genel olarak fidanlik parsellerinde baslayan
bir uygulama olup, tilkemiz, portakal ve mandarin yetistiriciliginde agaclara goble sekil
verilmektedir. Fidanlik parsellerinde sekil verilmis olan fidanlarla bahg¢e kuruldugunda
ilk 2-3 y1llik donemde budamaya ihtiyag duyulmamaktadir. Sekil budamasi yapilmamis
fidanlarda bu islem bah¢ede uygulanmaktadir.

Sekil budamasi yapilmis olan fidanlar bahgeye dikilince 2-3 yil budamaya gerek
kalmamaktadir. Fidanlarda sekil budamasi yapilmamissa, bu islem bah¢ede uygulanir.
Fidan dikiminden sonra dengeli ve saglam bir tac olusturmak amaciyla 60-80cm den
tepe kesimi yapilir. Ust kisimda siiren siirgiinlerden 120° lik a¢1 gdsteren ve ¢ikis
noktalar1 arasi fazla olan dallardan 3 temel dal birakilarak digerleri kesilir. Bu islemler
stirgiinler olgunlastiktan sonra yapilir. Birakilan 3 temel dal govdeleri yuvarlaklagstiktan
sonra 20-25c¢cm’ den disa bakan goz ilizerinden kesilir. Bundan sonra fidanin tacr ile
oynanmaz. ilk 2-3 yil sadece taglandirma yerinin alt kismindan ¢ikan siirgiinler
alimmasi yeterlidir. Fidan meyveye yatincaya kadar ana dallarla, bundan ¢ikan yan
dallar kisaltilir (Sekil 25).
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Sekil 25. Goble Seklinin Olusturulmasi

Verim Budamasi: Verim budamasi, kurumus, hastalikli ve kirilan dallar ile
govde veya ana dallar iizerinde ¢ikan obur dallarin kesilmesi seklinde uygulanmaktadir.
Verim budamasinin her yil diizenli olarak yapilmasi kalin dal kesimlerine gerek
kalmamasini, tag seklinin korunmasi yaninda verim ve kalitenin yiikseltilebilmesini de
saglayabilmektedir.

Mandarinler, sik dallanma yaptiklarindan tag¢ i¢inde siklasmaya neden olarak
giines 151gmin tag¢ icine girmesini engelleyen dallar ile ayni noktadan ¢ikan rakip
dallarin da kesilmesi gerekmektedir.

Altintop ve portakallarda ise obur ve rakip dallar ile yaralanmis ve hastalikli
dallarin ¢ikarilmasi yeterli olabilmektedir.

Limonlarda apikal dominansi nedeniyle dikine biiyliime goriildiiglinden tepe
almanin mutlaka yapilmasi gerekmektedir. Bunun i¢in yillik siirglinler 25-30cm’ den
kesilmelidir. Limonlarda budamanin uckurutan hastaligi etmeninin aktif olmadigi
donemde, yani sonbaharda yapilmasi gerekmektedir.

Verim budamasi1 zamani (limonlarin disinda), kis soguklari tehlikesinin ortadan
kalktig1 ancak, agaclarin yeteri kadar uyanmadigi, Subat-Mart aylaridir.

Genglestirme Budamasi: Genglestirme budamasi, yillik siirgiin verme egilimi
azalmis yash agaclardan verim alma siiresini uzatabilmek amaciyla yapilmaktadir.
Turunggillerde genellikle 40 yasindan sonra yillik siirgiin verme egilimi azalmaktadir.
Ana dallar ve yan dallar derin budandiktan sonra gilines yanikliklarinin 6nlenebilmesi
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icin tim agaca badana yapilmasi gerekmektedir. Kalin dallarin kesim yeri mutlaka
macunlanmalidir. Budama zamani kis aylaridir.

9.2. Giibreleme

Turunggillerde yeterli bir giibreleme i¢in, mutlaka yaprak ve toprak
analizlerinin yaptirilmas: gerekmektedir. Analiz i¢in yaprak ve toprak o6rnekleri, Eyliil
ortasindan Kasim bagina kadar olan donemde alinmalidir. Yaprak 6rnekleri, ilkbaharda
olusan meyveli siirglinlerin 3-7. yapraklari saplariyla birlikte ve bahgeyi temsil edecek
miktarda alinmalidir.
Toprak analizi i¢in bahg¢eden 0-30 cm, 30-60cm, 60-90cm ve 90-120cm derinliklerden
toprak 0rnegi alinarak analizleri yaptirilmalidir. Giibrelerin, mutlaka analiz sonuglarina
gore verilmesi gereklidir.

Genelde, en fazla miktarda giibre limonlara, en az mandarinlere, orta derecede
portakal ve altintoplara verilir. Giibrelemede, ilk uygulama Kasim-Aralik aylarinda
yapilir. Bu devrede fosforlu ve potasl giibrelerle, ¢iftlik gilibresi; agacin tag hizasina
acilacak 15-20cm derinlik ve genislikteki, ¢ukur veya bant icerisine verilerek iizeri
kapatilip bahge sulanir. Azotlu giibrelerin ilk uygulamasi ise, ¢igeklenme devresinden
once yani tomurcuklanma doénemidir. Bu donem genellikle Subat sonu-Mart basina
rastlar. Azotlu giibre, agaglarin tag ¢cevresinde serpilerek verilir. 2. uygulama ise; Mayis
ay1 ortalarindan, Haziran aymnin ilk haftasina kadar olan devrede, sulama suyuyla
birlikte yapilir.

Turunggil fidanlar1 meyve verme yasmna gelinceye kadar fidanlara kok
sisteminin 1yi gelismesi i¢in fosfor ve potasyumla (gerekirse magnezyumla) iyi
giibrelenmesi gerekmektedir. Fidan dikimi yapildiktan sonra iiriin verinceye kadar (4-
5 y1l) fidan bagina asagida belirtilen ortalama miktarlarda besin maddesi vermek gerekir.

(Cizelge 7)

9.3. Sulama

Turunggil bahgesinin kurulacagi alanda mutlaka yeterli miktarda ve iyi kalitede
sulama suyunun bulunmasi gerekmektedir. Sodyum, klor ve bor gibi elementler, suda
¢ok diisiik miktarlarda bulunmalidir. Ulkemizde, turunggillerin sulanmasinda, ¢anak
veya tava ile karik usulii sulama, yagmurlama sulama ve damla sulama yontemleri
uygulanmaktadir. Tiirlerin su ihtiyaglari farklilik gostermekte ve en ¢cok suyu limonlar
istemektedirler. Limonlari, altintop ve portakallar izlemektedir. En az su isteyen tiir ise
mandarinlerdir. Turunggillerin yillik su ihtiyaci, 875-825mm arasinda degismektedir.

Sulama araliklariin tespitinde, hava kuraklik durumu ve toprak yapisi, en
onemli faktorlerdir. Nisan-Mayis aylarinda baglayan sulamalar, havalarin ¢ok kurak
seyrettigi, Temmuz-Agustos aylarinda, daha sik araliklarla yapilmalidir. Iklime baglh
olarak yapilan sulamalar, Ekim-Kasim aylarina kadar devam eder. Turunggillerde 15
ila 35 giin arayla yapilacak yiizey sulamas1 genellikle yeterlidir.
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Fidan Giibreleme Gram Saf Besin Maddesi/Fidan
Yasi Zamani Azot (N) Fosfor Potasyum
(P205) (K20)
Dikim y1l1 Ocak-Subat - 60-80 50-75
Mayis 20-40 - -
2.Yas Ocak-Subat 30-50 100-125 75-100
Mayis 20-40 - -
3.Yas Ocak-Subat 30-50 150-175 100-125
Mayis 40-60 - -
4.Yas Ocak-Subat 50-70 200-250 150-200
Mayis 50-70 - -

9.4. Toprak isleme

Turunggillerde, yillik bakim islerinden biri olan toprak islemede, toprak farkli

zamanlarda islenmekte veya malg uygulamasi yapilmaktadir. Toprak islemenin genelde

amaci, yabanci otlarla miicadele etmektir. Bu iglem uygun yabanct ot 6ldiirticti ilaglarla
da yapilabilmektedir. Ulkemizin turunggil yetistiren bolgeleri olan, Akdeniz ve Ege

bolgesi kosullarinda toprak, kisin ortiilii birakilarak, yazin islenmektedir. Bu sekilde
yar1 Ortiilil sistem uygulanmaktadir. Turunggiller i¢in en uygun toprak isleme derinligi,

8-12cm’ dir. Islenen topraklarda havalanmayla birlikte organik maddelerin daha hizli

parcalanmasi nedeniyle organik maddelerde azalma meydana gelmektedir. Bu nedenle

gereksiz islemelerden kacinilmali ve topraga organik madde ilaveleri yapilmalidir.
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10. HASAT

Hasat, uzman isciler tarafindan ve teknigine uygun olarak yapilmalidir.
Biitiin drtinler gibi, turunggillerin de, hasat zamaninin tespiti ¢ok Onemlidir.
Zamaninda erken veya daha gec yapilacak hasat; meyve kalitesini diisiiriir ve
dayanikliligini azaltir. Turunggiller klimakterik gostermeyen meyve tiirleri oldugundan
hasadin, mutlaka tiiketilebilecek veya degerlendirilebilecek olgunluk diizeyindeki
meyvelerde yapilmasi zorunludur.

Olgunlugun belirlenmesinde, genellikle meyvede usare orani, SCKM, asitlik ve
meyve kabuk rengi degisimleri géz Oniine alinmaktadir. Turunggillerde genel olarak,
meyve kabuk rengiyle olgunluk arasinda direk bir iligski olmadigindan, hasat zamaninin
dogru belirlenebilmesi i¢in birka¢ olgunluk kriterinin birlikte dikkate alinmasi
gereklidir. Ozellikle erkenci ve gecci cesitlerde bu durum daha belirgin olarak
goriilmekte ve bu meyvelerin pazara sunulmadan Once sarartma (kabuk renginin
degistirilmesi) isleminin yapilmas1 gerekmektedir.

Turunggillerin biiyiikk ¢ogunlugunda, olgun meyvelerin aga¢ iizerinde belli
stireler kalabilmesi de s6zkonusu oldugundan hasat kademeli olarak yapilabilmektedir
(Sekil 26).

(;}E$|TLER EYLUL EETM EASTM | ARALTK | OCAK SUBAT | MART NISAN | MAYIS | HAZIRAN
PORTAKAL
Navelina
Fukumoto
Washington Nayel
Cara Cara
MNavelate

Lane Late
Valencia Midknight
Valencia Late
MANDARIV
Clausellina
Okitsu

Marisol

Satsuma  (Owart)
Klemantin
Raobinson

Nova

Fremont
Minneola
Ortanique
ALTINTOP

Star Ruby
Henderson

Rio Fed

Flame

Marsh Seedless
LIMON
Interdonato
Meyer

Kitdiken

D Hasat olumu |:| Optimum olgunluk D Ekonomik olarak agacta kalahildigi dénem

Sekil 26. Turunggillerin Hasat Donemleri
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Hasat sirasinda, hava agik veya giinesli olmali, agaglar 1slak olmamalidir.
Hasatta merdiven kullanilmali; hasat yapilirken agaglara zarar verilmemelidir. Hasada
baslarken, once agaclarin, etek dallarindaki meyveler toplanmalidir. Hasat edilen
meyvelerin zarar gormemesi i¢in, toplama kaplarinin igleri, diizgiin olmali1 veya gerekli
onlemler alinmalidir. Hasat, temizlenip ilaglanmig makaslarla yapilmali ve saplar ¢ok
uzun birakilmamalidir. Hasat edilen meyvelerden, bereli ve hastalikli olanlari
ayiklandiktan sonra, tasima kaplarina konulmalidir. Tasima kaplari, hastalik
bulagmalarini 6nlemek i¢in, dogrudan topraga konulmamalidir.

Hasat edilen meyveler, az miktarda olduklarinda, bahgenin kenarinda tasnif
edilip ambalajlanabilirse de, meyve ¢ogaldiginda ve standartlara uygun iyi bir ambalaj
yapmak i¢in, mutlaka paketleme evleri kullanilmalidir. Tiirkiye'de {iretilen biitiin
meyveleri isleyecek kapasitede ve yetistirme bolgelerine dagilmis paketleme evleri
bulunmaktadir.

Tasima kaplar1 ile topluca paketleme evlerine getirilen meyveler, burada,
bantlar lizerinde dnce ayiklanir, daha sonra yikama béliimlerinde 6zel ilacl sivilarla ve
firgalarla temizlenir. Gerekirse mumlanir ve kurutulur. Daha sonra, ¢aplarina gore
siniflama ve boylama yapilarak, meyveler standartlara uygun ambalaj kasalarina
yerlestirilir.

Diger yandan erkenci ve gecci cesitlerde kabuk rengi yesil kalabildiginden
ceside Ozgli renklerin ortaya cikabilmesi icin etilen veya karpit uygulamalari
yapilmaktadir. Bu uygulamalar sonucunda degisim yalmizca kabukta meydana
gelmektedir.

Etilenle sarartma kosullari tiirlere gore degismektedir (Cizelge 8). Uygulama
siiresi ise 15-24 saat arasinda degismektedir. Ornegin, Satsuma mandarinine 15 saat
stireyle 1000ppm etilen uygulandiginda 3 giin icinde sararma tamamlanmaktadir.
Sarartma islemi sonucunda g¢eside Ozgii tam renklenmenin ortaya ¢ikabilmesi i¢in
meyvelerin olgun donemde toplanmis olmalar1 gerekmektedir.

Cizelge 8. Turunggillerde Etilenle Sarartma Kosullar

Tiir Sicaklik Oransal Etilen
ccy | Nem(®) (ppm)
Portakal 24-27 %85-90 500-1000
Mandarin 21-24 %80-85 500-1000
Limon 21-24 %80-85 500
Altintop 24-27 %85-90 500-1000
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Sarartma islemi, karpit uygulamasiyla da yapilabilmektedir. Bu amagla, her m3
icin 25¢g karpit dengeli bir sekilde dagitilip yakildiktan hemen sonra, meyvelerin iizeri
plastik ortiilerle sikica kapatilmali ve yaklasik bir giin sonra ortii kaldirilmalidir.

Turunggil meyveleri, adi depolarda veya makineyle sogutulan depolarda
muhafaza edilebilmektedirler. Kis aylarinda, adi depo olarak havalandirilabilen
herhangi bir oda kullanilabilmektedir. Bu odalarda muhafaza hava sicakliginin iiriin
icin yiiksek olacagi doneme kadar devam edebilmektedir. Ulkemizde, "yatak
limonculugu" ad1 verilen islem, buna 6rnektir. Kig aylarinda hasat edilen limonlar, mart
ayina kadar tretildikleri yerlerdeki adi depolarda saklanir. Havalar 1sininca, Nevsehir
yoresindeki dogal sogutmali depolara gotiiriiliir. Bu sekilde limonlar, Agustos-Eyliil
ayma kadar muhafaza edilebilmektedir.

Meyveler, dogal sogutmali depolara veya makine ile sogutulan modern depolara
konmadan once ambalajlanmalidir. Depolanacak meyveler, ambalajlanmadan 6nce
veya ambalajlama sirasinda, hastaliklara karst mutlaka ilaclanmalidir. Ayni sekilde,
soguk depolarda temizlenip ilaglanmalidir. Kullanilacak ilaglar ig¢in, resmi
kuruluslardaki uzmanlara basvurulmalidir.

Soguk depolara ambalajlanmis meyveler, ambalaj kaplarmin arasindan hava
gegebilecek sekilde istiflenmelidir. Turunggil meyvelerinin depolanmasinda, oransal
nem %85-90 olmalidir (Cizelge 9). Muhafaza siireleri, tiir ve g¢esitlere gore 2-8 ay
arasinda degismektedir.

Cizelge 9. Turunggillerin Muhafaza Istekleri

Muhafaza kosullar
Tiir Sicakhik Oransal Muhafaza
(°C) Nem Siiresi (ay)
(%)
Mandarinler 2-4 85-90 1-4
Portakal 4-6 85-90 3-4
Altintoplar 7-9 85-90 3-5
Limonlar 10-13 85-90 7-8

Gerek hasat mevsiminin 9 aylik doneme yayilmasi, gerekse uzun
sayilabilecek bir depolama siiresine sahip olmalar1 nedeniyle, turunggil meyveleri, taze
olarak tiiketilmektedir.
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11. DEGERLENDIRME

Turunggil meyveleri taze tiiketimin yaninda, meyve konsantresi, meyve suyu,
recel ve marmelat gibi gida sanayinin degisik alanlarinda kullanilmakta ve sevilerek
tiikketilmektedir. Diger yandan kolonya ve parfiimeri sanayinde de onemli bir
hammadde olarak degerlendirilmektedir (Sekil 27).

Sekil 27. Turunggillerin Baz1 Kullanim Alanlar1
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Uretim ve ihracatiyla iilkemize 6nemli miktarda doviz girdigi saglayan
turunggillerin saglik agisindan da bir¢ok faydasi bulunmaktadir. Turunggillerin igerdigi
vitamin ve lifler ile insan saglig1 tizerindeki olumlu etkileri diinyada kabul gormektedir.
Yararlar1 C vitamini deposu olmakla siirli degildir. Turunggiller; B vitamini,
potasyum, kalsiyum ve magnezyum da igerirler. Lifler, organik asitler ve seker
acisindan zengindirler. Tiim bu zengin igerigin kanseri 6nlemeden kani temizlemeye,
karacigeri giiclendirmekten cildi giizellestirmeye kadar pek ¢ok faydasi oldugu bilimsel
caligmalarla ispatlanmistir. Giinliik C vitamini ihtiyacimizin 50-70 miligram oldugunu
belirtilirken, bir portakalda 90 miligram C vitamini bulunmaktadir. Sabah kahvaltisinda
icilen bir bardak portakal suyunun giine dinamik baglamak ve ¢ogu hastaliktan
korunmak i¢in ideal yontem oldugu da agiklanmaktadir.
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12. TURKIYE TURUNCGIL SEKTORUNDE YASANAN SORUNLAR VE
COZUM ONERILERI

Ulkemiz turunggil sektdriinde birgok sorun yasanmakta olup bu sorunlar, iiretim
ve pazarlama sorunlari olarak baslica iki ana baslik altinda toplanabilir.

12.1. Uretimde Yasanan Bashca Sorunlar

1. Tarimsal girdi maliyetlerinin her gecen giin artmasi ve verilen desteklerin yetersiz
kalmasi,

2. Yeteri kadar pazar degeri yiiksek saglikli ve ucuz fidan bulunmamasi,

3. Ureticilerin érgiitlenmesindeki yetersizlikler,

4. Hastalik ve zararlilarla miicadelede yasanilan sorunlar ve yetersizliklere bagl diisiik
verim,

5. Kredi ve finansman teminindeki zorluklar,

6. Ureticiyi her tiirlii riske kars1 koruyacak etkin bir sigorta sisteminin olmamasi.

12.2. Pazarlamada Yasanan Bashca Sorunlar;
1. Pazar fiyatlarin diisiik seyretmesi,

2. Etkin ve 1yi igleyen bir pazarlama sisteminin yeterince olusturulamamis olmasi,

3. Turunggil iiretimi ile isleme sanayi arasindaki entegrasyonun zayif olmasi,

4. Uriiniin ambalajlanmasinda / paketlenmesinde arzu edilen seviyeye halen
ulasilamamasi,

5. Uretilen iiriinlerin gerek i¢ pazara gerekse de ihracata yonlendirilmesinde iireticilere,
hizl1 ve verimli bilgi akisin1 saglayacak organizasyonlarin yetersiz olmasi,

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



55

6. Ihracata verilen desteklerin yetersiz kalmasi,

7. Thrag edilen iiriinlerin bazen tarife dis1 uygulamalarla engellenmesi ve bu sorunlarin
astlmasinda yasanilan koordinasyon eksiklikleri,

8. Ihrag edilen fiiriinler igin pazar yapisina uygun yeni ve etkin stratejilerin
gelistirilememesi.

Yukarida siralanan sorunlarin ¢oziimii icinde yapilmasi gerekenler asagida
verilmistir;

1. Uretimde girdi maliyetlerinin diisiiriilmesi i¢in ¢calisiimalidir.

2. Kooperatif, tiretici birlikleri, ¢ok ortakli dis ticaret sirketleri gibi organizasyonlar
devlet tarafindan 6zendirilmeli ve desteklenmelidir.

3. Ureticilere, daha diisiik faizli kredi imkanlarmnin saglanmasina yonelik calismalarda
bulunulmalidir.

4. Hal sistemi, iireticilere daha fazla yarar saglayacak sekilde diizenlenmelidir.

5. Ihracatin artirilmasina yénelik ¢alismalar yapilmalidir.

6. Uretim ve ihracatta standart, kalite ve ambalaja dikkat edilmelidir.

7. Turunggil tretiminde cesitliligin artirilmasi bir ihtiyagtir. Diinya pazarlarindaki
bosluk donemlerinin dikkate alinmasi tilkemiz ihracatina olumlu katki saglayacaktir.

8. Uretimde sofralik ve sanayilik iiretim dengesi kurulmalidr.

9. Marka olusturulmasinda firmalar tesvik edilmelidir.

10. Diisiik olan yurt i¢i liretimin artirilmast i¢in narenciye Urilinlerinin faydalarini
anlatan kampanyalara agirlik verilmelidir.
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11. Uretimde verimliligin artirilmas1 gereklidir. Hastalik ve zararlilarla miicadeleye
daha fazla 6nem verilmeli, kimyasal madde kullaniminda ¢evreye ve insan sagligina
dost iyi tarim uygulamalar1 gelistirilmeli ve yurt ¢apinda yayginlastirilmalidir.

12. ihracatimizda ¢ok énemli bir sorun olan Akdeniz Meyve Sinegi nin kontrolii igin
acil onlemler alinmalidir.

13. Viriisten ari sertifikali fidan {tretimi ve bu fidanlarla kurulan bahgelerin
artirtlmasina 6zel bir 6nem verilmelidir.

14. Ulkemizde isletme biiyiikliikleri verimli bir iiretim icin yeterli degildir. Turunggil
iiretimi lilkemizde daha c¢ok kiiciik isletmelerde yapilmakta olup, ¢ok az sayida
biiyiik isletme bulunmaktadir. Isletme basina ortalama dikim alan1 50 dekar
dolayindadir. Avrupa Birligi ile miizakerelerde karsimiza ¢ikacak en Onemli
sorunlardan biri ekonomik olmayan isletme biiytikliikleridir. Bu sorunun ¢6ziim i¢in
ele alinmasinda yarar vardir.

15. Uriiniin uygun bir sekilde depolanarak piyasaya arz edilmesi igin depolama
kapasitesinin arttirilmasi ve depo kosullarmin iyilestirilmesi gereklidir. Ulkemizde,
lisansli depoculugun gelistirilmesine ihtiya¢ bulunmaktadir.

16. Ulkemizde turunggil yetistirme alanlar1, aym zamanda turizm i¢in en uygun alanlar
oldugundan, turunggil bahgelerinin ve bu amaca uygun tarim alanlarinin tarim dig1
sektorlere agilmasi engellenmelidir.
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CAY YETISTIRICILiGi
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1. GIRIS

Tiirkiye anavatan1 Anadolu olmayan birgok meyve tiirlinii rahatlikla
yetistirebilmekte olup bunlardan biri de, anavatan1 Cin olan ¢aydir.

Diinya'da sudan sonra en ¢ok tiiketilen i¢cecek ¢aydir. Bugiin diinyanin yarisinda
“tee” veya “tea” olarak, diger yarisinda ise “cay” olarak adlandirilmakta ve diinyanin
her yerinde taninmaktadir.

Anavatan1 Cin veya Hindistan olarak tartisma konusu olan cay bitkisinin,
milattan yaklasik 2700 yi1l 6nce Cin’de yetistirildigine iliskin bilgiler bulunmaktadir.
Onceleri ilag olarak kullanilmasi, daha sonra sanayisinin ilk kez Cin’de gelistirilmesi
ve buradan da diinyaya yayilmasi, anavataninin Cin olmasi goriisiini
giiclendirmektedir.

Cinliler, 5000 yildir hem saglik, hem eglence amaciyla ¢ayr igmektedirler.
Efsanede, baslangic, belirsiz olmakla birlikte, en fazla bilinen olay Imparator Shen
Nung ile alakali olandir. “Bir giin imparator Shen Nung kaynamis su igmekteyken,
bardagin icine agactan birkag yaprak diiser. Merakli Imparator bunu tatmaya karar verir
ve bu demlemenin hem lezzetli hem canlandirici oldugunun farkina varir”.

Bir Hindistan efsanesi de ¢ayin bulunusunu Budist bir rahip olan
Bodhidharma’ya yormaktadir. “Yedi yillik uykusuzluk diisiincesine son verildigi
zaman son derece yorgun olan rahip, yakinindaki (¢ay) agactan birkag yaprak ¢ignedi
ve birdenbire canlilik hissetti” gi anlatilmaktadir.

Diisiinceli Budist rahip, Bodhidharma hakkinda diger bir efsane, uyanik
oldugunu sdylemeyecek haldeyken yere diisen goz kapaklarini nasil firlattigini
anlatmaktadir. “Cay bitkisi goz kapaklarini diistiigii yerden kaldirdi. Bu yeni bitkinin
yapraklar1 mucizevi bir sekilde onun yorgunlugunu iyilestirdi” denilmektedir.

Hindistan’da ¢ayin Budizm’in sembolii haline gelmesi ¢ay tiiketiminin
artmasina ve tanitimina katki saglamistir.

Cayn acik kapta sansla yapim metodu Imparator Shen Nung’a aittir. Bugiin
kullandigimiz demleme metodu ise 4000 yil 6nce gelistirilmistir.

Cay Avrupa’ya onyedinci ylizyilin baslarinda ulagmistir. 17.yy’in baslarinda
Hollandal1 ve Portekiz tiiccarlar ilk kez Avrupa’ya ¢ay1 tanitmislardir. Cay hakkindaki
abartili tibbi iddialara ragmen, Avrupalilar c¢ogunlukla kahvenin tadini tercih
etmislerdir. 18.yy’da, Ingiltere’de zengin aileler arsinda ¢ay igme aliskanliklar:
goriilmektedir.

Tirklerin, Orta Asya’da cayla tanismis olduklarin1 gosteren kanita, Tirkler
arasinda ¢ayi ilk igen Tiirk olarak tanitilan Hoca Ahmet Yesevi hakkindaki hikayelerde
rastlanilmaktadir. Fevakihii'l-Ciilesa adli eserinde Abdiil'l-Kayyiim Nasiri hikaye
asagida verilmistir:
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“Hoca Ahmet Yesevi, birglin Hitay Siirinda Tiirkistan karyelerinden birine
misafir oldu. O giin hava ¢ok sicak oldugu i¢in, Hoca, esegine binerek katettigi uzun
mesafeden yorulmustu. Evine misafir oldugu ¢ift¢inin hanimi, tesadiifen tam bu sirada
cocuk diinyaya getirmek iizereydi; bu yiizden ¢ift¢i, Hoca’nin bu hususta duasini diledi.
Hoca bir dua yazdi, kadinin beline bagladilar, hemen istedigi oldu. Haniminin
kurtulmasindan dolay1r ¢cok memnun olan ¢ift¢i, ¢ay kaynatip getirdi. Hoca cay1 sicak
sicak icince terledi, yorgunlugunu giderdi; sonra ‘bu sifali bir seymis, hastalariniza
bundan igirin ki sifa bulsunlar. Allah, kiyamete kadar buna revag versin !" diye dua etti”.

Tarih boyunca c¢aymn yararlar1 konusunda ortaya ¢ikan farkli goriislere
giinlimiizde de rastlanilmaktadir. Biitlin bu etkilere ragmen cay sevilerek tiiketilen bir
icecek olma 6zelligini korumaktadir.
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2. TURKIYE'DE CAYIN TARTHCESI

Tiirkiye'de ¢ay yetistiriciligi konusunda ilk girisim 1888 yilinda olmustur. Bu
tarihte Cin' den getirilen ¢ay fidanlar1 Bursa' ya dikilmis ancak ekoloji se¢imindeki hata
nedeniyle basarisiz sonuglar alinmistir.

Tiirkiye'de cay yetistirilmesi konusunda temel olusturan girisim ise 1917 yilinda
yapilmistir. Zamanin 'Halkali Ziraat Mektebi Alisi' miiderrislerinden botanik¢i ve eski
Mardin Mebusu Ali Riza ERTEN' inde aralarinda bulundugu bir heyet Batum ve
cevresinin Turkiye'ye geri verilmesini izleyen giinlerde inceleme yapmak iizere bu
yoreye gonderilmistir. Bu inceleme esnasinda Ali Riza Bey ¢ay, narenciye ve
bambunun Batum civarinda yetistirilmekte oldugunu gérmiis; bu bitkilerden bilhassa
cay1 bilimsel olarak da incelemistir. incelemelerini batiya dogru ilerletmesi neticesinde,
Rize ve havalisinin toprak ve iklim ozellikleriyle Batum ve civari toprak ve iklim
karakterlerinin birbirlerine ¢ok benzer oldugunu goren Ali Riza ERTEN, cayn
Anadolu' nun bu parcasinda da yetistirilebilecegi kanaatine varmustir.

Bu teknik gezinin neticeleri daha sonralar1 'Simali Sarki Anadolu ve Katkasyada
Tetkikat1 Ziraiye' adl1 bir kitapta yaymlanmustir. Ulkemizde ilk defa olarak bu kitapta,
cayimn Rize dolaylarinda yetistirilmesinin miimkiin oldugu, sebepleri ile birlikte ifade
edilmisgtir.

Ancak, Birinci Diinya Savagindan sonra ortaya ¢ikan oncelikli olaylar nedeniyle Ali
Riza ERTEN' in raporu dikkate alinamamuistir.

Savas Oncesi para kazanmak iizere Batum ve yodresine giden Dogu
Karadenizlilerin savastan sonra bu olanagi bulamamalari, sorunlarin daha belirgin
sekilde ortaya ¢ikmasina neden olmustur. Issizlik ve yoksulluk nedenleriyle bolge
insanlarmin yurdun degisik yerlerinde calisma zorunda olmalar1 ve ailelerinden uzakta
yasamalari, bolgede is alanlarinin olusturulmasini zorunlu kilmistir. Sorunun ¢6ziime
kavusturulmasi i¢in o gilinlerde Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi'nde 6nemli goriismeler
yapilmistir. Uzun goriismeler sonunda Biiyiik Millet Meclisi'nde 6 Subat 1924 tarihinde
'Rize Vilayeti ile Borcka Kazasinda Findik, Portakal, Mandalina, Limon ve Cay
Yetistirilmesi' adinda 407 sayil1 Kanun kabul edilmistir.

Kanunun ytirtirliige girmesinden hemen sonra ¢ay tarimu ile ilgili 6n denemeler
yapmak, bolgede meyveciligin gelismesini saglamak amaciyla Rize' de Bahge Kiiltiir
Istasyonu kurulmustur. Isleri organize etmesi ve yiiriitmesi i¢in Ziraat Umum Miifettisi
Zihni DERIN gérevlendirilmis ve Batum'dan satin alinan bir miktar ¢ay tohumu ile
Rize'de cay fidani liretilmeye baslanmistir.

Rize Merkez fidanliginda {iretilen fidanlar bir yandan yore halkina dagitilirken
bir yandan da iiretim denemeleri yapilmasi i¢in farkl: illere gonderilmistir. Bu illerin
tiimiindeki kosullar, Ali Riza ERTEN' in raporunda ayrintili sekilde agiklanmis bulunan
cayin ekolojisine uymuyordu. Zaman ilerledikge c¢ay fidanlarinin iiretim ve
dagiimidaki heyecan, {reticilerin ilgisizligine paralel olarak azalmis, gerekli
destekten yoksun bulunan ve yeterli bilgi verilmeyen iireticiler, gelecegin neler
getirecegini bilmedikleri i¢in ¢ay tarimina olan ilgilerini kaybetmislerdir.
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1937 yilinda cay tariminin yerlestirilip gelistirilmesi icin Zihni DERIN tam
yetki ile yeniden gorevlendirilir. Gegmiste kaybedilen yillarin deneyimleriyle siki
tutulan isler bu kez daha bilingli ve programli sekilde yiiriitiilmege baglanmistir. Tohum
damizlik bahgeleri kurmak, fidan iiretip yeniden iiretmek amaciyla, 1937, 1939 ve 1940
yillarinda Sovyetler Birligi'nden, Giircistan kdkenli toplam 70 ton ¢ay tohumu satin
aliarak tiretim yayginlastirilmistir.

Bu yillarda elde edilen yas cay yapragi Zihni Derin atolyelerinde islenmistir.
Giderek yas cay iiretiminin artmasi nedeniyle ¢ay fabrikasi kurma zorunlulugu ortaya
cikmis ve ilk c¢ay fabrikasinin temeli 21 Haziran 1946 tarihinde atilarak, 60 ton/giin
kapasiteli olarak 1947 yilinda Rize'nin Fener mevkiinde isletmeye acilmistir.

Bolgede, ¢ay tariminin yerlesmesi ve ¢ay sanayinin kurulup gelistirilmesinde
iistiin hizmetleri nedeniyle Zihni Derin ¢aymn babasi olarak adlandirilmaktadir. Bu
iistiin hizmetleri degerlendiren Tiirkiye Bilimsel ve Teknik Arastirma Kurumu 1969
yilinda Zihni Derin' i hizmet 6diilii ile 6diillendirmistir.

Ekonomik ve sosyal yonden daha etkin bir hale getirilmesi amaciyla ¢ay tarimi
ve ¢ay sanayi 1971 yilinda yeniden diizenlenmistir. 6 Aralik 1971 tarihinde ¢ikarilan
1497 sayili Cay Kurumu Kanunu ile Tekel Isletmeleri Genel Miidiirliigii vasitasiyla
strdiiriilen cay tekeli; el degistirerek, tlizel kisilige sahip, faaliyetlerinde 6zerk ve
sorumlulugu, sermayesi ile sl bir Devlet tesekkiilii olan Cay Isletmeleri Genel
Midirligii (CAYKUR) kurularak ¢ay endiistrisi ve tarimi Cay Kurumu adi ile
olusturulan bu organizasyon araciligiyla siirdiiriilmeye baglanmstir.

Tekelin devriyle baslayip 3092 sayili yasamin yiirtirliige girdigi 19 Aralik
1984'e kadar uzanan bu donemin baslangicinda 2420 ton/ giin kapasiteli olan 32 yas
cay fabrikasi, yapimi devam eden fabrikalarinda tamamlanmasi ile 1985 yili yas ¢ay
kampanyasina 45 yas cay fabrikast ve 6.000 ton/ giin yas cay isleme kapasitesi ile
girilmistir. Bu siiregte ¢ay tarimi ve endiistrisinde 6nemli gelismeler olmus ve 404 bin
dekarlik cay dikim alan1 654 bin dekara ¢ikmustir.

Caydaki gelismelerin diinii ve bugiinii dikkate alindiginda, cayda en biiyiik
degisikligin 4 Aralik 1984 tarihli ve 3092 sayili Cay Kanunu ile gergeklestigi
goriilmektedir. Bu kanunla cayin tarimi, iiretimi, islenmesi ve satis1 serbest
birakilmigtir. Boylece gergek ve tiizel kisilere iireticilerden yas cay yapragi satin
alabilmelerine, ¢ay isleme ve cay paketleme fabrikalarini kurup isletmelerine imkan
taninmistir. Kanun ¢ayda devlet tekelini kaldirmis, devlet sektorii ile 6zel sektdriin yan
yana ¢aligmasi saglanmistir.

Ulkemizde bugiin, dzel isletmeler ve CAYKUR yas ¢ay alimini, islemesini ve
pazarlamasini1 yapmaktadirlar.
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3. DUNYADA VE TURKIYE’ DE URETIiM DURUMU

Diinya kuru ¢ay tiretimi 6 101 062 ton olup, bu iiretim 4 076 102 hektar alanda
gergeklestirilmektedir. Diinya cay tiretimi 49 iilkede yapilirken bu tiretimde Cin ilk
sirada yer almakta bunu, Hindistan, Kenya ve Sri Lanka izlemektedir. Tiirkiye, {iretim
yoniinden 6. ve alan yoniinden ise 7. sirada yeralmaktadir (Cizelge 1).

Cizelge 1. Diinya Kuru Cay Uretiminde Onemli Ulkelerin Uretimleri ve Cay Alanlar

(2017)

Alan | Ulke Cay Alam1 | Uretim | Uretim Cay Uretimdeki

Sira (Ha) Alanindaki | Sira Uretimi Pay1

Pay1 (%) (ton) (%)
1 Cin 2212 750 54.29 1 2 460 000 40.32
2 Hindistan 621 610 15.25 2 1 325 050 21.72
3 Sri Lanka 233 909 5.74 4 349 699 5.73
4 Kenya 218 538 5.36 3 439 857 7.21
5 Vietnam 123 188 3.02 5 260 000 4.26
6 Endonezya 113 692 2.79 7 139 362 2.28
7 Tiirkiye 82 108 2.01 6 234 000 3.84
- Diger Ulkeler* 470 307 11.54 - 893 094 14.64

Diinya 4076 102 100 6 101 062 100

*(42 Ulke)

Diinya cay iiretiminde Cin’in %40.32, Hindistan’in %21.72 ve Kenya’nin
%7.21 pay1 bulunmaktadir.

Diinya ¢ay iiretiminin %701 siyah, %23’1i yesil, %7’si oolong, instant, white
cay ve diger cay ¢esitlerinden olusmaktadir.

Diinya’da cay {iretiminin yaklasik %82’si Asya, %15’1 Afrika, %3’1 ise
Amerika, Okyanusya ve Avrupa kitalarinda gergeklestirilmektedir. Son yillarda diinya
iretimi yaklasik %15 oraninda artmistir. Yillik artis orani ortalamasi % 2,6°dir. Son on
yilda en yiiksek iiretim artis1 Vietnam (%141,2) * da, en fazla iiretim azalis1 ise ( 37,6)
Gircistan’da olmustur.

Diinya’da cay tarim alanlar1 4 076 102 hektara ulasmistir. Bu alanin %87.8’1
Asya, %9.8° u Afrika, geri kalan %2.4° liik kism1 ise Giiney Amerika, Okyanusya ve
Avrupa kitalarinda bulunmaktadir. Son yillarda cay iiretim alanlar1 yaklasik %10
oraninda genislemistir. Ulkeler itibariyle ¢ay tarim alanlarinimn, %54.29°u Cin, %15.25i
Hindistan ve %5.74’ i Sri Lanka’ ya aittir.

Tiirkiye, diinya ¢ay alanlarinda %2.01’lik bir paya sahipken, tiretimdeki pay1
yaklasik %4 dolayindadir.
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Diinya cay dis ticaretinde, iiretimde ilk siralarda yeralan iilkeler s6z sahibi
olmakta ancak Tiirkiye dis ticaret konusunda gerilerde kalmaktadir. Tiirkiye 5 500 ton
dolayinda ¢ay ihracati yapmaktadir. Diger yandan c¢ay ticaretinde Re-export
uygulamalar1 da goriilmektedir.

Diinyada {iretilen caymn %601 {iretici iilkelerde tiiketilmekte, %40°1 ise diger
iilkelere tiiketim amagli ihra¢ edilmektedir.

Diinya’da cay ithalati, hem ¢ay iireticisi olan iilkeler, hem de cay {ireticisi
olamayan tilkeler tarafindan yapilmaktadir. Toplam cay ithalat1 1 741 284 ton dolayinda
olup, bunun maddi karsilig1 6 581 511 000 dolardur. ithalatta en biiyiik paya sahip
tilkeler, AB iilkeleri (%28.72), Rusya Federasyonu (%9.44), ABD (%7.53), Pakistan
(%10.62), Iran (%4.32) ve Birlesik Arap Emirlikleri (%4.53)’ dir (Cizelge 2).

Cizelge 2. Onemli Cay Ithalatcis1 Ulkelerin Ithalat Degerleri (2016)

Sira Ulke Miktar Sira Ulke Miktar
(ton) (ton)
1 Pakistan 184 905 16 | Hollanda 26 251
2 Rusya 164 398 17 | Malezya 25 223
Federasyonu
3 ABD 131 066 18 | Cin 22 664
4 Ingiltere 126 282 19 | Endonezya 22 095
5 B. Arap 79 003 20 | Ozbekistan 21541
Emirlikleri

6 [ran 75 234 21 | Avustralya 20 262
7 Fas 67 314 22 | Kanada 19 642
8 Almanya 57 835 23 | Hindistan 16 984
9 Afganistan 51 603 24 | Fransa 16 686
10 Irak 38 805 25 | Libya 16 247
11 Polonya 35476 26 | Moritanya 16 161
12 Kazakistan 30518 27 | Belcika 15943
13 | Japonya 29431 28 | Ukrayna 15 816
14 | Giiney Afrika 27 680 29 | Cezayir 14 938
15 | Tayvan 26 356 30 | Tiirkiye 15238

Diinya Cay Ithalat 1741 284 ton

Toplamm

Diinya Cay Ithalat 6581511 000 $

Degeri
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Diinya da toplam cay ihracat miktar1 1 701 061 ton olup bunun karsilig1 6 345
161 000 dolardir. Thracatta en biiyiik paya sahip iilkelerin basinda Cin (329 bin ton),
Kenya (293 bin ton), Sri Lanka (287 bin ton) ve Hindistan (230 bin ton) gelmektedir.
Bunlari, Arjantin (78 bin ton), Vietnam (74 bin ton) ve Endonezya (51 bin ton)
izlemektedir (Cizelge 3).

Cizelge 3. Onemli Cay Ihracatcis1 Ulkelerin Thracat Degerleri (2016)

Sira Ulke Miktar Sira Ulke Miktar
(ton) (ton)

1 Cin 328 699 9 B. Arap 31878
Emirlikleri

2 Kenya 293 231 10 Tanzanya 26 308

3 Sri Lanka 286 760 11 | Almanya 25 697

4 Hindistan 230 456 12 Polonya 19 687

5 Arjantin 78 177 13 | Ingiltere 18 706

6 Vietnam 73571 14 Hollanda 17 465

7 Endonezya 51 317 15 Rusya 14 767
Federasyonu

8 Malavi 40915 16 | Tirkiye 6117

Diinya Cay Ihracat 1701 061 ton

Toplamm

Diinya Cay Ihracat 6 345 161 000 $

Degeri

Diinya cay dis ticaretinde yaklasik 150 000 ton ¢ay re-export yoluyla ikinci kez
satilmaktadir. Re-export, diinya ¢ayciliginda, 6zellikle {iretici iilkelerin birbirlerinin
caylarin1 harmanlamak suretiyle yada tiiketici iilkelerin ithal ettikleri ¢ay1 yeniden
harmanlay1p ihrag etme islemidir. Re-export yapan en énemli tiiketici iilke Ingiltere’dir.

Diinyada cay iireticisi iilkeler az gelismis ya da gelismekte olan iilkeler olup, bu
tilkelerde hem isgiiciiniin hem de hammaddenin ucuz olmasi nedeniyle maliyetler
oldukca diisiik olarak gergeklesmektedir. Diger {iiretici iilkelerin hammadde fiyatlar
bizim fiyatlarimizdan 1,5-2 Kat, is¢ilik giderleri ise 5 kat daha diisiiktiir. Bunun sonucu
olarak da iilkemizin, diger iiretici iilkelere gore ¢ay ihra¢ etme sansi oldukca diistiktiir.

Ulkemiz ¢ay ihracatinda fiyat engelinin yaninda, kalite konusunda da sorunlar
bulunmaktadir. Kalite konusunun halledilmesi, hammadde kalitesinin 1slahiyla ilgili
tarimsal projelere ve teknolojideki eksikliklerin giderilmesine baglhdir.
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Tiirkiye, ¢ay tarim alanlarinin genisligi bakimindan, diinyada tiretici iilkeler
arasinda 7. sirada, kuru cay tiretimi yoniinden de 6. sirada, yillik kisi basina tiiketim
bakimindan ise 1. sirada yeralmaktadir.

Diinya cay tiiketimi {ilkelerin aliskanliklarina gore degisiklik gostermekle
birlikte yaygin oldugu goriilmektedir. Yesil cay tiiketimi Japonya, Cin, Tayvan gibi
iilkelerde yaygindir.

Ulkelere gore degismekle beraber diinyada yillik ortalama kisi bas1 ¢ay tiiketimi
600 gram dolayindadir. Diinya’da en fazla cay tiiketen iilkeler Tiirkiye (6.96 kg),
Irlanda (4.83 kg), Ingiltere (4.28 kg), Rusya (3.05 kg), Fas (2.68 kg), Yeni Zellanda
(2.63 kg), Misir (2.23 kg), Polonya (2.20 kg), Japonya (2.13 kg) ve Suudi Arabistan
(1.98 kg) olarak siralanmaktadir. Tiirkiye'de giinliik ortalama 245 milyon bardak ¢ay
tiiketildigi tahmin edilmektedir.

Avrupa Birligi iilkelerinde ise ortalama kisi basina cay tiiketimi diinya
ortalamasinda oldugu gibi 600 gramdir. Avrupa Birligi iilkeleri iginde yillik kisi basi
cay tiiketimi en fazla olan iilkeler Irlanda ve Ingiltere’ dir. Ulkemizde, yillik yurt igi
kuru ¢ay tiikketim miktart 170 bin tonun iizerindedir.

Tiirkiye’de ¢ay sektorii diger iiretici iilkelerle karsilastirildiginda nispeten yeni
bir faaliyet goriinlimiinde olmasina ragmen kisa siire igerisinde biiylik gelisme
gostermistir. 1963 yilina kadar ithalat ile karsilanan i¢ tiiketim talebi 1963 yilindan
sonra yurt i¢i iretim ile karsilanmaya baglanmistir. 1950°1i yillarda kuru ¢ay tiretimi 25
000 tonun altinda gergeklesirken, son yillarda 240 000 tona ulasilmistir. Son 30 yil
icinde ¢ay tiretiminde ¢ok 6nemli gelismeler kaydedilmistir (Cizelge 4).

1995 yilindan itibaren cay alanlarinda artislar olmamasina karsin yas cay
tiretiminde 6nemli artiglar olmustur (Cizelge 4).

Tiirkiye’ de gay yetistiriciligine ayrilan alan yaklasik 15 yil 6ncesinde son
seklini almig ve ¢ay tarimina uygun alanlar tamamen c¢aya tahsis edilmistir. Ayni
stirecte alan sinirli kalmasina karsin tiretimde %40-50" ye varan artiglar kaydedilmistir.
Hatta 1990’11 yillarin baslarina gore iiretim alaninda azalmaya ragmen tiretimde 6nemli
artislar olmustur. Bu artista, genglestirme budamasi projesinin 6nemli etkileri olmustur.
Geglestirme budamasi yapilan alanlarda bitkilerin vegetatif gelisme kuvveti artmis bu
da verim artisin1 beraberinde getirmistir.
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Cizelge 4. Tiirkiye Cay Uretiminin Yillara Gore Degisimi

Yillar Cay _Yas Cay Kuru Uretici
Dikim Alani Uretimi Cay Uretimi Sayist

(da) (ton) (ton) (adet)
1975 50 000 261.810 56 464 127 732
1980 54 000 476.084 91 788 178 805
1985 67 000 602.444 138 978 190 620
1990 905 750 608 440 122 754 202 904
1995 766 090 523 465 102 713 201 657
2000 767 500 758 038 138 770 204 491
2005 766 250 1192 004 217 541 202 699
2008 758 257 1100 257 198 046 199 231
2010 758 641 1 305 566 235000 202 494
2011 758 895 1231141 235 000 205 312
2013 764 255 1 150 000 220 000 205 312
2014 760 494 1266 311 230 000 205 312
2016 763 609 1 350 000 243 000 214 183
2017 821 079 1 300 000 234 000 214 183

Ulkemizin Dogu Karadeniz bélgesinde, doguda Sarp sinir kapisindan
baslayarak, batida Arakli Deresine kadar olan alan i¢inde Artvin, Rize, Trabzon illerini
kapsayan 180 km uzunlugundaki kiy1 seridinde 10-35 km igerilere kadar uzanan
kesimde, 1000 m yiiksekliklere kadar ¢ikan yamaglarda ekonomik anlamda cay
yetistiriciligi yapilmaktadir.

Ulkemizin Dogu Karadeniz Bolgesindeki ¢ay tarimi yaklasik olarak 214 183
tiretici tarafindan yapilmaktadir.

Cay, tireticiler ve bunlarin ailesi yaninda ¢ayin isleme, paketleme ve pazarlama
islemlerinde ¢alisan insanlarla birlikte bdlgenin sosyo-ekonomik yapisi {izerine ¢ok
biiylik katkilar1 olan bir iiriindiir.

Ulkemizde gay iiretiminin illere gore dagilimini yapacak olursak ilk sirada Rize
ilinin oldugu bunu Trabzon ve Artvin illerinin izledigi goriilmektedir (Cizelge 5).
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Rize ili toplam ¢ay alanlarimizin %68’ sine sahip olup, toplam iiretimin de
yaklasik %70’ 1 bu alanda gergeklestirilmektedir.

Cay tlretimi ve cay alanlar1 yoniinden ikinci 6nemli il Trabzon olup, ilin
iiretimde %18 ve alanda %19’ luk bir pay1 bulunmaktadir.

Cizelge 5. Tiirkiye Cay Uretiminin Illere Gore Dagilim1 (2017)

Iller Uretim Uretim Uretim Uretimdeki
Alam AI}:nln(c)laki (ton) Pay1
(da) | Payre) (%)
Rize 557 412 67.89 903 660 69.51
Trabzon 154 781 18.85 237 179 18.24
Artvin 88 613 10.79 129 305 9.95
Giresun 20178 2.46 29 722 2.29
Ordu 95 0.01 134 0.01
Tiirkiye 821 079 100 1300 100
000

Caykur, iilkemizde iiretilen kuru caym ortalama olarak %51 sini iiretirken,
kalan kisim olan %49’ unu ise 6zel sektor iiretmektedir (Cizelge 6).
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Cizelge 6. Caykur ve Ozel Sektdr Tarafindan Satin Alinan Yas Cay Miktarlar

Yillar Satin Alinan Yas Cay Miktar
Caykur Ozel Sektor Toplam
ton % ton % ton
2004 587 000 53 521 000 47 1108 000
2005 604 000 51 591 000 49 1195 000
2006 627 000 56 494 000 44 1121 000
2007 659 000 58 487 000 42 1146 000
2008 650 000 58 467 000 42 1117 000
2009 594 000 54 510 000 46 1104 000
2011 653 000 53 578 000 47 1231 000
2012 655 000 57 497000 43 1153 000
2013 672 000 57 504 000 43 1176 000
2014 628 000 50 633 000 50 1264 000
2016 687 515 51 662 485 49 1 350 000
2017 525 000 41 747 000 59 1273 000

Tirk Cay Sektoriinde toplam faal 275 fabrika bulunmaktadir. Bunlarin 46’s1
Caykur, 229°u 6zel sektore ait cay fabrikalaridir.

Caykur, 46 yas ¢ay isleme fabrikasi, 1 ¢cay paketleme fabrikasi ve 9.095 ton/giin
yas cay isleme kapasitesiyle Tiirkiye cay sektoriiniin en biiylik kurulusu konumunu
devam ettirmektedir.
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Cay fabrikalarinin 215’1 Rize’de, 34’ Trabzon’da, 13’i Giresun’da, 11°1 ise
Artvin’de bulunmaktadir.

Fabrikalarin 48°s1 biiyiik, 76’s1 orta fabrika, 731 ise kii¢iik 6l¢ekli fabrikalardir.

2017 yili cay sezonunda yapilan yas ¢ay iiretiminin %41°1 Caykur, %59’u 6zel
sektor tarafindan islenmistir.

Ozel sektor, iiretimin %49u biiyiik dlcekli, %39’u orta dlgekli, %12’si kiigiik
Olcekli fabrikalardan olugmaktadir.

Caykur' un iiretim kapasitesi 9 095 ton, 6zel sektdriin ise 10 000 ton olup toplam
kapasite 19 095 ton/giindiir. Sektorde kapasite kullanim orani yoniinden biiyiik fark
vardir. Toplam iiretim kapasitesinin %352’sine sahip olan 6zel sektdr, kuru cay
iretiminde %49 luk paya sahiptir. Caykur’ un ise, %51 tiretim kapasitesi ile kuru ¢ay
iiretiminde %50-55" lik bir pay1 bulunmaktadir.

Bolgede iiretilen yas c¢ay Uriliniiniin yillara gore degismekle birlikte yaklasik
%50-55’1 Caykur tarafindan satin alinmaktadir. Caykur’un yurt i¢ci kuru cay
piyasasindaki pazar pay1 yaklasik %45-50 dolayindadir.

Ulkemizde kuru ¢ay iiretiminde Ortodoks, CTC ve Rotervane isleme metodlar
kullanilmaktadir.

Caykur’un Yas Cay Isleme Fabrikalarinda iiretilen kuru caylar, paketleme
fabrikasinda paketlenmektedir.

Ozel sektor tarafindan iiretilen kuru gaylarm bir kismi kendileri tarafindan, bir
kismu1 ise pazarlama firmalari tarafindan tilkenin degisik bolgelerinde bulunan tesislerde
paketlenip pazara sunulmaktadir.

Organik c¢ay tarimi ilk olarak 1983 yilinda Srilanka’ da baglamis ve ilk organik
cay uretilmistir. Hindistan’ da organik cay yetistirilmesi 1986 yilinda ‘Darjeling’ de
baslamis olup, daha sonra Assam ve Giiney Hindistan’ da yayilmistir. Hindistan’ da
4.000 Hektar gibi bir alanda organik ¢ay tarimi gergeklestirilmektedir. Tanzanya,
Japonya, Kenya ve Cin’ de yine ayn1 donemde organik ¢ay tarimina baslanmistir. 1989
yil1 sonlarinda organik caylar Ingiltere’ de satisa sunulmustur. Diinyada ¢aya ayrilan
alan 2.9 milyon hektara, bu alanlardan elde edilen iiriin 4.8 milyon tona yaklasirken
organik ¢ay tarimina ayrilan alan 5.000 hektar, tiretim ise 4-5 bin ton seviyelerinde
gergeklesmektedir.

Son yillarda gittikce Onem kazanmaya baglayan organik cay {iretiminde
Ulkemizde de onemli gelismeler kaydedilmistir. Tiirkiye'de organik cay iiretimi
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Artvin'in Borgka ilgesi ile Rize Camlihemsin ve Hemsin ilgelerinde yapilmaya
baslanmistir. Hemsin il¢esindeki modern organik cay fabrikasi siyah ¢ay iiretimi
yaptig1 gibi organik yesil ¢ay tliretimi de ger¢eklestirmektedir.

2017 yil1 sonu itibariyla tam organik {iretim yapilan ¢aylik alan 38 034 dekara,
iiretici sayis1 11 786’ ya ulasmistir. Ureticilerden 25 647 ton tam organik yas cay
yapragi satin alinarak islenmis ve elde edilen 4 995 ton siyah ve 8.5 tonu yesil olmak
iizere toplam 5 003.5 ton organik kuru cay tiiketicilerin begenisine sunulmustur.

Ulkemiz cayliklarinin yaklasik %65°i 25 yas ve iizeri yasa sahip olup bu
alandaki cayliklarin %5’ 1 ekonomik dmriinii doldurmus durumdadir.

Cay ireticilerimiz kiigiik aile isletmeciligi yapisina sahiptirler. Ciinki
ireticilerin %7°si 0.1-1 da, %67’si 1-5 da, %22’ si 5-10 da, %4’si 10-20 da cay
alanlarina sahiptirler.
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4. SISTEMATIGI

Cayin sistematigi asagida verilmis olup Camelia sinensis tiiriine ait 3 6nemli
varyete (¢esit) bulunmaktadir. Tiirkiye’de yetistirilen ¢ay bitkileri, (biiyiik cogunlukla)
tohumla tretilmis olup, Camellia sinensis orjinli Cin ve Hindistan ¢ay1 melezleridir.

Boliim : Angiospermea

Simif : Dicotyledonea

Familya  : Theaceae (veya Camellia)

Cins : Thea (Camellia)

Tiir : Camellia sinensis L.

Varyeteleri : Camellia sinensis var. sinensis (Cin ¢ay1)
Camellia sinensis var. assamica (Hindistan ¢ay1)

Camellia sinensis var. cambodiensis (Kambogya ¢ay1)

Cayin 3 onemli varyetesinin farkli bitkisel ozellikleri bulunmakta olup bu
ozellikler asagida verilmistir (Sekil 1);

Cin Cayi: Cok govdeli olup, terbiye edilmedigi takdirde 3 metreye kadar
yiikseklikte bir aga¢ formunu alabilmektedir. Erken ¢igeklenir ve ikinci yil tohuma
yatmaktadir. Koklenme kabiliyeti iyidir. Celik ve daldirma ile kolaylikla
cogaltilabilmektedir. Sert soguk kislara dayanmiklidir. Ayn1 zamanda kuraga karsida
dayaniklidir. Assam tipine kiyasla daha az iirlin vermektedir. Yiiksek rakimlarda, 1200
metrenin listiindeki bolgelerde yetisebilmektedir. Yapraklari kiigiik 3.8-6.5cm sert, mat,
plriizsiiz, ince disli ve yaprak ucu belirsizdir. Yapraklar1 dik durusludur. Cin ¢esidinde
2000 siirgiin ortalama 453 gram gelirken, Assam ¢esidinde 1000 adet stirgiin agirlig
453 gram olmaktadir.

Cin Tipi Caymn Genel Ozellikleri

e Olumsuz cevre sartlarina kars1 daha dayaniklidir.

o Siki bir ocak yapis1 (dallanma) olusturmaktadir.
 Siirgiindeki yapraklar gévdeyle dik bir ac1 yaparlar.

o Siirglin bogum aralar1 daha kisadir.

e Yaprak alan kiigiiktiir.

o Yapraklardaki damarlar ve yaprak ucu daha belirsizdir.
e Yiiksek rakimda ve diisiik sicaklikta yetisebilmektedir.
e Ciceklenme orani daha yiiksektir.

o Kore yonelme daha fazladir.

o Fenolik bilesiklerin oran1 daha diisiiktiir.

Hindistan (Assam) Cay1: 5 degisik tipte Hindistan ¢cay1r mevcut olup bunlar 6-
18m yiikseklige kadar boylanabilen ve dallanan tek govdeli agaclardir.
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Assam tipi caylarin genel 6zellikleri.

e Olumsuz gevre sartlarina soguk ve hastaliklara kars1 hassastir.

e Gevsek bir ocak yapisina sahip olup dallanma orani seyrektir.

o Siirglin yapraklar1 govdeye gore sarkik durumda olup yar1 diktir.
o Siirgiin bogum aralar1 uzundur.

o Kore yonelme daha azdir.

e Yapraktaki damar aralar1 ve yaprak ucu (gagasi) daha belirgindir.
e Verimli bir yapiya sahiptir.

e (Ciceklenme oran1 daha duistiktiir.

o Fenolik bilesiklerin oran1 daha yiiksektir.

Cin cay1

Hindistan ¢ay1

Kambogya cayi

Sekil 1. Cay Varyeteleri
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Kambog¢ya Cayi: Ortalama 5m yiikseklikte tek govdeli kiigiik bir agactir.
Yapraklar sert parlak piiriizsiiz ince disli ucu belirsizdir, yapraklar dik durusludur ve
(V) seklinde biikiilmiistiir. Sonbaharda yapraklari hafif¢e kizarir ve bunlardan yapilan
caylar ¢ok kaliteli olmaktadir.
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5. BITKISEL OZELLIKLERI

Cay bitkisi dogal biliylimeye birakildiginda zaman bir aga¢ goriiniimiinii alir.
Goriintis itibar1 ile daginik bir goriintime sahip bitki yapisi, tek govdeli veya ¢ok govdeli
herdemyesil olan bir bitkidir.

Cay bitkisi, bir ana kokten ¢ikan kuvvetli yan koklere ve bu yan kokler tizerinde
daha cok toprak yiizeyine yakin sagak koklere sahiptir (Sekil 2). Sacak kokler
gelismenin 3. yilindan itibaren olusmaya baglamaktadir. Bazi ¢esitlerde yan kokler
kazik kok gibi toprak derinliklerine de gidebilmektedir. Bitkiyi besleyen koklerin
agirligr genel kok agirliginin % 5° 1 kadardir. 1-2mm’ den kalin koklerin hiicrelerinde
bol miktarda nisasta bulunmaktadir. Budanan cay bitkileri, depo edilmis olan bu besin
maddesi sayesinde gelismesini siirdiirmektedirler.

Cin ¢ay1 karakterinin hakim oldugu caylarda dip siirgiinii yapma egiliminin
fazla olmasi nedeniyle ¢ok sayida govdeye sik sik rastlanmaktadir. Bu bitkilerde
budamalarla diizenli bir gévde ve tabla gelisiminin saglanmasi gerekmektedir.

Siirgilinler, olgunlagsmis yapraklarin koltuklarinda bulunan odun gdzlerinden
olusmaktadir. Dallarin iist kisimlarinda bulunan yaprak koltuklarindaki siirglin
gozleri alttaki siirgiin gozlerine gore iistiin durumdadir. Ancak yukaridaki gelisen
filizin koparilmasi ile biiyiime {istlinliigli hemen bir alttaki yaprak koltugunda gelisen
tomurcuga ge¢mektedir. Budanmis ve u¢ alinmasi yapilmis ocaklarda gelisme
istiinliigii tek filizde olmayip govde ve dallar lizerinde bir¢ok tomurcuk gozlerinin aktif
duruma ge¢mesini saglamaktadir. Genel olarak koparilan her filizin altindaki siirgiin
gozleri aktif duruma ge¢mektedir. Yapilan c¢alismalarda yagisin yeterli oldugu
mevsimde yaprak koltugunda gelisen tomurcugun toplama olgunluguna erigmesi bir
iisteki filizin koparilmasini izleyen 42 giin igerisinde olmaktadir. Siirgiinlerin u¢ kismi
(daha ¢ok dort ve besinci yapraga kadar) yesil, asag1 kisimlari ise kahverengidir.

Y1l boyu siirgiin olusumuna uygun olmayan yerlerde, soguk mevsimde siirgiin
olusumu duraklamakta, yaprak ve tomurcuklarda gelisme olmamaktadir. Siirgiin
doneminde cay bitkisinde siirekli siirgiinlerin olusabilmesi i¢in yagmurun bol ve
sicakligin yeterli olmasi1 gereklidir.

Cay siirgiinleri ortam ve iklime sartlarina bagli kalmaksizin biiyiimeleri
esnasinda bariz bir dinlenme periyodu gosterirler (Sekil 2). Dinlenme devresine giren
stirgliniin tepesinde, normal gelismesine devam eden siirgiiniin tepesindeki tomurcuk
kadar uzun ve dolgun olmayan Smm kadar uzunlukta bir tomurcuk olugmakta olup bu
tomurcuga Banjihi dinlenme tomurcugu adi verilmektedir. Bunun etrafi iki veya li¢
sirali yaprakgiklarla sarilidir. Dinlenme devresi sonunda bu tomurcuk agilacagi zaman
once dis taraftaki yaprak agilmakta daha sonra tepeli kiit kulak¢iga benzeyen bu kiictlik
yapraga Katafil denir. Birden fazla olusur. Bunu takiben tomurcuktaki ikinci dis yaprak
acilarak birinciye benzemeyen ikinci bir yaprak¢ikta meydana gelir ki bu yapragin
kenarlarinda dis bulunmaz bu yapraga Janam-Balik yaprak denir. Bu yapraga zaman
zamanda dogurucu yaprakta denilmektedir. Bundan sonra tomurcuk normal gelisme
seyrine baglayarak siirgiindeki normal yapraklari olusturur. Iklim ve bakim sartlarmna
bagli olarak siirgiinde bes normal yaprak olusunca bitki yine dinlenme devresine girer
ve banjihi olusur.
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Cayin meyvesi

Tohum gelisimi Tohumlar

Sekil 2. Caym Bazi Bitkisel Ozellikleri

Cay bitkisinin yapraklari, yumurta bigiminde, uca dogru sivri, yapraklarin
kenarlar1 az veya ¢ok dislidir. Boylart c¢eside gore degisik olarak 3-3.5cm
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uzunlugundadir. Gelismenin ilk asamasinda ve budamadan sonra olusan yeni siirgiinler
iizerindeki yapraklar daha bliyiik olmaktadir. Yaprak rengi acik yesilden koyu yesile
kadar degismektedir.

Bir cay bitkisi siirgiinii iizerinde degisik sekillerde yapraklar goriiliir. Bu
yapraklar ayr1 ayr1 adlandirilmaktadir. Biiylimekte olan bir siirgiin asagidaki sekilde
adlandirilmaktadir:

Tomurcuk (Floveri-piko),
Birinci Yaprak (Oranj-Piko),
Ikinci Yaprak (Piko),
Uciincii-Dérdiincii Yaprak (Sukong),
Besinci — Altinc1 Yaprak (Kon)

Cay yetistirilen Dogu Karadeniz Bélgesinin ekolojik sartlarinda temmuz ayinin
ikinci yarisindan itibaren yaprak koltuklarinda kisa bir sapin ucunda iki veya ii¢ gozlii
cicek tomurcuklar1 belirmeye baslar. Agustos sonunda veya Eyliil basinda bu
tomurcuklar daha da geliserek sap1 uzar, beyaz ve gosterisli ¢igekler agilir. Cigeklerin
acilimi periyodik olarak birbirini takip eder.

Cicekleri hermafrodit yapidadir. Tam tesekkiil etmis bir ¢igcekte 5-7 adet canak
yaprak ile 5-7 adet tag yapragi, ¢cok sayida erkek organ ve 1 disi organ bulunmaktadir.
Tozlanma yoniinden entomofildir (Sekil 2).

Dollenmeden sonra tutan meyveler gelismeye baglar ve eyliil ayinda parlak
yesil bir renk alir. Ekim ay1 i¢inde olgunlagmaya baglayan meyveler kirli yesil veya
kirmizimst bir renk almaktadirlar. Daha sonraki asamada meyveler uglarindan yarilarak
tohumlar aciga ¢ikarilir.

Meyveler ti¢ gozli olup, meyve i¢inde 3-6 adet tohum bulunmaktadir (Sekil 2).
Normal olarak ii¢ tohum olusturmasi gerekirken yumurtaliktaki pargalarin dumura
ugramasi nedeni ile tohum sayisinda azalmalar olmaktadir. Olgunlagmamis meyveler
yesil, olgunlasmis meyveler ise kahverengi renkte ve ortalama 12mm capindadirlar.
Tohumlar, %20-30 yag i¢ermektedirler. Bu yagda saponin maddesi vardir. Saponin
maddesi alindiktan sonra yemeklik yag olarak degerlendirilebilmektedir.
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6. CAY YAPRAGININ KiMYASAL VE BiYOKIMYASAL YAPISI

Yesil cay yapragmin kimyasal bilesimini olusturan maddelerin, yaprakta
bulunma oranlari, ¢ok cesitli etmenlere baglidir. Bunlar; bitkisel etmenler, ¢evresel
etmenler ve kiiltiirel uygulamalar olarak siniflandirilmaktadir. Bitkisel etmenler; cayin
cesidi (genetik yap1), gevresel etmenler; iklim ve toprak, kiiltiirel uygulamalar ise hasat,
giibreleme, budama ve golgelemedir. Biitiin bu faktorlere bagli olarak ¢ay yapragindaki
biyokimyasal icerik degisebilmekte ve bu durum hammaddenin kalitesini
belirlemektedir. Bu nedenle kaliteli kuru ¢ay iiretimi i¢in dnce yesil ¢cay yapraklarmin
kaliteli olmas1 gerekmektedir.

Cay yapragmin kimyasal bilesimi, Enzimler, Polifenoller, Alkoloidler, Azotlu
bilesikler, Karbonhidratlar, Klorofil ve diger pigmentler, Vitaminler, Mineral Maddeler
ve Ucucu maddelerden olugmaktadir. Cay yapraginin yapisinda bulunan maddeler ve
bunlara iliskin 6zellikler asagida verilmistir.

1. Enzimler: Yasayan hiicrelerde olusan organik katalizorler seklinde
tanimlanan enzimler, yapilari itibariyla basit proteinlerden olugsmakta ve bir bolimii
protein molekiiliine bagli protein olmayan maddeleri icermektedir.

Enzimler ¢ayin islenmesi sirasinda ileri derecede biyokimyasal doniistimleri
gerceklestirerek, ¢ayin karakteristik tat ve koku kazanmasini saglarlar. Cay bitkisinin
yaprak ve siirglinlerinde ¢esitli enzimler bulunmaktadir. Asagida siralanan enzimler
icinde en onemlisi Polifenol oksidaz enzimidir.

Polifenol oksidaz,

Peroksidaz,

5-Dehidroshikimat rediiktaz,
Fenilalanin amonyak liyaz,

Peptidaz,

Leusin - a- ketoglutarat transaminaz,
Klorofilaz,

Pektin metil esteraz,

Alkol dehidrogenaz.

2. Polifenoller: Cay yapraklarinin en 6nemli bilesikleri olan polifenoller, cayin
islenmesi sirasinda bir seri kimyasal degisiklige ugrayarak ¢ayin 6zellik kazanmasinda
temel rolii oynamaktadirlar. Cay yapraklarinda bulunan polifenolik bilesikler 4 grupta
toplanmakta olup bunlar;
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a. Flavanoller (Katesinler),

b. Flavonoller ve flavonol glikozidler,
c. Flavonlar,

d. Asitler ve depsitler.

Siyah cayin islenmesi sirasinda flavanoller, polifenol oksidaz enzimiyle
yiikseltgenerek (oksitlenerek), siyah ¢ayin renk dahil cgesitli ozelliklerinin ortaya
cikmasini saglarlar. Diger yandan yesil cay iiretiminde polifenol oksidaz enzimi, sicak
buhar veya kuru sicaklikla pargalanarak flavanollerin yiikseltgenmeleri engellenir. Bu
nedenle yesil caylar, siyah caylara gére daha fazla polifenol icermektedirler.

Yesil cay yapraklar1 isleme sirasinda bir¢ok kimyasal ve biyokimyasal
degisikliklere ugramaktadir. Polifenol bilesiklerden flavanollerin %90°1 flavandiollerin
tamami, fenolik asitlerin bir kism1 degisiklige ugrayarak siyah ¢ayda kalite maddeleri
olan theaflavin ve thearubiginlere doniismektedir.

Cay yapraklariin %77’ si su ve %23’ ii kuru madde olup, bu kuru maddenin
%25-35’ ini polifenoller olusturmaktadir. Polifenol icerikleri, organlara ve aylara gore
farklilik gostermektedir. Tomurcuk ile 1. ve 2. yapraklarda polifenol igerigi diger alt
yapraklar ve sap kismindan daha fazla oldugu i¢in ideal hasadin 2.5 yaprak seklinde
yapilmast gerekmektedir (Sekil 3). Cay {riinli, cay bitkisinin {izerindeki geng
stirgiinlerin ucundaki tepe tomurcugu ile bu tomurcugu izleyen taze ve korpe birinci ve
ikinci yapraklardan olusan, lif vermeyen ve teknigine uygun olarak toplanan filizlerdir.
Bu filizler iki buguk yaprak olarak tanimlanmaktadir.

Sekil 3. Cayda Hasat Edilen Siirgiin ( B: Balik Yapragi, N: Normal Yapraklar, T:
Tepe Tomurcugu)
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Aylara gore polifenol icerigine bakildiginda mayis ayinda diisiik olan igerik yaz
aylarinda artmakta, ekim-kasim aylarindan sonra tekrar azalmaktadir.

3. Alkoloidler: Cayin aranan bir icecek olmasinin en 6nemli nedenlerinden biri
de igerdigi alkoloidlerdir. Cayda en fazla bulunan alkoloidler, kafein, teobromin ve
teofilin’ dir. Cay yapraklarindan izole edilen saf kafein, tadi aci1 kristal halde bir
maddedir. Yaprak yas1 ile kafein miktar1 arasinda iligki bulunmaktadir. 3. yapraktan
sonra kafein miktar1 %50’ den fazla azalmaktadir. Tiirk ¢aylarinda kafein miktar1 9%3.1-
3.8 arasinda degismektedir.

Siyah cayimn islenmesi sirasindaki soldurma iglemi esnasinda kafein miktari
artmaktadir. Bu nedenle siyah caylar yesil ¢aylara gore daha fazla kafein icermektedir.
Cayin insanlarda yorgunluk giderici ve canlilik verici etkisi icerdigi kafeinle yakindan
ilgilidir.

4. Azotlu Bilesikler: Azotlu bilesikler amino asitler ve proteinler olup kuru
maddenin %26-29’ unu olusturmaktadirlar Bitkilerde azot i¢eren organik bilesiklerin
basinda proteinler gelmektedir. Proteinler genellikle %16 azot icermektedirler. Cay
yapraklarindaki azot miktar1 siirgiin donemlerine gore degismektedir. Ulkemiz
caylarinda azot igerigi en fazla 1. siirgiin doneminde bulunurken, bunu sirasiyla 3. ve
2. siirglin donemleri izlemistir. Cay yapraklarindaki protein miktar1 da tomurcuktan
yasli yapraklara dogru gidildik¢e azalmaktadir. Cesitli arastiricilara goére, amino
asitlerle polifenoller, polifenol oksidaz enzimi araciligiyla tepkimeye girerek aldehitleri
veya benzer Uriinleri olusturmakta bu da siyah ¢ayin koku kazanmasini saglamaktadir.

5. Karbonhihratlar: Caylar, basit sekerlerden polisakkaritlere kadar ¢ok
sayida sekeri icermektedirler. Sekerler cayin aromasi iizerine olumlu etki yapmaktadir.
Yesil ¢ay yapraginin iglenmesi sirasinda sakaroz miktar1 azalmakta ve siyah cayda
glikoz ve fruktoz gibi monosakkaritlerin miktar: artmaktadir.

Pektik maddelerde ¢ayin tat kazanmasina olumlu etkiler yapmaktadir. Cay
yapraklarinda tomurcuktan yasli yapraklara dogru gidildik¢e pektik madde miktar
azalmaktadir. Cay yapragr yaslandikca hemiseliilloz, lignin ve a-seluloz oram
artmaktadir. Cayda lif miktar1 azaldikg¢a nitelikli ¢ay iiretimi artmaktadir.

6. Klorofil ve Diger Pigmentler: Cay bitkisi renk pigmentlerinden klorofil,
ksantofil ve karoten icermektedir. Yaglh yapraklarin klorofil ve diger pigment icerigi,
gen¢ yapraklardan daha fazladir. Yesil cay yapragmnin islenmesi sirasinda renk
pigmentleri dnemli 6l¢iide azalmaktadir. Siyah cayda fazla miktarda klorofil bulunmasi
halinde, ¢ayin rengi yesil ve tadi da otsu olmaktadir.

7. Vitaminler: Cayin fizyolojik etkinligi biiyiik 6l¢iide ¢ay bitkisinde ve cayda
bulunan vitaminlerden kaynaklanmaktadir. Cayda en fazla bulunan vitaminler C ve B
vitaminleri olup ayrica E, PP vitamini ve Pantotenik asit de bulunmaktadir. Yapraklar
kartlastik¢a vitamin icerikleri diismektedir. Yesil ¢caylarda siyah caylara gore daha fazla
C vitamini bulunmaktadir.
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8. Mineral Maddeler: Mineral maddeler bitki gelisiminde 6nemli etkilere
sahiptirler. Cayda bulunan en 6nemli mineral madde potasyum olup (K) bunu, P, Fe,
Zn, B, Cu, Mn, Cl ve Al gibi mineraller izlemektedir. Mineral maddelerin suda
cOziinebilenleri i¢imde Onem kazanmakta olup, suda kolay ¢06ziinebilen mineral
maddeler, cayin demlenmesi sirasinda kolaylikla deme gecebilmektedirler. Cayda
mineral madde igerikleri, siirgiin ddnemlerine ve organlara gore degismektedir.

9. Ucucu Maddeler: Tat ve koku ¢ayin niteligini belirleyen 6nemli faktorlerdir.
Ugucu maddeler ¢aya kendine 6zgii kokuyu vermektedirler. Yesil cay yapraginin
islenmesi sirasinda bu maddelerde ¢esitli degisimler olmaktadir. Karotenoidler ve yag
asitlerin bir kismi ugucu aroma maddelerine doniiserek ¢ayda renk, tat, ve koku
ozelliklerine katki yapmaktadirlar.

Yukarida aciklanan biyokimyasal icerikler yoniinden en uygun organlar 2.5
yaprak olarak hasat edilen taze siirglinlerdir (Sekil 3). Hasadin 2.5 yaprak diizeyinde
yapilmastyla kuru ¢ayda kalite ve tiiketici begenileri artmaktadir.
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7. CAYIN SAGLIGA ETKILERIi

Cayin yararlar1 veya zararlar1 konusunda zaman zaman farkli goriisler ortaya
cikmasina karsin, genel olarak yararli bir icecek oldugu kabul edilmektedir. Cayin
saglik lizerine olan etkileri asagida siralanmistir.

1. Cay keyif verici olarak i¢ilmesinin yan1 sira, eczacilikta yapraklarindan kafein elde
edilmektedir.

2. Yemegin iizerine i¢ildiginde sindirime yardimci olur. igerisindeki (bakir, ¢inko gibi)
baz1 kimyasal maddeler enzimlerin aktivitelerini artirir.

3. Cayda P vitamini yiiksek miktarda bulunmaktadir. P vitamini kan damarlarinin
duvarlarim1 kuvvetlendirir ve 6zellikle kilcal damarlar1 esneklestirip ani kanamalar1
onler.

4. Kafein ve tanenin psikolojik etkileriyle, ishal hastalig1 ¢eken kisiler i¢in yardimci
oldugu tespit edilmistir.

5. Bugiinkii bilgilerimize gore kahve gibi ¢ayda kafein igermektedir. Bir bardak ¢ayin
kafein igerigi ayn1 miktardaki kahvenin iceriginden yaklasik %50 daha azdir. Normal
sekilde yapilan demleme ile ¢ayda bulunan kafeinin yaklasik %80°1 deme gegmektedir.
Buna gore 5-6 bardak cay icen bir kimse ortalama 300mg kafein aliyor demektir. Insan
saglig1 lizerine kafeinin etkileri genis sekilde arastirilmistir. Yillardir bas agrilarinin
tedavisinde kafein kullanilmaktadir. Kafein, bu etkisini bas agrisina sebep olabilen
bastaki genislemis kan damarlarini daraltarak gostermektedir.

6. Cay yapraklarinda %1.5-4 kadar kafein, %10 kadar tanen maddesi igerdiginden
dolay1 idrar soktiiriicii etkisi vardir.

7. Siyah ¢ayda, K vitamini bulunmaktadir. Giinde 5-7 bardak cay igildiginde viicudun
K vitamini ihtiyac1 karsilanabilmektedir.

8. Uyku giderir ve canlilk verir. Ozellikle uzun yol soforleri siirekli araba
kullandiklarindan dolay1 tizerlerine ¢Okmiis olan agirligr atmalarinda Onemlidir.
Ogrenciler ders calismalar1 esnasinda icecekleri bir bardak ¢ay onlara zindelik verir.

9. Yapilan aragtirmalara gore, siyah ¢aymn i¢inde bulunan bilesimler, dis ¢iirtiklerini ve
ag1z icinde asit olusturan bakterilerin etkin hale gelmesini 6nlemektedir. Siyah cay,
glucosiltranferase enzimi iizerine etki yaparak agizdaki bakterilerin kiimelenerek
dislere yapismasint Onlemekte ve dislerde olusan yabanci madde birikimini
azaltmaktadir.
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10. Arastirmacilar, diizenli olarak giinde iki bardak cay ic¢ilmesi halinde kalp
damarlarina yararli olacagini belirtmektedirler.

11. Sikint1 giderici etkisi vardir. Insanin sikintili oldugu giinlerde bir fincan cay
icilmesi kisinin ruhsal yapisini rahatlatmaktadir.

12. Balgam soktiiriicli 6zelligi vardir. Limonlu ¢ay iist solunum yolu hastaliklarina 1yi
gelir. Ayrica sicakligi nedeniyle balgami yumusatarak sokiip atilmasina yardimcei olur.

13. Arastiricilar, ¢cayin i¢indeki antioksidan bilesik polifenollerin midede kansere neden
olabilen kimyasal maddeleri pargalayarak yok ettigini bildirmektedirler. Ayni
arastiricilara gore, siyah ve yesil ¢ay i¢enlerin idrarlarinda kansere yol acan kimyasal
maddeler daha az goriilmekte ve kalp hastaliklar1 riskinin yani sira mide ve yemek
borusu kanserini de azalttig1 bildirilmektedir.

14. Su ihtiyacini giderir.

15. Koyu ama soguk bir ¢ay hararet gidericidir.

16. Yesil ¢ay kullanan Cinlilerin, prostat ve gogiis kanserine, Bat1 iilkelerinden %58
daha az tutuldugunu belirterek, glinde en az ti¢ bardak i¢ilmesini 6neren uzmanlar, yesil
caym timor gelisimi engelledigini belirtmektedirler. Caym biinyesindeki C ve E
vitaminleri, selenyum ve magnezyum mineralleri ile katesin maddesi sayesinde
kanserin onlendigi ileri siiriilmektedir.

17. Yesil ¢ayin degisik kanser risklerini azalttig1 kan kolesterol seviyesini diislirdiigii,
yaslanmayi geciktirdigi tespit edilmistir. Yesil cayin 6zellikle yemek borusu kanserini
erkeklerde %57, kadinlarda %60 oraninda 6nledigi bildirilmektedir.

18. Yesil ¢ayin degisik bakterilerin gelismesini engelledigi, gastrit hastaliginda etkili
olan Helicobacter pylori’ye karsi giiglii bir antibakteriyel etki gosterdigini tespit
edilmistir.
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8. EKOLOJIK iSTEKLERI

Cay, tropik ve subtropik iklim kusaginda yetisen bir bitkidir. Diinyada cay
yetistiriciliginin yapildig: alanlar 0-20 kuzey ve giiney enlem dereceleri arasinda kalan
alanlar ile bu alanlarin disinda kalan mikroklima alanlardir. Bu alt sinirlarla birlikte
diinya lizerinde ¢ay bitkisi, kuzey yarim kiirede yaklasik 42 enlem derecesinden, giiney
yarim kiirede 27 enlem derecesine kadar olan kusak iizerinde yetistirilmektedir.

Yagisin bol ve iklimin sicak oldugu bolgelerde yetistirilmesine ragmen diinyada
cay Uretiminin ekonomik olarak yapildigi yerler smnirlidir. Hindistan, Cin, Sri Lanka,
Endonezya, Kenya ve Japonya ¢ay bitkisinin yaygin olarak yetistirildigi ve cay
iiretiminin yogun olarak yapildig: iilkelerdir. Bu iilkeler ve Tiirkiye ile birlikte 30’a
yakin tilkede ekonomik diizeyde ¢ay yetistiriciligi yapilmaktadir.

Cay yetismesine etki yapan en onemli faktorler iklim ve topraktir. Yillik
sicaklik ortalamasinin 14°C’ nin altina diismemesi, toplam y1llik yagisin 2000 mm’ den
az olmamasi ve yagisin aylara gore diizenli dagiliminin olmasi ile oransal nemin en az
%70 olmasi ¢ay bitkisinin normal gelisimi i¢in gerekli olan kosullardir.

Cay bitkisi sicakligin 0°C’ nin altina diismemesini, hatta 5°C’ nin altina
diismemesini ister. Yiiksek sicakliklarin ise 40°C’ nin lizerine ¢gikmamasini, hatta ideal
olarak 30°C’ nin iizerine ¢ikmamasini ister. Aylik ortalama sicakliklarin 10°C’ nin
tizerinde olmasini ister. Kigin (ekim-mart aylari arasinda) 12°C’ nin altinda dinlenme
baslamakta ve biiylime durmaktadir.

Cay bol su isteyen bir bitki oldugundan yagislar ve hava oransal nemi
yetistiricilikte Oonem kazanmaktadir. Yagisin 1200mm den az oldugu yerlerde
ekonomik olarak ¢ay yetistiriciligi yapilamaz. Ideal olarak yetistiricilik yapilan yorede
yillik yagisin 2000mm ve oransal nemin en az %70 olmasi istenir.

Cay bitkisi kumdan kile kadar degisen yapidaki asit karakterli topraklarda
yetisebilmektedir. Cay ideal olarak siizek ve sicak topraklari ister. Kiregli topraklarda
zarar gordigiinden toprak pH’ sinin 4.5-5.8 arasinda olmasini ister. Agir, killi,
gecirimsiz taban suyu yiiksek yerlerde gelismede sorunlar yasandigindan bu tip
topraklar yetistiricilikte tercih edilmemelidir.

Iklim &zelliklerine bagh olarak Tiirkiye, Giircistan, Iran ve Japonya’da yas cay
tirtinii, mayis-ekim aylar1 arasindaki 6 aylik siire icerisinde {i¢ siirglin seklinde hasat
edilirken, diger iiretici iilkelerde bu siire 9 ila 12 ay devam etmektedir.

Tiirkiye’de ¢ay tarimi, olagan c¢ay ekolojisinin (tropik ve subtropik iklim
kusaklarinin) disinda, 42 kuzey enleminde, kuzey dogusu, sogugu kesen Kafkas
siradaglari, glineyi ve dogusu birden bire yiikselen, yiikseklikleri 3500m’ ye ulasan ve
denizden gelen nemli riizgarlarin yagis birakmalarina neden olan Kagkar siradaglari ile
cevrili, denize acik, kuytu bir mikroklimada yapilmaktadir.
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Ulkemizde, Giircistan siirindan Trabzon’ un Arakli-Karadere sinirina kadar
olan Karadeniz kiy1 seridi ve 30 km kadar i¢lere uzanan ve rakimi 1000 m’ ye kadar
olan alanlar birinci sinif ¢ay bolgesi olarak adlandirilmaktadir. Trabzon’ un Arakli-
Karadere simirindan Ordu ilinin Fatsa il¢esine kadar olan alanlar ise ikinci sinif gay
bolgesi olarak adlandirilmaktadir. Birinci sinif ¢ay bolgesi olarak adlandirilan alanda
verim ve kalite daha yiiksektir.

Tirkiye cay yetistiriciliginde Dogu Karadeniz Bolgesi disinda farkli ekolojileri
bulmak miimkiin olmadigindan mevcut ¢ay alanlarindaki sorunlar ile isleme ve
pazarlama konularinda karsilasilan sorunlarin hizla c¢o6ziilmesi gerekmektedir.
Ozellikle birinci simf cay bolgesinde, caymn alternatifi daha Kaliteli cay
yetistiriciligi olarak diisiiniilmelidir. Bu alan ic¢inde farkli iirlinler cayin alternatifi
olarak degil, liriin ¢esitlendirilmesi olarak degerlendirilmelidir.

Dogu Karadeniz Bolgesinde caym, topografyaya uygunlugu (Sekil 4) ve
sanayisiyle birlikte bdlgenin sosyo ekonomik yapisinda 6nemli bir yere sahip oldugu
dikkate alindiginda cayin, bolgenin ana iiriinii olarak kalmasiin gerekliligi daha da
belirginlesmektedir.
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Sekil 4. Ulkemizdeki Cayliklardan Bir Goriiniim
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9. COGALTMA TEKNIiKLERi

Cay tariminda yetistiricilik, genel olarak tohum ve ¢elikle ¢cogaltilan fidanlarla
yapilmaktadir.

Generatif ¢ogaltma, ¢ay ¢igeklerinin yabanci tozlanmasi nedeniyle (tohumdan
elde edilecek bitkilerde) acilima neden olmaktadir. Bu nedenle generatif ¢ogaltma anag
iretiminde ve 1slah g¢alismalarinda tercih edilmelidir. Halen iilkemiz ¢ayliklarinin
onemli bir sorunu olan farkli genotipler, ilk bahgelerin tohumdan elde edilen bitkilerle
kurulmasindan kaynaklanmaktadir. Cay bahgeden direk olarak isleme sanayine
gonderildiginden hammaddenin homojen olmadigi durumlarda, mamul iiriinlerde
homojenligi yakalamay1 zorlastirmaktadir.

Cay tohumlarinin ¢imlenme orani yiiksek olup uygun c¢evre faktorleri
altinda %90' 1n lizerinde ¢imlenme olmaktadir. Tohumlar, 21°C sicaklikta ortalama 25-
30 giin i¢inde ¢imlenmektedirler.

Vegetatif ¢ogaltma, celik, asi, daldirma ve doku Kkiiltiiriiyle yapilmaktadir.
Vegetatif ¢ogaltma, agilim olmadan istenen genetik yapinin korunmasini saglayan
yontemlerdir. Caylarin cogaltilmasinda en yaygin kullanilan vegetatif ¢ogaltma
yontemi ¢elikle cogaltmadir.

Celikle ¢ogaltma, diinyada en yaygin, hizli ve en ucuz uygulanabilir bir yontem
olarak kabul gérmektedir. Bu nedenle diinyada klonal ¢ay ¢ogaltmada celikle cogaltma
yontemi esas alinmaktadir. Celik alinacak klon ocaklara, kasim-aralik aylarinda derin
budamaya (20-25cm’ den) yapilarak ¢elik alinabilecek siirgiin sayis1 arttirilir.

Iyi bir ¢ay celigi, tam olgunlagmis saglikli zarar gérmemis yapraga sahip, koltuk
alt1 tomurcugu siirmemis halde yada sadece kabarmis tomurcuk seklinde ve sert yesil
govdeye sahip olmalidir. Alinacak celikler tek bogumlu 3-4cm uzunlugunda yaprak
hizasindaki koltuk alt1 tomurcugun hemen yukarisindan tepesi 45 derecelik bir a¢1 ile
kesilmeli, dip kismi da kesilen st kismin ters istikametinde ayni a¢i ile meyilli
kesilmelidir.

Arazi kosullarinda geliklerin kdklenmesi igin en uygun ortam, i¢inde organik
madde bulunan kum ve kil karisimi1 olan orta biinyeli topraktir. Kumlu, killi veya milli
topraklar uygun degildir. pH degeri 4.5-5.5 arasinda olmalidir. Toprak ortami disinda
ozellikle sera kosullarinda ve tiiplii olarak yapilacak ¢ogaltmalarda perlitte ¢ok iyi bir
ortam Ozelligi tasimaktadir.

Tiplerde koklendirme icin, ¢ay celikleri 15cm genislik 22¢cm uzunlugundaki
polietilen torbalara dikilir. Polietilen torbalara celikler konulmadan ¢eliklerin
koklenecedi uygun toprak materyali hazirlanir. Ozellikle agir topraklar, kumlu ve fakir
topraklar celiklerin koklenmesi i¢in uygun bir ortam degildir. Celiklerin koklenecegi
uygun toprak orta agirlikta organik materyal yoniinden zengin, elenmis ve dezenfekte
edilmis olmalidir.
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Celikler i¢in en iyi dikim zamani giin igerisinde sicak olmayan serin zaman
icinde olmalidir. Toprak yiizeyinde 6nce Scm' lik bir ¢ukur acici ile delikler agilir.
Acilan delik celigin sapindan biraz daha kisa olmalidir. Deligin yonii yapragin
neredeyse dik duracak sekildeki pozisyonuna uygun olmalidir. Eger yagmur yoksa
celikler en az dikimden 24 saat 6nce uygun sekilde yastiklarda sulanmalidir. Celigin
iist bolgesi toprak ylizeyinden en az 4-5mm yukarida olacak sekilde yani siirecek olan
iist tomurcugun korunacak sekilde zarar verilmeden dikilir. Ve ana yaprak dik
pozisyonda tutulur. Celikleri gilinesin etkisi ile olusan yanma zarar1 ve yapraktaki
kurumay1 engellemek icin ana yapraklar nemli olmali, ¢elikler dogu veya batiy1
gosterecek sekilde hepsi ayni1 yonde dikilmelidir. Dikilen celiklerde olusan havayi
atmak icin (¢ikarmak) toprak yiizeyi parmak uglar ile bastirilmalidir. Toprak yiizeyi
nemli olmali ve bu nem korunmalidir. Yeni dikilmis ¢eliklerin zarar gérmemesi i¢in
dogrudan giines 15181 ile temas1 onlenmelidir. Yapilacak golgelemede giin 1518min en
az %60-70’ inin ¢eliklere ulasmasi1 engellenmelidir.

Sera sartlarinda cay ¢eliklerinin koklendirilmesi hem emek is yogunlugu hem
celiklerin kontrolu ve koklenme oraninin yiiksekligi acisindan agisindan daha
uygulanabilir bir yéntemdir. Ozellikle sera sartlarinda koklendirme ortami olarak
kullanilan perlitin steril olmasi ve ¢eliklerin koklenmesi i¢in uygun materyal olmasi
nedeni ile koklenme basarisini artirmaktadir. Bunun yaninda geliklerin nem kaybim
Oonlemek i¢in otomatik zaman ayarli sisleme iinitesinin ve sera igi golgeleme
materyalinin kullanilmasi, kéklenme yiizdesini ¢ok dnemli bir derecede artirmaktadir
(Sekil 5).

Sekil 5. Cayda Celikle Cogaltma
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Celik alma zamani olarak temmuz ve agustos aylar1 6nerilmektedir. Celiklerde
koklenme oranin1 ve kok gelisimini tesvik etmek icinde 4000 ppm IBA uygulamasinin
yapilmasi da arastirmalar sonucunda onerilmistir.

Celikler dikimden itibaren yaklasik 90-120 giin arasinda koklenmektedirler.
Arazi kosullarinda koklenen celikler toprakli polietilen torbalara aktarilir. Burada
yaklagsik olarak 24 ay igerisinde gelisim siirecini tamamlayan yaklasik 50-60cm olan
fidanlar dikime hazir hale gelmis demektir.

Astyla ¢ogaltmada, materyal olarak kullanilacak ana¢ ocaklarda en ge¢ mart
ayinda derin (20cm’den) budama yapilmalidir. Yeterince olgunlasan siirglinlerden as1
gozleri veya as1 kalemleri alinarak anag ocaklara veya ¢ogiirlere as1 yapilir. Asi durgun
ve slirgilin as1 olarak yapilmaktadir. Cayda asilama i¢in géz asilarindan yongali goz asis1
(Sekil 6) ve kalem asilarindan dilcikli as1 daha basarili sonuglar vermektedir. Asiyla
cogaltmanin yogun emek istemesi, as1 tutma oraninin diisiikliigii ve maliyeti nedeniyle
kullanilmasi ¢elikle ¢ogaltmaya gore tercihte geride kalmasina neden olmustur.

i
2 4 ‘,
(

Sekil 6. Cayda Yongali G6z asisinin Yapilmasi

Doku kiiltiiriiyle ¢gogaltma son yillarda giderek daha fazla 6nem kazanan bir
yontem olarak dikkati cekmektedir. Az bir materyalle ¢ok sayida fidanin iiretilmesi ve
saglikl fidanlarin tiretilmesi bu yontemin en énemli tstiinliikleridir.

crervelert cerverericle

Z

Kurupelit Kampisu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



90

6. BAHCE TESISI

Cay bahgesi kurulacak alanin oncelikle lilkemiz ¢ay ekolojisine uygun simirlar
icinde bulunmasi gerekmektedir. Taban suyu seviyesinin yiiksek olmamasi, toprak pH
sinin 5-5.5 arasinda olmasi gerekmektedir.

Dogu Karadeniz bolgesi egimli hatta asir1 egimli arazilere sahip olduklarindan
dikim oOncesinde teraslarin  olusturulmast ve teras yilizeyinden drenajin
saglanabilmesine yonelik egimin verilmesi ve kanallarin yapilmasi1 gerekmektedir.

Teras geniglikleri hafif meyilli alanlarda 1-1.2m olarak segilebilir. Arazi
hazirligindan sonra dekara 2-3 ton yanmus ¢iftlik giibresi verilmelidir.

Bahge tesis edilirken dikim araliklari olarak, sira arasi 100-120cm ve sira lizeri
25-40cm tercih edilmelidir.

Cay bitkisinde tirtin, yapraklardan elde edilir. Dikimden itibaren 4. yasinda iirlin
alimaya baslanmakta ve ekolojik sartlara bagli olarak 8-10 yasindan sonra maksimum
iirlin diizeyine ulasilmaktadir.

Cay bitkisinde ekonomik verim yasi, ekolojik sartlar ve uygulanan kiiltiirel
tekniklere de bagli olmakla beraber genellikle 50-60 y1l olarak kabul edilmektedir.
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11. KULTUREL UYGULAMALAR

Cay yetistiriciliginde en 6nemli kiiltlirel uygulamalar budama ve giibrelemedir.
Ulkemiz cay bahgelerinde yillik yagisin yeterli ve dengeli olmasi nedeniyle sulama
yapilmamaktadir. Ayn1 zamanda Dogu Karadeniz bolgesinde ¢ayin 6nemli bir hastalik
ve zararlis1 olmadigindan kimyasal miicadeleye de ihtiya¢ duyulmamaktadir.

Cay bitkisinde budama, dogrudan verimliligi ve kaliteyi etkileyen en énemli
kiiltiirel uygulamadir. Periyodik bir zaman siirecinde, budama yapilmadig: takdirde
hasat tablasi yiikselmekte, iirtin hasadi zorlasmakta ve bunun sonucunda {iriin
kalitesinde ve verimde 6nemli diizeyde kayiplar olusmaktadir. Cay bitkisinde budama
periyodu geciktirilirse vegetatif gelisme yavaslar, siirgiin olusumu azalir, ocak
catisinda odunlagsma orani artar ve sonugta toplama tablasinda kor (banji) siirglinlerin
sayis1 artarken aktif biiylime gosteren siirgiin olusumu azalir, diger bir degisle; ocak
iistiindeki dal sistemi giderek yiikselen bir verimsizlige neden olur. Bu verimsiz yapiy1
ortadan kaldirmak, vegetatif biiylimeyi tesvik etmek ve uygun bir toplama seviyesi
olusturmak i¢in, budama ¢ay tariminda zorunlu, vazgegilmez bir kiiltiirel tedbir olarak
yerini almaktadir.

Diinyada ¢ay iireten iilkelerde, degisik budama ve c¢irpma yontemlerini
uygulanmaktadir. Genel olarak ¢ayda 4 tip budama uygulanmakta olup bunlar asagida
verilmistir.

1. Sekil budamasi,

2. Uriin (verim) budamasi,
3. Cirpma,

4. Genglestirme budamasi.

Sekil Budamasi: Ug yasim1 doldurmus fidanlara ocak olusturabilmesi igin
uygulanan (merkezlendirme) budamadir. Ug yasii doldurup yeterli bilyiime gésteren
(40-50cm) fidanlara 4. y1l igerisinde kasim-aralik veya subat aylarinda yerden 20-30cm
yiikseklikten uygulanan bir yontemdir.

Dikimden 3-4 yil sonra baglayan uygulamalarla yapilir. Once 20cm' den fidan
kesilir. Daha sonra ¢ikan siirgiinlerle 50cm' lik bir tabla olusturularak sekil tamamlanir.
Bu sekilde toplama yiizeyinin yerden 70cm yukarida olmasi saglanmaktadir. Bundan
sonraki donemde her 4-5 yilda bir tablanin Scm kadar yiikselmesine izin verecek
sekilde budamaya devam edilir. Budama yapilan ocaklarda hemen hasat yapilmaz.
Siirglinlerin 30cm slirmesi, yani yerden itibaren 50cm seviyesini almasi beklenir. Bu
stire haziran ortalarini veya temmuz'un ortalarini bulmaktadir.

Uriin Budamasi:  Sekil budamasindan sonraki ilk hasadi izleyen hasat
donemlerinde {iriin miktar1 siirekli artis gdsterir. Uriin toplanan ¢ay ocaklarinda hasada
devam edilmesi, tabla seviyesinin her yil ortalama 10 cm yiikselmesine sebep
olmaktadir. Bu durum, cayliklarda gezme, hasat, giibreleme ve miicadele gibi
islemlerin uygulanmasini zorlastirdigi gibi, cay ocaklarimin tabla ylizeylerinin
calilagsmasina, filizlerin, kisa, kart ve hatta kore kagmasina neden olarak, caylikta
verimin diismesine yol agmaktadir. Bu sekildeki cayliklari, yeniden canlanip iiriin
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miktarmi artirmak ve kalite iiriin elde etmek amaciyla budamak gerekmektedir. Uriin
budamasi, yerden 25 cm yiikseklikten yapilmalidir.

Cay ocaginda ortadan ¢ikan dallar dipten kesilir. Ocagin kenarinda siralanan,
disa dogru diizenli acilma gosteren diizglin dallar birakilir. Dista kalan dalarin
arasindaki bozuk sekilli zayif dallarin da dipten kesilerek ¢ikarilmasi gerekir. Uriin
budamasi yapilan bir cay ocagi, tepeden bakilinca ¢anak seklinde goriiliir. 11k iiriin
budamasi yapilmis ¢aylikta siirgiinlerin topraktan yiiksekligi 50 cm'yi bulunca hasada
baglanir. izleyen yillardaki iiriin budamalar1 bir énceki budama yiiksekligine 5 cm
eklenerek yapilir.

Cirpma: Cay toplama (tabla) yiizeyleri, farkli kesim biiyiikliikleri nedeniyle
zaman zaman bozulmaktadir. Hasat tablasini diizeltmek ve hasat tablasi iizerinde
homojen bir siirgiin ¢ikisint saglamak amacina yonelik olarak yapilan, yiizeysel ve
kiiciik bir budama islemidir.

Uriin budamas ile uygun toplama tablasi olusturuluyorsa da, baz1 obur dallarin
hizli gelisme gostermesi ve hasat bozukluklari nedeniyle zamanla hasat tablasinin
diizgiinliigli kaybolmaktadir. Bu durum hem hasadi giiglestirir hem de {iriin verimini
olumsuz yonde etkilemektedir. Cirpma islemi, ¢ay ocaklari ilkbaharda uyanmadan 6nce
yapilmalidir. Yoresel farklilik gostermekle birlikte, ¢irpma kasim ve aralik aylar ile
mart ay1 icerisinde yapilabilir. Cirpmada tiim dallarin kesilmesine gerek yoktur.

Genglestirme budamasi: Yash bitkilerin 20-25cm' den derin budanarak ¢ayin
ekonomik dmriinii uzatmaya yonelik bir islemdir. Caylarda yaslanma 25-30 yil sonra
baslamakta, Hindistan ¢aylar1 50 y1l, Cin ¢aylar1 ise 100 y1l yasayabilmektedir. Ulkemiz
cayliklarinda bir proje kapsaminda genglestirme budamasi yapilmaktadir.

Cayda giibrele programinin ideal olarak toprak ve yaprak analizlerinin
sonucunda olusturulmas1 gerekmektedir. Bununla birlikte asagida, genel olarak
yapilabilecek giibreleme programina yonelik 6neriler verilmistir.

1. Cayliklara 3-4 senede bir, dekara 3 ton ahir giibresi budamadan 6nce verilebilir.

2. Budanan cayliklara mart-nisan, diger ¢ayliklara ise kasim-aralik aylarinda giibre
verilebilir.

3. Giibre ¢ay ocaklarinin arasina tag iz diisiimii dikkate alinarak esit kalinlikta serilmeli
ve hafif ¢apa yapilarak topraga karistirilmalidir. Yapilacak ¢apanin derinligi 5 cm' yi
gecmemelidir.

4. Diiz alanlarda kurulu cayliklarda giibreler, bitkinin tag iz diistimii dikkate alinarak,
daire seklinde bitki etrafina serilerek verilmelidir. Meyilli alanlardaki ¢ayliklara da
miimkiin oldugunca, giibreler esit ve diizgiin sekilde toprak yilizeyine serpilerek; dar
teras yapilmis alanlardaki cayliklarda ise giibreler, terasin i¢ ya da yukar1 kismina,
toprak yiizeyine serpilerek uygulanmalidir.

5. Topraga verilecek kimyasal gilibre miktar1 toprak analizleri sonucunda
belirlenmelidir. Son yillarda yapilan toprak analizleri sonucunda c¢ay bahcelerinde
kullanilacak en uygun kimyasal giibrenin 25:5:10 (N P K) icerikli kompoze giibre
oldugu tespit edilmis olup, her yil dekara 70 kg kompoze giibre verilmesi
onerilmektedir.
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12. HASAT VE HASAT SONRASI UYGULAMALAR

Ekolojik sartlar nedeniyle diinyada ¢ay hasadi ve kuru cay iiretimi 9-11 ay
devam ederken, ililkemizde bu siire 5-6 aydir. Mayis ayinda baglayan hasat ekim ayinda
son bulmaktadir. Uretim ile ilgili harcamalarin ve yas cay bedeli ddemelerinin biiyiik
bir bolimii bu zaman dilimi i¢inde gerceklesmektedir. Buna karsin iiretilen cayin
pazarlamasi bir yil boyunca devam etmektedir.

Ulkemizde cay bitkisi, her y1l mayis-ekim aylar1 arasinda 3 (mayis, temmuz ve
eylil aylarinda) yada 4 kez (mayis, temmuz, eylil ve ekim aylarinda) siirgiin
vermektedir.

Son yillarin {iretim verilerine gore, dekar basina yillik ortalama verim 1300-
1450kg arasinda degismektedir. Hasat elle bu is igin gelistirilmis makaslar veya
motorlu aletlerle yapilmakta olup iilkemizde arkasinda toplama torbalar1 olan makaslar
yaygin olarak kullanilmaktadir (Sekil 7). Hasat edilen ¢ay siirgiinleri 6nce alim
merkezlerine getirilmekte, daha sonra buradan isleme fabrikalarina gonderilmektedir.

Sekil 7. Cayda Hasat
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13. CAYDA KOTA VE KONTENJAN

Kota: Caykur’ a kayith {ireticilerin sahip olduklar1 ¢ay bahgesi alani (da)
iizerinden yas ¢ay sezonu basina kilogram cinsinden hesaplanan, bir sezon igerisinde
satilabilecek toplam iiriin miktar1 olarak tanimlanabilmektedir.

Kontenjan: Yas cay isleme fabrikalarinda giinlik cay isleme kapasitesinin
asilmasi durumunda fabrika midirliigi tarafindan belirlenen kilogram iizerinden,
iireticinin sahip oldugu c¢ay bahgesi alanina (da) gore hesaplanan giinliik satilabilecek
iirliin miktaridir.

Ornegin; 2 dekar gay bahgesine sahip iiretici fabrika tarafindan kontenjan miktart
dekara 10 kg olarak belirlenmis ise giinliik 20 kg yas cay satabilir.

Caykur yas cay isleme fabrikalarinda yasanan sorunlar1 dnleyebilmek igin
randevulu alim sistemine ge¢mistir. Haftalik alim sisteminde, 5 da ve altinda cay
bahgesi olan kiiciik iireticiler 10 kg kontenjan ile giinliik olarak 50 kg ¢ay satabilecegi
gibi 300 kg olan bir haftalik cayini1 da 1 gilinde satabilecektir.

30 dekar cay bahgesi olan bir iiretici 10 kg kontenjan iizerinden giinde 300 kg
cay satabilmektedir. Haftalik 1800 kg cay satma hakki bulunmaktadir. Uretici 1 giinde
bu kadar c¢ayr toplayamazsa hafta icerisinde birden ¢ok giinde satim islemini
gerceklestirebilmektedir. Bu da ayn1 zamanda bagska bir haftalik sistem olmaktadir.

Uretim alanindan farkli sehirlerde ikamet eden iireticiler igin diisiiniilmiis bir
sistemde tireticiler bir yas ¢cay sezonu boyunca satabilecekleri ¢ayin bir haftalik dilimini
bir giinde, digerlerini de 2, 3 ve 4. giinde yani 4 giin pes pese satarak sezonu
kapatabileceklerdir.

Diger bir sistem ise kontenjan kavraminda ifade edildigi gibi iireticinin klasik
yontem ile ¢ayimi giinliik olarak satmayi tercih etmesidir.
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14. KURU CAY ELDE EDILMESI

Mamul caylar, iiretim sekillerine gore, okside olmamis kuru ¢aylar, yar1 okside
caylar ve tam okside caylar olmak {izere ii¢ ana gruba ayrilmaktadir. Diinya ¢ay
iiretiminin %78’1 tam okside olmus cay, %?20’si okside olmamis cay ve %?2’si yari
okside edilmis ¢ay olarak islenip tiikketime sunulmaktadir.

) Diinya kuru ¢ay iiretiminin %70’i siyah, %23’ii yesil, %7 si Oolaong, Instant
(Ozgay), Beyaz cay ve diger cay cesitlerinden olusmaktadir.

Yesil cay, cay bitkisinin tepe tomurcugu ve onu takip eden iki yaprak esasina
gore bahceden hasat edilmis taze siirgiinlerden iiretilen okside olmamis bir cay
cesididir.

Oolong caylar genel olarak siyah ¢ayin iglendigi fabrikalarda iiretilirler, yesil
caydan daha cok siyah ¢aya benzemelerine karsin, kivirma isleminde siddetli bir
kivrilmaya maruz birakilmamalari ve oksidasyon siiresinin siyah ¢ayin oksidasyon
stiresinin yarist kadar olmasi siyah ¢aydan farkliliklaridir.

Instant ¢ay 6z¢ay olarak da adlandirilmaktadir. Ozgayin islenmesinde temel
islem siyah yada yesil caydan elde olunan ekstrakti konsantre hale getirip kurutmak ve
toz hale doniistirmektir. Bazi ¢ay {retici iilkelerde, 6zcayin islenmesinde
fermantasyonu tamamlanmis ve firinda kurutulmamis ¢ay yapraklar: kullanilmaktadar.
Son yillarda cay instant stimiilantlarin (canlandiricilarin) imalati ¢ok artmistir. Bu
karisimlarin tadi, ham madde olan ¢ay yapraklarimin genetik yapist ve kalitesi ile
birlikte, sahip olduklari ugucu aromanin miikemmel bir sekilde nasil muhafaza
edilecegine baglidir. Oz¢ay, buzlu ¢ay olarak 1900'lii yillarin basindan beri bilinmesine
karsin ticari {retimine 1940'h yillarda baslanmistir. Gliniimiizde tiiketicilerin
begenisine limonlu, ahududulu ve balli yesil ¢ayin yanisira farkli aroma katkilariyla
sunulmaktadir. ABD'de yaygin bi¢cimde kullanilan buzlu cay - ice tea hazirlanmasinda
0z ¢ay kullanilmaktadir.

Beyaz cay, elle dikkatlice toplanan, ince tiiylerle kapli tepe tomurcuklarinin
sadece soldurma ve kurutma islemine tabi tutulmasiyla elde edilen gaydir.

Kirmiz1 cay, tamamen okside olmus c¢ay yapraklariyla elde edilen c¢aydir.
Kirmizi ¢ayi, siyah ¢ay liretiminden ayiran en 6nemli 6zellik oksidasyon siiresinin siyah
caya gore iki kat1 kadar uzun olmasidir. Bu ¢ay, klasik orthodoks siyah ¢ay isleme
yontemi ile iretilmekte ancak son asamada kurutma yerine yapraklarin kavrulmasi
islemi yapilmaktadir.
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Ulkemizde ve diinyada en fazla iiretilen kuru cay, siyah caydir. Siyah cay
iretimi farkli yontemlerle yapilabilmektedir. Diinyada toplam siyah ¢ay’in yaklagik
%601, Tiirkiye’de ise neredeyse tamami modern yontemler olarak tanimlanan ve
giinlimiizde siyah cay iiretiminde de kullanilan sistemler, orthodoks yontemiyle ve bu
yontemin belirli esaslara gore degistirilmesi ve gelistirilmesi ile elde edilen imalat
yontemleriyle Ttretilmektedir. ~ Siyah ¢ay TUretiminin islemleri asagida kisaca
aciklanmistir (Sekil 8).

Soldurma: Taze cay yapraklarindaki %70-80 oranindaki suyun %50-55'e
diisiiriilmesi islemi olup, siyah ¢ay iiretiminin zorunlu ve en 6nemli ilk agamasidir.
Soldurma teknelerinde yapilmaktadir. Soldurma teknelerindeki caylarin solma siiresi
yas caym tazeligi ve islaklik durumuna, hava ve ¢alisma kosullarina gore
degismektedir.

Soldurma sonucunda yapraklarin hiicre 6zsulari daha yogun hale gelir ve
kivirma islemi i¢in uygun elastiki yap1 temin edilir.

Taze yapraklar soldurulmadan dogrudan dogruya kivirmaya alinirsa, hiicre
0zsuyunun disar1 ¢gitkmasi ve hiicre par¢alanmasi tam olmamakta ve yapraklarda kirilma
meydana gelmektedir Solmus yapragin, porsumus durumda olmasi, canli ve parlak
olmamasi, sap kisimlarinin kirilmadan egilir ve biikiilebilir durumda olmasi yas ¢ayin
iyi soldugunun gostergesidir.

Teknelere verilen hava sicakligr diisiik rakimlarda 38°C, yiiksek bolgelerde
32°C' yi gegmeyecek sekilde ayarlanir. Isinin yiiksek olmasi durumunda yapraklarda
kuruma ve yanmalar meydana gelir. Kurumus ve yanmis caylarda kivirma ve
fermentasyon istenildigi gibi olmayacagindan elde edilecek ¢ayin kalitesi son derece
diistiik olmaktadir.

Kivirma: Solmus c¢ay yapragmin degisik cay imalat makinelerinde
parcalanmasi, ezilmesi ve biikiilmesiyle hiicre 6z suyunun kivrilmis yaprak ylizeyine
yayillmast ve oksidasyonun baslamasi islemidir. Cay fabrikalarindaki kivirma
makineleri iki kivirma istemine gore dizayn edilmistir.

Birinci Kivirma: Bu kivirma islemi diiz (yaprak) kivirma makinelerinde yapilir.
Diiz kivirmalar uzun siirede yavas yavas dolduruldugunda en az 300kg solmus yaprak
alabilmektedir. Kivirma siiresi doldurulmaya baslandigindan itibaren en az 45 dakika
olmaktadir. Birinci kivirma bittikten sonra, kivirma yavas yavas bosaltilarak, rotervan
olan fabrikalarda rotervandan gegirildikten sonra, olmayanlarda ise dogrudan eleme
yapilir. Havalandirilmis kaba caylar ise ikinci kivirma ig¢in presli veya gobekli
kivirmalara verilir.
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Ikinci Kivirma: Birinci kivirmada yeterince par¢alanmamis kaba yapraklarin
basing altinda presli kivirmalarda veya gobekli kivirmalarda daha ¢ok pargcalanmalarini
saglayarak, yapragin hiicre zarinin catlatilarak igerisindeki hiicre 6zsuyunun disari
cikartilmasi ile daha iyi fermentasyon sartlarinin hazirlanmasini temin igin yapilir.
Presli kivirmalarda kivirma siiresi 40, gobeklilerde ise 20 dakikadir. Presli
kivirmalardaki ¢aylara bu siire i¢erisinde en az 3 defa pres uygulanir. 5-6 dakika presli,
5-6 dakika pressiz olarak ¢alistirilir. Boylece basing sirasinda fazla siirtlinmeden dolay1
1sinmis olan cayin harareti diisiiriilmiis olur. Ikinci kivirmadan c¢ikarilan caylar
fermentasyon {initesine gonderilir.

Fermentasyon (Oksidasyon): Kivrilan yas ¢ay yapraginin hiicre 6z suyunda
bulunan kimyasal bilesiklerinin oksidaz enziminin etkisiyle biyolojik degisiklige
ugrayarak siyah ¢ayda istenen renk, burukluk, parlaklik, koku ve aromanin olusmasi
olayidir. Cay imalatinda ilk kalite kontrolii fermantasyon agsamasinda yapilir. Bu esnada
caymm kivrilma ve solma durumu hakkinda bilgi edinilir. Fermentasyon siiresi,
kivirmanin baglamasindan oksidasyonun tamamlanmasina kadar gegen zamandir.
Fermentasyon sirasinda oransal nem yaklasik %90-95 dolayinda tutulmalidir. Sicaklik,
hava sartlarina bagli olarak 21-32°C arasinda olabilir. Cayda ideal bir oksidasyon 24-
26°C arasinda olmaktadir.

Kurutma: Kivrilmig ve fermente olmus ¢ay yapraginin firinlanarak nem
oranini %?2-4 diizeyine indirme islemidir. Kurutmanin amaci, enzim oksidasyonunu
durdurarak, kazanilan 6zelliklerin ve olusan maddelerin yitirilmesine engel olacak
ortami olusturmak, ¢ay1 depolanabilir, paketlenebilir ve taginabilir duruma getirmektir.
Kurutmada giris sicakligr 90-100°C, cikis sicakligi ise 45-60°C olmaktadir.

Soldurma Kivirma
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Torbalama Tiiketici Ambalajlari

Sekil 8. Siyah Cay Isleme Asamalar

Tasnif ve Ambalajlama: Tasnif; firindan ¢ikan kuru c¢aylarin 6nceden
belirlenen standart elek tellerinden gecirilmek suretiyle incelik, kalinlik ve kalitelerine
gore ayrilma islemidir. Gerek firin ¢ikisinda gerekse tasnifin gesitli agamalarinda
kurutulmus ¢aylar lif tutucularindan gegcirilerek lif ve ¢cay ¢oplerinden ayrilirlar. Caylar
firmnlardan ¢iktiktan sonra icerdikleri % 2-4 oranindaki nem miktariyla iyi tasnif
edilebilir. Bekletilen ve iyi muhafaza edilemeyen caylarin nem miktarlar1 arttigindan
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ve elastikiyet kazandiklarindan tasnifleri iyi yapilamaz ve kisa zamanda kiiflenerek
sagliga zararli hale gelir.

Kuru Cay Nevilerinin Siniflandirilmas1 ve Ozellikleri Uretilen nevi caylar

genellikle imalat kirigr ve kirik (kirmadan gegen) g¢aylar olmak {izere 2 sinifta
toplanmaktadir.
Kurutmalardan c¢ikip tasnife gelen ve her hangi bir kirma islemine tabi tutulmadan
elenen caylara imalat kirig1 ¢aylar denir. Midilton elegi ile 8 ve 10 numarali pakka
eleklerinin {izerinde kalan ¢aylarin mekanik olarak kirilip, tekrar elenmesi sonucu elde
edilen gaylara kirik ¢aylar (kirmadan gegen) denir. 30 numara tasnif eleginin altinda
kalan 7 nevi ¢aya toz ¢ay denir.

Imalat Kirig Caylar:

1. Nevi (OF) Orange Fannings. Cok ince, altinbast1 imalat kirig1 ¢ay.
2. Nevi (BOP1) Broken Orange Pekoe. Ince, altinbasl ve kivrim ¢ay.
3. Nevi (OP) Orange Pekoe. Az altinbash kivrim cay.

Kirik (Kirmadan Gegen) Caylar:

4. Nevi (F) Fanning. Cok ince kirik ¢ay.

5. Nevi (BOP2) Broken Orange Pekoe. Ince kivrimli kirik cay.
6. Nevi (BP) Broken Pekoe. Kalin kivrimli kirik ¢ay.

7. Nevi (D) Dust. Toz cay.

Ambalajlamada, iiretilen caylar igte bez, dista naylon olmak {izere ikili ambalaj
seklinde torbalanmakta veya iki materyalin kombine edildigi torbalar kullanilmaktadir.
Uriin izlenebilinirligini saglamak {izere iki torba arasina iiretim tarih, saat ve nevisini
belirten tanimlayici bir etiket konulmaktadir. 1. Nevi 32 kg, 2.Nevi 27 kg, 3. Nevi 21
kg, 4. Nevi 35 kg, 5. Nevi 29 kg, 6. Nevi 22 kg, ve 7. Nevi 35 kg net olarak standart
hale getirildikten sonra paketleme tesislerine gonderilmek iizere kuru ¢ay ambarlarina
aliir.

Nevilerine gore ambalajlanan caylar farkli oranlarda harmanlanarak, farkli
kalite ve tiiketici begenilerine gore hazirlanmakta, daha sonra tiiketiciye sunulacak
ambalajlara konmaktadir.
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15. ULKEMIZ CAY YETIiSTIiRiCIiLiGININ SORUNLARI VE COZUM
ONERILERI

Ulkemizde cay yetistiriciligine uygun alanlarin tamami kullanilmaktadir. Bu
alanlarm biiyiik bir boliimiiniin tohumla tesis edilmesi, 6zellikle birinci sinif ¢ay alanlari
icinde kalan cayliklarin bir kismmin ekonomik émriinii doldurmus olmasi, genglestirme
islemine yeterince 6nem verilmemesi, kiiltiirel uygulamalar ve hasatta yapilan hatalar
kalite ve verimde 6nemli kayiplara neden olmaktadir.

Cay sektoriinde tekelin kaldirilarak sektoriin 6zel girisimcilere agilmasi ile
istihdamda belirli bir artis saglanmistir. Ancak, bazi 6zel firmalarin yeterli isletme
sermayesi olmadan sektore girmeleri, taban fiyatin altinda iiriin almalari, iireticiden
aldiklar tiriiniin bedellerini cok ge¢ ddemeleri, iiriin bedelini kuru ¢ay ya da ¢esitli esya
ile 0demeleri, denetimsiz ve kuralsiz ¢alismalart nedenleriyle sektdrde beklenen
gelismeyi saglayamadiklar1 gibi, kalitesiz kuru ¢ay liretmeye yonelerek, hem iireticinin
hem de tiiketicinin magdur olmasina neden olmuslardir. Diger yandan bazi ozel
firmalar da kendi imajlarin1 olusturma yerine, Caykur caylarimi taklit etme yoluna
giderek haksiz kazang elde etmeye yonelerek, piyasada kargasaya neden olmuslardir.

Ulkemizde Caykur ve dzel sektoriin {irettigi kuru ¢ay miktar1 243000 ton, yurt
ici tiiketim miktar1 ise 170000 ton dolayimdadir. Bu durumda, tiikketim fazlas1 60000-
70000 ton ¢ayin ihract zorunludur.

Ulkemiz ¢ay sektoriiniin, iilke icinde ve diinya pazarlarinda varligini
stirdiirebilmesi i¢in, mevcut yapisimt modern ¢agin gereklerine uygun olarak
diizenlemesi gerekmektedir. Bu yolla mevcut yapmin ve pazar paymnin
genisletilebilmesi de miimkiin olabilecektir.

Ulkemiz ¢ay tarimmin sorunlarini yetistiricilik sorunlari, teknoloji sorunlari ve
pazarlama sorunlar1 olarak {i¢ ana baslik altinda toplayabiliriz. Bu sorunlara yonelik
¢Oziim Onerileri asagida verilmistir.

1. Yetistiricilik Sorunlarma Yonelik Coziim Onerileri

1994 yilinda uygulamaya baglanilan budama ¢aligmalari, kaliteli yas yaprak
iretiminde onemli katki saglamistir. Ancak, ¢ay bahgelerinde budamanin yani sira
diger tarimsal teknik tedbirlerle birlikte yaslanmis ¢ay ocaklarinin {istiin nitelikli cay
klonlar1 1ile yenilenmesinin, bir proje kapsaminda uygulamaya aktarilmasi
gerekmektedir. Bu amacla, en kisa zamanda genis kapsamli bir seleksiyon ¢alismasi
yapilmali ve bu calismada asagida siralanan kriterler oncelikli olarak goéz Oniinde
bulundurularak uygun genotipler secilmelidir;
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Seleksiyon orta yasl ve verimli bitkiler arasindan yapilmalidir.
Erken uyanmali ve ge¢ dinlenmeye girmelidir.

Tek govde gelisimi gostermelidir.

Govdeden dallanma yapmamalidir.

e Dik ve asir1 yatay dal gelisimi olmamalidir.

e Tabla yiizeyi genis ve toplama yiizeyleri esit olmalidir.

e Tabla yiizeyindeki siirgiinler parlak agik yesil renkte olmalidir.
e Birdrnek siirgiin olusturmalidir.

Geng stirgiinlerde siirgiin kalinlig1 ve bogum aralari esit olmalidir.
Geng siirgiinlerde birden fazla siirglin olugmalidir.

Dip siirgiinii yapmamalidir.

Cicek, meyve ve tohumu daha az olugturmalidir.

Soguklara, kurakliga, hastalik ve zararlilara dayanikli olmalidir.

Diger yandan c¢ay tariminda ileri olan iilkelerdeki iistiin nitelikli genotiplerde
(cesitlerde) tlilkemize getirilerek, denenmelidir. Gerek yurt ici 1slah ¢aligmalart ve
gerekse yurt disindan getirilen genotipler arasindan en uygun olanlar secilerek vegetetif
yontemlerle ¢ogaltilmalidir. Yeni plantasyonlarin kurulmasinda ve eski plantasyonlarin
yenilenmesinde secilen bu tipler / ¢esitler kullanilmalidir.

Cayliklarin yenilenmesinde toprak yorgunlugunun giderilebilmesi i¢in sokiim
sonrasinda 2-3 yil toprak dinlendirilmeli ve daha sonra dikimler yapilmalidir. Bu
dinlenme siirecinde baklagil yem bitkileri ekilerek topragin azot ve organik maddelerce
zenginlesmesi de saglanmalidir.

Cayda halen devam eden kiiltiirel uygulamalar, budama ve giibrelemedir.
Budamalara devam edilmesi ve giibrelemenin de yaprak ve toprak analizlerine gore
yapilmasiyla verim ve kalitenin artmasi yaninda, toprak yapisinin olumsuz yonde
degismesi de onlenebilecektir.

2. Teknoloji Sorunlarina Yonelik Coziim Onerileri

Kaliteli ¢ay imalatinin ilk kosulu kaliteli cay siirgiinlerinin olmasidir. Diisiik
kaliteli hammaddeden yiiksek kaliteli mamul {iriin elde edilemeyeceginden, hammadde
ile imalat safhalarini bir biitiin olarak degerlendirmek gerekmektedir. Ulkemizde halen
cayin islenmesi konusunda en 6nemli kurulus Caykur’ dur.

Caykur, 46 yas cay isleme fabrikasiyla ve 8 000 ton/giin isleme kapasitesiyle
cay isleme sektdriinde % 55 dolayinda bir paya sahiptir. Ozel sektdr kuruluslarmin
birkac1 hari¢ tutuldugunda bunlarin isleme kapasiteleri ¢ok kiictiktiir.

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



102

Cayin iglenmesinde ve paketlenmesinde teknoloji kismen yenilenmesine karsin,
halen teknolojiden kaynaklanan sorunlar bulunmaktadir. Ozellikle 6zel sektdriin cok
sayida ve kiigiik isletmeler boyutunda olmasi teknoloji yenileme ve gelistirmeyi
zorlagtirmaktadir.

Yas ¢ay yapraklarinda kalite kayiplarini azaltmak i¢in hasat edilen miktarin
isleme kapasitesinin lizerine ¢iktig1 yillarda kontenjan uygulamasinin yapilmasi
zorunlulugu dogmaktadir. Bu uygulama mamul {iriinlin standart kalitesi i¢in 6nemli bir
uygulamadir.

Cay hasattan sonra dogrudan tiiketime sunulan bir {iriin olmadigindan ve kuru
caydaki kalite hasattan sonra {iriiniin en kisa zamanda isleme {initelerine aktarilmasina
da bagh oldugundan zaman zaman kontenjan ve kota uygulamalari kagimnilmaz
olmaktadir. Ancak iiretim ve isleme kapasiteleri birlikte degerlendirilerek ¢ay tarimi
yonlendirilirse kota uygulamalarina gerek kalmayabilir.

3. Pazarlama Sorunlarina Yénelik Coziim Onerileri

Cay sektoriiniin rekabet edebilir diizeye yiikseltilebilmesi, dis pazarlara daha
etkin agilabilmesi ve sektorde arz - talep dengesinin kurulabilmesi i¢in yapilmasi
gerekenler asagida siralanmustir;

Cay tst kurulunun olusturulmasi ve serbest rekabet ortaminin insa edilmesi,
Cay borsasinin gelistirilmesi,

Cay tiretici birliginin yeni sartlara uygun sekilde yapilandirilmasi,

Cay arastirma ve gelistirme fonunun olusturulmasi,

I¢ ve dis pazar dikkate almarak kota uygulamasina gidilmesi,

Cayliklarin yenilenmesi projesinin bir takvim dahilinde baglatilmasi,

Cay analiz laboratuarlarinin gelistirilmesi,

Pazar arastirma ve gelistirmeye yonelik promosyon faaliyetlerinin arttirilmasi,
Haksiz rekabetin 6nlenmesi,

Kalitesiz kuru ¢ay iiretimini engelleyen gerekli yasal diizenlemelerin yapilmasi,
Denetimlerin daha etkin hale getirilmesi,

Kacak cay girisine engel olunmasi,

Organik cay iiretiminin gelistirilmesi,

Tiirk damak zevkine uygun olan siyah cay tiiketiminin farkli tilkelerde tanitilmasi,
Yesil cay iiretiminin pazar baglantilarina bagli olarak arttirilmasi,

Yesil cayin tanitimin yapilmasi

Yas cay iiriin bedellerinin iireticilere zamaninda 6denmesi.

Ureticilerin harcadifi emek ve masrafin karsilanabilmesi ve ¢ay iireticilerinin
ekonomik yasantilarinin gii¢lendirilebilmesi i¢in, {ireticilere Odenen yas cay iiriin
bedellerinin daha diizenli bir sekilde 6denmesini saglayan diizenlemeler yapilmalidir.
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Ureticilerin alacaklari yoniinden magdur edilmemeleri onlarin daha kaliteli iretim yapmalar1
icin bir tegvik unsuru da olacaktir. Bu durum ayni zamanda bdlgeden biiyiik sehirlere olan
gocii azaltabilmede de katki saglayacaktir.

Dogu Karadeniz bolgesinin dogal sartlar1 geregi kimyasal miicadele
yapilmamasi1 nedeniyle iiretilen kuru g¢aylarda pestisit kalintis1 bulunmamaktadir.
Ticari giibrelerin disinda kimyasallarin kullanimi da bulunmamaktadir. Bu durum,
organik tarima gegiste cok onemli bir avantaj oldugundan, organik tarim icin gerekli
calismalar hizla yapilmalidir. Caykur Yonetim Kurulunun 2004 yilinda Borcka
(Artvin) ve Camlihemsin (Rize) yoOrelerini organik cay iiretimine baglanmasi igin pilot
bolge olarak ilan etmesi dnemli bir gelisme olarak degerlendirilebilir.

Diger yandan diinya genelinde yesil cay tiiketimine olan ilgi giderek
artmaktadir. Ancak, iilkemizde yeterince tanitimi yapilamadigindan ve yillarin
aliskanlig1 olan siyah ¢ay damak zevkinden vazgegilemediginden yesil ¢ay tiiketimimiz
diisiik kalmistir. Saglik acisindan degeri ve tiikketim sekillerinin tanitimi da yapilarak i¢
ve dis pazara yonelik yesil cay liretimine de 6nem verilmelidir.

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



104

16. KAYNAKLAR

Agaoglu, Y. S., Celik, H., Celik, M., Fidan, Y., Giilsen, Y., Giinay, A., Halloran, N.,
Koksal, A. 1., Yanmaz, R., 1997. Genel Bahce Bitkileri Ankara Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Egitim, Arastirma ve Gelistirme Vakfi Yayinlar1 No: 4. Ankara.
369s.

Anonim, 2004a. Cay Calisma Grubu Raporu. 8 Haziran 2004. Tiirkiye Ziraat Odalari
Birligi, Ankara.

Anonim, 2004b. II. Tarim Surasi, III. Komisyon. Bitki Yetistirme Bitki Koruma ve
Cevre Sagligi — Cay. www.tarimsurasi.tarim.gov.tr.

Anonim, 2005. Siiper Antioksidan. www.sevgikupu.com.

Anonim, 2006. Cay Tarimi. http//www.caykur.gov.tr/detay.asp.

Anonim, 2007a. Caym Bitkisel Ozellikleri. http://www.caykur.gov.tr.

Anonim, 2007b. Cay Bitkisinin Botanik ve Yetistiricilik  Sistematigi.
http://www.caykur. gov. tr.

Anonim, 2009a. Cay Alt Calisma Grubu Raporu. http://www.mumsad.org.tr.
Anonim, 2009b.Tiirk Cayi. http://www.biriz.biz/cay/turkcay.htm.

Anonim, 2010b. Cayda Budama. http://www.rizeziraatodasi.com.

Anonim, 2010c. ITC - Tea Statistics. http://www.inttea.com.

Anonim, 2010d. Yesil ve Siyah Cay Uretim Teknolojisi. http://www.gidabilimi.com.

Anonim, 2015. Tirk Cay Sektorii Gilincel Durum Raporu Nisan-2015.
http://www.rth.org.tr/ data/genel/basinodasi/CayRaporuNisan2015.pdf

Anonim, 2016. Caykur Istatistik Biilten 2016. http//www.caykur.gov.tr/detay.asp.
Anonim, 2017. Cay Sektorii Raporu-2009. http://www.caykur.gov.tr.

Anonim, 2019a. Tea Production. FAO Statistical Database. http//www.fao.org

Anonim, 2019b. Bitkisel Uretim Istatistikleri. https://biruni.tuik.gov.tr/

Anonim, 2018. Top 10 Tea Loving Countries In The World.
https://www.worldatlas.com/ articles/top-10-tea-loving-countries-in-the-
world.html

Giirses, O. L., 1987. The Chemical Composition of Turkish Teas From The Standpoint
of Human Health, International Tea Symposium, Rize.132-140.

Haznedar, A., 2010. Cayn Bitkisel Ozellikleri. http://www.biriz.biz/cay/tarim.

Kacar, B., 1992. Yapraktan Bardaga Cay. T.C. Ziraat Bankas1 Kiiltiir Yayinlar1 Yayin
No: 23, Ankara.

Kacar, B., 1987a. Cayin Biyokimyas1 ve isleme Teknolojisi. Cay-Kur Yayimn No: 6,
Ankara. 329s.

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr


http://www.tarimsurasi.tarim.gov.tr/
http://www.sevgikupu.com/
http://www.caykur.gov.tr/
http://www.biriz.biz/cay/turkcay.htm
http://www.rizeziraatodasi.com/
http://www.inttea.com./
http://www.gidabilimi.com/
http://www.caykur.gov.tr/

105

Kacar B., 1987b. Cay Yapragimn Kimyasal ve Biyokimyasal Bilesimi, Caym
Biyokimyasi ve Isleme Teknolojisi, CAYKUR, 21-25.

Ozcan, M., 2007. Tiirkiye Cay Yetistiriciliginin Mevcut Durumu Sorunlari ve Coziim
Yollar1. Tiirkiye V. Ulusal Bahge Bitkileri Kongresi 4-7 Eyliil, Erzurum. Cilt 1
Meyvecilik: 23-26.

Sariahmetoglu, Y., Tanrivermis, H., Karakas, A., Giinler, N., 1997. (;gyda Yeniden
Yapilanma Tiirkiye Cay Sektoriinde Yeniden Yapilanma ve Ozellestirmeye
Yonelik Bir Model Arastirmasi. 138s.

Tekeli, S.T., 1976. Cay Yetistirme—Isleme—Pazarlama. Déniim Yaymlar1 No: 5.
Ankara. 244s.

Terzi, N., 2003. Cay Sektorli Analizi. TMMOB Ziraat Miihendisleri Odasi Yayinlari
Yaym No: 50. 79s.

Ural, N., 2004. Cay Tarim ve Sanayi. . http//www. biriz.biz/cay/caysorun.htm.

crervelert cerverericle

4

Kurupelit Kampusu 55139 SAMSUN Tel: +90 362 312 19 19 Faks: +90 362 457 60 91 iletisim@omu.edu.tr  www.omu.edu.tr



