Bugdayda Kalite Kriterleri
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1. Fiziksel Kalite Kriterleri:
a) Hektolitre Agirhgu:

100 It. bugdayin kg cincinden élciituddir.

Tanenin buyiiklugu, sekli, ylizey piirizluliigd,
rutubeti, bugday zararhlari tarafindan etkilenme
derecesi ve gelen yiginin icerisindeki bugday harici
¢Op, sap.vb gibi girdilerin varhigi hektolitreyi etkiler.

Deger ne kadar yliksek olursa; o bugdaydan elde
edilecek, ayni kiil degerine sahip un veriminin o
kadar fazla olmasi beklenir.
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1. Fiziksel Kalite Kriterleri:

b)1000 Tane Agirhg:
Bin adet bugday tanesinin gram cinsinden

agirhgidir.

Kuru maddeye goére hesaplandigiicin bugdayin
sahip oldugu rutubet sonucu etkilemez.

Bin tane agirliginin cok olmasi, meyvedeki
endosperm ylizdesinin buna bagli olarak ta un
veriminin fazla olmasi anlamina gelir.

492 tanesi 15g ise 1004 da 8 g su varsa
1000 tanesi  x g'dir, 30.60¢ da y g su vardir

15% 1000 3060% 8
= 3060¢g y = ——————=245¢g
492 100
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1. Fiziksel Kalite Kriterleri:

c) Tane iriligi: iri tanelerin un verimi, kiiciik tanelere
gore daha fazladir.

d) Tane Sekli: Yuvarlak tanelerin un verimi uzun
tanelere gore daha fazladir.

e) Tane Sertligi: Sert taneli bugdaylari kirma tavina
getirmek icin daha fazla su vermek gerekmektedir.

Bu da degirmenlerde karlilik agisindan istenen bir
ozelliktir. Ayrica sert bugdaylardaki gluten yapisi
yumusak bugdaylara gére dahafazla ve kuvvetlidir. 95



1. Fiziksel Kalite Kriterleri:

f) Burusuk, Ciliz ve Kirik Taneler: Un verimini
azaltmaktadirlar.

Ozellikle kirik tanelerdeki mikrobiyal yiikiin

uzaklastirilmasi zor oldugu icin, 6giitiilmeleri durumunda
toplam undaki mikrobiyal konsantrasyonun artmasina sebep
olurlar.

e) Yabanci Tohumlar: Birlesimlerindeki zararl maddeler
sebebiyle istenmezler.

g) Diger Tahillar: Standart un yapisinda degisime neden
oldug@u icin istenmezler.

h) Tas, Cam vb Maddeler: Hem makinelere zarar verme
olasiliklarindan hem de elde edilen unda kiil oraninin
artisina sebep olduklari icin istenmezler. 26



