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Yem Giivenligi Mevzuati ve
Yem Giivenirligi Yonetim Sistemi

Feed Safety Legislation and
Feed Safety Management System

OZET Bircok iilke, 2004 yilindan itibaren ulusal gida kalite programlar1 (HACCP ve ISO 22000)
kapsamina “fyi Hayvan Besleme Uygulama Kurallar1” ile yem {iretici ve sanayicilerini dahil etmeye
baglamugtir. Tiirkiye’de gida ve yem giivenirligi yonetim sisteminin usul ve esaslarinin yiiriitiilmesi
13/6/2010 tarih ve 5996 sayili “Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu” ve
27/12/2011 tarih 28155 sayili “Yem Hijyen Yonetmeligi” ile birlikte yapilmaya baslanmistir. Hay-
van saghginin korunarak hayvansal gida giivenirliginin saglanmas: ¢iftlikten catala gida giivenligi
programi kapsaminda HACCP- ISO 22000 gida giivenirligi yonetimi sistemi ile HACCP-ISO 22000
yem giivenirligi yonetimi sisteminin birlikte uygulanmasiyla bagarilabilir. Sonug olarak sloganimiz
“gtivenilir hayvansal gida i¢in giivenilir yem” olabilir.

Anahtar Kelimeler: Hayvan saglig1; yem ve gida giivenirligi; HACCP; ISO 22000

ABSTRACT Since 2004, many countries have started including of “Code of Practice on Good Ani-
mal Feeding” to their food quality program (HACCP and ISO 22000) together with their feed pro-
ducers and feed industry. In Turkey, food and feed safety management system have been regulated
together with the law on Veterinarian Services, Crop Health, Food and Feed-Law No0.5996' (Offi-
cial Gazette, 13.06.2010; No. 27610) and regulation on Feed Hygiene (Official Gazette, 27/12/2011;
No. 28155). Under the food safety program from farm to fork, protecting animal health and ensur-
ing animal orginated food safety could be achieved by the application both programs HACCP-ISO
22000 food safety manegement system and HACCP-ISO 22 000 feed safety manegement system. In
conclusion, our slogan may be “ Feed Safety for Animal Orginated Food Safety”.

Key Words: Animal health; feed and food safety; HACCP; ISO 22000
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iinyada gelismis ve gelismekte olan tilkelerin hepsinde, tiiketiciler hay-

vansal gidalarin giivenirligi ile yakindan ilgilenmektedirler. Hayvansal

gida giivenirligi ¢cok genis kapsamlidir, giday: iireten, iiriine doniistiiren,
pazarlayan ve tiiketen tiim kisi ve kuruluslari i¢ine almaktadir. Saglikli hayvandan
alinan gida giivenilir olacagindan giiniimiizde halk sagligini korumak i¢in hayvana
yedirilen yemin giivenirligi birinci sirada dikkate alinmaktadir. Hayvansal gida-
larda halk sagligini tehdit eden tehlikelerin biiyiik cogunlugu yemden kaynaklan-
maktadir. Bu nedenledir ki 2004 yilinda Gida ve Tarim Organizasyonu (FAO)
Kodeks Alimentarius Komisyonu fyi Hayvan Besleme Uygulama Kurallarini
(CAC/RCP 54-2004) kabul edip yayinlamistir. Bu tiim diinyada hiikiimetlerin hay-
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vanlarin giivenli yemle beslenmesi konusunda yem
kaynakli tehlikelerin risk degerlendirmesini yaparak
gerekli tedbirleri almalarinda bir doniim noktas1 ol-
mustur. Birgok {ilke 2004 yilindan itibaren gida kalite
programlar1 kapsamina “lyi Hayvan Besleme Uygu-
lama Kurallar1” ile yem iiretici ve sanayicilerini dahil
etmeye baglamistir.

Tirkiye’de 2010 yilinda, 5996 sayili “Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu” hazir-
lanarak yirirlige girmistir. 2011 yilindan sonra
birincil diretimden baglayarak takip eden tiim islem-
lerden sunum asamasina kadar yem giivenligi yonetim
sisteminin ilke ve prensipleri belirlenmistir. Kanunun
uygulanmasi i¢in gerekli usul ve esaslar1 belirleyen ve
resmi gazetede yayimlanan yonetmelikler agagida ve-
rilmigtir.

1. Yem Hijyeni Yonetmeligi

2. Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonet-
melik

3. Yemlerin Piyasaya Arzi ve Kullanimi Hakkinda
Yonetmelik

4. Yemlerin Resmi Kontrolii f¢in Numune Alma ve
Analiz Metotlarina Dair Yonetmelik

5. Bitkisel Gida ve Yemin Thracatinda Saglik Serti-
fikas1 Diizenlenmesi ve Thracattan Geri Dénen Uriinler
I¢in Uygulama Yonetmeligi

6. Bitkisel Gida ve Yem Ithalatinin Resmi Kontrol-
lerine Dair Yonetmelik

Hayvansal gidalarin iiretim siirecinde, ¢iftlik hay-
vanlarinin beslenmesinde kullanilan yem hammaddeleri
ve karma yemler giivenilir hayvansal gidalarin temi-
ninde biiyitkk 6nem tagimaktadir. Bu nedenle gida gii-
venliginin saglanmasinda hijyen kurallarina uyularak
iiretilen giivenli yemlerin hayvan beslemede kullanil-
mas1 gerekmektedir.

V3

“Yem Hijyeni Yonetmeligi” ne gore, birincil iiretim
hari¢ olmak tizere yem igletmecisi, tiretimde tehlike ana-
lizi ve kritik kontrol noktalar: ilkelerine dayanan yem
glivenilirligi sistemini kurmak ve uygulamakla yiikiim-
ladiir. Yem isletmecisi iiriinde veya tiretim, isleme ve da-
gitim asamalarinda degisiklik olmas: halinde, tehlike
analizi ve kritik kontrol noktalari ilkelerine dayanan sis-
temin uygulanmasini gézden gecirmek, sistemde gerekli
degisiklikleri yapmak ve bu degisiklikleri kayit altina
almak zorundadir. Yem isletmecileri giivenilir yem {ire-
timinden sorumludur.

I HAYVANSAL URETIM VE GIDA ZINCIRi

Son yillarda tilkemizde de benimsenen tarladan bagslayip
Ciftlikten-Sofraya yem ve gida gtivenligi kavrami iceri-
sinde iiretim zincirinin her agamasinin denetlenmesi
gida giivenliginin saglanmasinda kabul goren bir yak-
lagimdir. Avrupa Birligi tarafindan benimsenen Gida
ve Yem Guvenirliginde, iilkemizde de 2010 yilinda yii-
rirlige giren 5996 sayili “Veteriner Hizmetleri, Bitki
Saglig1, Gida ve Yem Kanunu” ve bu kanunun kapsa-
minda “Yem Hijyeni Yonetmeligi” ile “Yemlerin Piya-
saya Arzi ve Kullanimi1 Hakkinda Yénetmelik” i¢inde
gida ve yem kavramlari birbirinden ayrilmaz iki temel
bilesendir.

YEMLERDEN KAYNAKLANABILECEK TEHLIKELER

Yemlerle ilgili gida giivenilirligi potansiyel tehlikeleri
biyolojik, kimyasal ve fiziksel olmak izere {i¢ ana baglik
altinda toplanabilir. Bununla beraber hayvan beslemede
kullanilan suda bulunabilecek potansiyel tehlikelerin de
varlig1 goz ontinde bulundurulmalidir. Yemleri tiiketen
hayvanlarin saglig1 iizerine olumsuz etkili olabilen teh-
likeler, dogrudan hammadde kaynakli olabilecegi gibi,
kazara, hile veya yasak olan maddelerin kullanilmasin-
dan, hijyenik ya da uygun olmayan isleme, depolama ve
nakliye agamalarindan da kaynaklanabilir.

1. Biyolojik Tehlikeler

® Prion hastaliklar1 (Bovin Spongioform Encepha-
lopathy-BSE gibi),

® Onayli olmayan genetigi degistirilmis organiz-
malar, bitkiler ve enzimler

= Yemde mikrobiyel tehlikeler (Salmonella, Endo-
parazitler, Brucella vb)

= Biyolojik teror hedefi olarak yem

2. Kimyasal Tehlikeler

® Melamin, dioksinler, dibenzofuranlar ve dioksin
benzeri poliklorine bifeniller

= Mikotoksinler (aflatoksin B1, B2, okratoksin A,
zearalenon vb)

= Agir metaller (civa, kursun vb)

B Veteriner ilaglar ve veteriner tibbi tirtinler

u Pestisitler

= Toksik bitkiler

= Radyoizotoplar

® Yem tiretiminde kullanilan yeni teknoloji (biyo-
dizel) yan iiriinlerinde bulunabilecek kimyasallar
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3. Fiziksel Tehlikeler

= Taslar, teller, camlar vb. sindirim kanalinda per-
forasyonlara neden olabilen maddeler.!

Bununla beraber hayvansal iiriinlerde kalint1 bira-
karak insan saglig1 tizerine olumsuz etkileri olabilen teh-
likeler de s6z konusudur. Hayvansal gidalar tiiketerek
maruz kalinabilecek tehlikelerin bityiik bir kismi kim-
yasal ve biyolojik olmaktadir. Nitekim yem maddele-
rinde bulunabilen Aflatoksin B1’in siitle Aflatoksin M1
olarak atilmasi, yumurtaya gecis yapmasi kimyasal teh-
likeye, yemlerde bulunabilen Salmonella tiirlerinin yu-
murta veya karkasi kontamine etmesi ise biyolojik
tehlikeye 6rnek verilebilir.

Kimyasal tehlikeyle ilgili en ¢arpici 6rnek yem ve
su ile hayvana sonrasinda iiriinlere yumurta, siit ve ete
gecen agir metal ve radyoaktif kontaminasyonlardir.
Niikleer patlamalar ve kazalar ¢ok gidalarda 6nemli bir
kimyasal tehdit kaynaginmi olugturmaktadir.? Ciftlik hay-
vanlar tarafindan radyoizotopla kontamine olan yem
veya su tiiketimi yumurta, siit ve et gibi hayvansal gida-
larda tehlike kaynag olusturabilir.

1 HACCP SISTEMi VE TARIHGESI

Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar1 (Hazard
Analysis and Critical Control Points-HACCP) kelimele-
rinin bag harflerinden olusan HACCP, bir gida giiven-
ligi yonetim sistemi olup, temelde gida endiistrisinde
gida giivenligindeki riskleri en aza indiren bir kontrol
sistemidir. HACCP gidalarda “sifir risk” ya da olas: teh-
likelerin elimine edilmesi degil, tehlikelerin kabul edi-
lebilir diizeye indirgenmesini amagclar. Pillsbury, gida
korumas: konusunda 1971 yilinda yapilan bir konfe-
ransta HACCP kavramini agik¢a sunmugtur. 1980’lerin
baglarinda ise HACPP yaklagimi gida sirketleri tarafin-
dan da benimsenmigtir. Kodeks Alimentarius Komis-
yonu HACCP sisteminin uygulanmasi i¢in Rehber
[lkeleri (ALINORM 93/13A) kabul etmis ve 1997 yilinda
Revize edilmis Tavsiye Edilen Uluslararas1 Uygulama
Kurallar1 - Gida Hijyeni Genel flkeleri [CAC/RCP 1-
1969, Rev. 3 (1997)] kabul etmistir. Tiirkiye’de 16 Kasim
1997 tarihli Tirk Gida Kodeksi, Gida isletmelerinde
HACCP sisteminin uygulanmasini zorunlu hale getir-
mistir. Mart 2003 tarihinde, Tiirk Standartlar1 Enstitiisii
tarafindan “TS 13001 Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalarina (HACCP) Gore Gida Giivenligi Yonetimi —
Gida Ureten Kuruluslar ve Tedarikgileri I¢in Yonetim
Sistemlerine liskin Kurallar” a yénelik standart yayin-
lanmigstir. HACCP sistemini kapsayan ISO 22000 1 Eyliil
2005 tarihinde yiiriirliige girmistir Ulkemizde 2010 y1-

linda 5996 say1ili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida
ve Yem Kanununun yiiriirliige girmesini takiben yem
sektoriinde HACCP’nin uygulanmas: 2011 Yem Hijyen
Yonetmeligi ile zorunlu hale gelmistir.

Guniimiizde HACCP gida giivenliginin saglanma-
sinda uluslararas kabul goren en iyi sistemdir.? Insan tii-
ketimine sunulan gidanin ham madde temininden
baslayarak hazirlanmasi, islenmesi, iretimi, ambalajlan-
masi, depolanmast, nakliyesi ve satig1 gibi her asamasinda
ve her noktasinda tehlike analizleri (fiziksel, kimyasal
ve biyolojik) yapan, kritik kontrol noktalarini belirleyen
ve kritik kontrol noktalarini izleyerek gelisebilecek her-
hangi bir olumsuzlugu 6nleyen ve sistemin korunmasini
saglayarak gilivenilir gidalarin iiretilmesini saglayan,
farkli 6lgekteki kuruluglara uygulanabilen, bir gida gii-
venligi sistemidir ve bilimsel ¢aligmalara dayanir.* Diger
bir ifadeyle HACCP tiim diinyada kabul goéren, gidala-
rin saghk yoniinden giivenilirligi bakimindan 6nemli
tehlikeleri belirleyen, izleyen ve kontrol altina alan bir
gida giivenilirligi yonetim sistemidir.

I HACCP PRENSIPLERI VE UYGULANMASI

Ulkemizde 2010 yilinda yiiriirliige giren 5996 sayili Ve-
teriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu’na
gore giivenli olmayan yemler piyasaya siiriilemez ve
hayvanlarin beslenmesinde kullanilamaz. Bu nedenle
Tehlike analizleri ve kritik kontrol noktalar: prensiple-
rine gore iiretim yapmak tiim yem isletmecileri i¢in yasal
bir gerekliliktir. Bununla beraber HACCP sistemi tire-
tim yapan tiim igletmelerin ortak olarak uyguladiklar:
standart bir sistem olmayip, HACCP sisteminin yedi
prensibini temel alarak {iretim yapan her isletmenin
Ozgiin olarak uyguladig: bir sistemdir. Diger bir ifadeyle
HACCP uygulamasi ayni yemi iireten isletmeler arasinda
bile farklilik gosterebilir.

HACCP sisteminde tehlike analizleri ve kritik
kontrol noktalari sistemine iligkin yedi prensip tanim-
lanmistir.

PRENSIP 1- TEHLIKE ANALIZLERI

HACCP sisteminin bu ilk basamaginda iiriinle ilgili ola-
rak onlenmesi, yok edilmesi ya da kabul edilebilir dii-
zeye cekilmesi gereken tiim tehlikelerin (biyolojik,
fiziksel, kimyasal) belirlenmesidir.>

PRENSIP 2- KRITiK KONTROL NOKTALARININ BELIRLENMES

Bir tehlikeyi 6nlemek, yok etmek ya da kabul edilebilir
diizeye ¢ekebilmek i¢in kontrol edilmesi gereken yer-
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lerdeki kritik kontrol noktalarinin belirlenmesidir. Bu
basamaktaki kritik kontrol noktalar1 yem hammadde, pi-
sirme, sogutma, spesifik sanitasyon prosediirleri, capraz
kontaminasyonun 6nlenmesi, tiriin formulasyon kont-
rolleri, ¢caliganlarin ve gevre hijyenini igermektedir.
Tam kritik kontrol noktalar: dikkatlice belirlenerek
kayit altina alinmalidir.> Kontrol noktalarinin “kritik”
olup olmadiginin belirlenmesi karar agaci kullanilarak
yapilabilir (Sekil 1).

PRENSIP 3- BELIRLENEN HER BIR KRITiK KONTROL
NOKTASIYLA iLiSKiLi KRITIK LIMITLERIN OLUSTURULMASI

Bu basamakta belirlenmis tehlikeleri 6nlemek, yok
etmek ya da azaltmak i¢in kritik kontrol noktalarinda
kabul edilebilir kritik limitlerin olugturulmasidir. Kritik
kontrol noktalar: ¢ogunlukla proses parametreleri (si-
caklik, zaman, nem diizeyi, su aktivitesi, pH gibi)'dir.?
Kritik limitler, tehlikenin kabul edilebilir ya da kabul
edilemez olmasim belirler. Kritik limitlerin belirlenme-

1. Bu proses basamaginda bu alanda
tanimlanan tehlike igin kontrol
dlgiimleri meveut mu?

bir kontrol gerekli mi?

| Evet | Y . .
Prosesin bu basamaginda giivenligi

saglamak i¢in tanimlanan tehlike igin

Evet

Gerekli kontroliin saglanmasi
i¢in prosediirlerin uygulanmasi

h 4

A 4

l

Hay1ir

2. Bu proses basamag tehlikeyi

Kritik kontrol noktas: degil

kabul edilebilir bir diizeye
indiriyor ya da ortadan kaldiriyor
mu?

Evet

Hay1ir

;

3. Tehlike kontaminasyonu kabul
edilemez diizeyde mi ya da kabul
edilemez diizeye mi ulagti?

Kritik kontrol noktas: degil

L Hayir [ *

Evet

Y
4. Bir sonraki proses basamagi
tehlikeyi ortadan kaldiracak ya da
kabul edilebilir diizeylere
indirecek mi?
Evet Hayir

r

.

| Kritik kontrol noktas: degil

> KRITIK KONTROL NOKTASI

SEKIL 1: Kritik Kontrol Noktas! Karar Agaci. Sorular her bir proses basamaginda tanimlanan her bir tehlike iin sirasiyla takip edilmelidir (Anonim, 2014).
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sinin bir kismi yasal zorunluluklara gére, bir kismi da
deneyim veya bilimsel literatiir sonuglarina goére yapila-
bilir.!

PRENSIP 4- ETKiLi iZLEME SISTEMiNiN KURULMASI

Kritik kontrol noktalarinda etkili izleme prosediirleri-
nin olusturulmasi ve uygulanmasidir. Kontrol énlemle-
rinin, ¢aligip ¢aligmadigini degerlendirmek amaciyla
gozlemlerin ya da 6l¢timlerin yapilmasidir.> Bu amagla
otomatik kayit alma, izleme ve/veya analiz yapma ge-
rekir. Bununla beraber izleme kay1t altina alinmalidur.
izleme bir kontroliin basarisizliga ugramadan 6nce et-
kinligini yitirmeye basladigini hizl bir sekilde ortaya ¢1-
karabilecek sekilde ve siklikla olmalidir. Bu sebeple
izleme prosediiriiniin iyi yetismis, tecriibeli personel ta-
rafindan gerceklestirilmesi 6nemlidir.!

PRENSIP 5- DUZELTiCi FAALIYET PROSEDURUNUN
OLUSTURULMASI VE UYGULANMASI

Yapilan izleme bir kritik kontrol noktasinin kontrol al-
tinda olmadigini gosterdiginde, diizeltici faaliyet pro-
sediirlerinin olusturulmas: ve uygulanmasidir. Kritik
kontrol noktalarinda kontroliin kaybolmasi durumunda
yapilacaklarin tanimlanmas: gerekir.’

PRENSIP 8- DOGRULAMA PROSEDURLERININ OLUSTURULMASI
VE UYGULANMASI

Alinmas: gereken tedbirlerin eksiksiz oldugu ve etkin bir
sekilde calistigini dogrulamak i¢in prosediirlerin olustu-
rulmasi ve bu dogrulama prosediirlerinin diizenli olarak
uygulanmasidir.?

PRENSIP 7- KAYIT VE DOKUMANTASYON

Yem isletmesinin yapisi ve biiyiikliigiine gore, tedbirle-
rin etkin olarak uygulandigini gosteren gerekli dokii-
manlarin ve kayitlarin olusturulmasidir. Tehlike analizi
ve kritik kontrol noktalari sisteminin etkili ¢aligabilmesi
i¢in prosediirlerin ve kayitlarin olusturularak dékiiman-
tasyonun yapilmasi gerekir. Bu amagla iki tip dokiiman-
tasyon yapilir.

1. HACCP plam

2. Kontrol 6nlemini ve planinin ayrintilarinin ya-
zildi) prosediirler.!

I YEM SEKTORUNDE HACCP SISTEMI

Gida giivenligi krizlerinin yem giivenligi ile iligkili ola-
rak artmast siit, yumurta ve et gibi hayvansal gida iireti-

minde sorunlara neden olmaktadir. Gerek tilke iginde
gida zincirinin bir pargasi olmas: gerekse bu gidalar iire-
ten iilkelerin ihrag etmesi nedeniyle kaliteli ve giiveni-
lir siit, et ve yumurtanin iiretimi olduk¢a 6nemlidir. Bu
nedenle yem giivenirliginin hedefleri arasinda;

= Uretilen hayvan yemlerinin ve insan titketimine
sunulan hayvansal gidalarin iiretim ve dagitiminin gii-
venilir olmasi

= Gida zincirinde yer alan tiiketiciler i¢in giiveni-
lir, kanitlanabilir, seffaf ve izlenebilir olmasi yer almak-
tadir.®

YEM URETiM PROSESI

1. Partikiil bityiikliigiiniin azaltilmasi- partikiil bii-
yukligiiniin spesifikasyonu,
2. Oranlama-Olgek ve 6lgiilerin kalibrasyonu, tar-

tim toleranslar:

3. Karigtirma- bilesenlerin ekleme sirasi, karigtirma
sirasi, yigin bityiikligii, karisgmin homojenite testi, ka-
rigtirma siiresi, sivi ilave miktari

4. Peletleme- sicaklik ve siire durumu, pelet kalite
standartlari

5. Sogutma- tutma siiresi, tabaka kalinlig1, sogumus
peletteki nem ve sicaklik

6. Peletleme sonrast siv1 uygulamasi-olgek ve dlgii-
lerin kalibrasyonlari, sivi dagilimi

7. Kritik kontrol noktalari-yem ham maddesi, tar-
tim hatalar1 ve sapmalari, sicaklik durumu, sogutulan pe-
letin sicaklig1 ve nemi

8. Yem katki maddeleri-fabrikada giinliik iiretimde
kullanim

HAZIRLANAN YEM

1. Ornekleme-siklik, besin madde analiz programi,
bekletme siiresi

2. Etiketleme-yasal diizenlemeler, protokol

3. Fiziksel 6zellikler-pelet kalitesi, partikiil biytik-
ligi, tekstiir

YEM DAGITIMI

1. Yiin dagitimi-ekipman kontrolii, yiikleme ve
bosaltma protokolleri, tasima dokiimanlar: ve sirasi, fi-
ziksel temizlik prosediirii

2. Paketleme-olcii sertifikasyonu, etiketleme, en-
vanter rotasyonu, lot identifikasyonu
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3. Uriin Izlenebilirligi- tasiyic1 ve miisteri s6zlesme
bilgisi, lot numarasi

SANITASYON

1. Sanitasyon-oncelikli bolge, atanan sorumluluk,
izleme siklig1

2. Pest ve rodent kontrolii-korunma metotlari, iz-
leme, kontrol prosediirleri

URUN SORUSTURMASI VE GERi CAGIRMA

1. Sorugturma-miisteri sikayetleri, tiretim tutarsiz-
Liklar:

2. Geri gagirma-geri ¢agirma programi, prosediir-
ler, geri cagirma ekibi.’

I ISO 22000 GIDA GUVENLIGI STANDARTI

Gida giivenliginde tehlikelerin girisi gida zincirinin her-
hangi bir agamasinda meydana gelebilir. Bu sebeple gida
zincirinde etkin ve yeterli bir kontroliin gerceklestiril-
mesi biiyitk 6nem tasir. Gida giivenligi, gida zincirinde
bulunan tiim birimlerin katkisiyla saglanir. Uluslar aras1
standartlar Organizasyonu (ISO) nun alt grubu TC 34 ta-
rafindan ISO Standard: “ISO 22000:2005 Gida Giivenligi
Yonetim Sistemleri-Gida Zincirindeki Ttim Kuruluglar
Icin Sartlar” adi ile uluslararas: bir HACCP Yonetim Sis-
temi Standard: olarak 2005 tarihinde yayimlanmisgtir.
Yem iireticilerinden birincil iireticilere, gida isleyenler-
den, tasimaya, depolama operatdrlerine ve taseronlardan
perakende satis yerleri ve gida servislerine (ekipman iire-
ticileri, ambalaj materyali, temizlik ajanlari, katk: ve bi-
lesen tireticileri gibi ilgili kuruluglar dahil) kadar degisen
bir zinciri kapsamaktadir. Hizmet saglayicilar da bu zin-
cire dahildir. Bu uluslararasi standart gida zincirinde son
tiiketime kadar gida giivenligini saglamak icin genellikle
anahtar olarak tanimlanan 6geleri bir araya getiren gida
glivenligi yonetimi sistemi i¢in ihtiyaglar: tanimlamak-
tadir. Bu standart 4 temel elemam birlegtirmektedir.®

1. INTERAKTIF iLETiSiM

Gida zincirinde her asamada ilgili gida giivenligi tehli-
kelerinin tanimlanmasi ve kontrol edilebilmesinin sag-
lanabilmesi i¢in iletigim gereklidir.

2. SISTEM YONETIMI

Kurulusun tiim y6netim aktiviteleri arasindaki diizenli
bir yonetim sistemi ve igbirliginin saglanmasi, uygulan-
masi ve gerekli oldugunda giincellemelerin yapilmast ile
basarilabilir.

3. ON GEREKSINIM PROGRAMLARI

Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin saglam temellere
oturmasini saglayan programlardir. On gereksinim prog-
ramlari, giivenli gida iiretimindeki temel gevresel ve iire-
tim kosullarinin kontrol altina alinmasini saglamaktadar.
Kullanilan én gereksinim programlari Iyi Uretim Uygu-
lamas1 (GMP), Iyi Hijyen Uygulamas: (GHP), Tyi Tarim
Uygulamasi (GAP) ve Iyi Hayvan Besleme Uygulamasi
(GANP) olarak siralanabilir.

4. HACCP SISTEMi

ISO 22000’i uygulamak isteyen firmalar, Kodeks Ali-
mentarius tarafindan prensipleri belirlenmis bir HACCP
Sistemi kurarak tiim prosesler icin riskleri tanimlamig
olmalidir. Bununla beraber, gegerli iyi tiretim uygula-
malari, varsa sektore ait yasal zorunluluklar ve kayit al-
tina alinmig bir yonetim sistemi ve tedarik zinciri i¢inde
etkilesimli iletisim ile de desteklenmelidir.

I HACCP VE IS0 22000 YEM GUVENLIGI
YONETIM SISTEMI

5996 sayili “Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve
Yem Kanunu” kapsaminda hayvansal gida iiretim siire-
cinde gida giivenligi i¢in uyulmas: gereken tiim gereksi-
nimler ve yaptirimlar yem gtivenligini saglamak i¢in de
getirilmistir. HACCP ve ISO 22000 Yem Giivenligi Yo-
netim Sistemi egitimi agagida belirtilen basliklara iligkin
teorik bilgi ve uygulamalar1 kapsamalidir.
A. Yem Giivenligi Hedefleri
B. Yem Giivenligi ile Ilgili Mevzuat

1. Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve

Yem Kanunu

2. Yem Hijyeni Yonetmeligi
C. Hayvansal Gida Uretiminde Yem Kaynakh Tehlikeler

1. Biyolojik tehlikeler

2. Kimyasal tehlikeler

3. Fiziksel tehlikeler
D. HACCP Sistemi ve Yasal Cerceve

1. HACCP flkeleri

2. HACCP Planinin Hazirlanmasi

3. Tehlike Analizleri ve Kritik Kontrol

Noktalarinin Belirlenmesi

4. Tehlikenin Degerlendirilmesi: Risk Analizi

5. HACCP Planinin Kanitlanmas:

6. HACCP Sisteminin Dokiimantasyonu ve Kayitlari
E. HACCP Sistemi ve Uygulanmasi

1. Ongereksinim Programlar1 ve Yasal Gergeve
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2. Ongereksinim Programlar1 ve Ornek Tesis

Uygulamasi
3. GMP, GHP, GAP ve GANP
F. Sektorel Uygulamalar
1. Hayvancilik Isletmesi
2. Yem Fabrikasi
3. Yem Imalat1 ve Dagitim
G. Denetim Esaslari; HACCP Dokiiman ve
Kayitlarindan Ornekler.
H. ISO 22000- HACCP Kargilagtirilmas:

Yem Giivenligi Yonetim Sisteminin

—

0 SONUC

Hayvan ve insan sagligini korumak i¢in ¢iftlikten catala
gida giivenligi programi kapsaminda gida giivenligi yo-
netimi sistemi ile birlikte yem giivenligi yonetimi siste-
minin de yerini almasi1 gereklidir. Bu nedenle yasal
olarak hayvansal gida kontrolii veteriner hekimlere ve-
rildigi i¢cin yem giivenligi yonetim sistemi de veteriner
fakiiltesi programinda zorunlu ders olarak okutulabilir
veya gida kontrolorii olarak ¢aligacak veteriner hekim-
lerden Yem Giivenligi Yonetim Sistemi egitimi aldigini
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